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IEVADS

Iedzivotaji, kas dzivo ap Baltijas jiiru (Latviesi, Igauni, Lietuviesi u.c.) Baltijas brétlinas
un Baltijas renges, ka ari $o zivju &dienus uztura jau patéré gadsimtiem ilgi. Zivju produktu
razosanai no Baltijas brétlinam un Baltijas rengém Baltijas valstim un Austrumeiropas tirgiem
izmanto daudz dazadu tehnologiju, piem&ram, kipinaSanu, saliSanu, marinéSanu, retak
fermenteSanu. Lai var€tu paplaSinat piedavato klastu no Baltijas brétlinam, ir iesp&jams pielietot
saliSanas un fermentéSanas tehnologisko procesu, kadu pielieto, izstradajot anSovus. Ta ka Baltijas
brétlinas ir lidzigas anSoviem pé&c biokimiskajiem raditajiem, pielietojot anSovu tehnologisko
metodi, iesp&jams ieght analogu produktu, kur ar vardu analogs ir jasaprot — lidzigs, atbilstigs.
SaliSanas un ferment&Sanas procesu ietekme tas, ka Baltijas brétlinam ir atSkirigaks olbaltumvielu
un daudz lielaks tauku saturs. Bet, tehnologisko procesu pielagojot Baltijas brétlinu apstradei un
fizikali-kimiskajiem raditajiem, iesp&jams iegtt saliSanas un fermentéSanas procesa pietickami
blivu filejas konsistenci, noteiktu krasu un aromatu, kas atgadina anSovus un tikai dal&ji iegiitais
produkts asoci€jas ar Baltijas brétlinam. Jo ka zinams, tad anSovu gatavoSanai tiek izmantotas
anSovu Engraulis encrasicholus encrasicholus (Atlantijas okeana austrumu piekrastes un
Vidusjuras regiona), Engraulis ringens (Klusa okeana Peru piekrastes) un Engraulis anchoita
(Atlantijas okeana Argentinas piekrastes) nozvejotas zivis.

Iegiitie jaunie produkti no Baltijas brétlinam, kas ir analogi ansoviem, var tik izmantoti un
lietoti plasam patérétaju lokam, kad tie nonaks mazumtirdznieciba. Uznémé&jam, kur§ vél&sies $os
produktus vai dalu no tiem razot, bis janodroSina atbilstosa kvalitate, pamatojoties uz projekta
laika izstradatajiem ieteikumiem projekta realizacijas beigas. Sobrid lielaka dala Baltijas jiira
nozvejotas sikas silkveida zivis (brétlinas, renges u.c.) izmanto konservu razosanai, piedavajot
svaiga veida, vai tiek izmantotas zivju miltu razos$ana, tadgjadi projekta ietvaros mekléts
risinajums Baltijas brétlinu saliSanas un ferment&Sanas pielietojumam péc iesp€jas tuvak iegiit
analogu anSovu produktu. Paraléli projekta ietvaros tika apskatita ari rengu izmantoSana Sim pasam
procesam, lai saprastu vai ir nepiecieSamiba pie nozvejas veikt SkiroSanas procesu. Ja iespgjams
iegit analogus produktus gan no Baltijas brétlinam, gan no Baltijas rengém, tad nozvejas procesa
biitu iesp&jams izlaist Skirosanu un apstradi veikt abu veidu zivim, kas samazinatu izmaksas uz

viena kilograma gatavas produkcijas.
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Projekta otra posma darbibas laika paral€li tika koordinéta darbiba ar zivju parstrades
nozares uznémumu specialistiem, kurus parstav biedriba "Zalakai pasaulei". Projekta posma
ietvaros kopa ar nozares parstavjiem tika izvertéts un apspriests an§ovu razosanas tehnologiskais
process, kas izveértéts un pielagots Baltijas brétlinu tehnologiskajai apstradei — saliSanai un
fermentéSanai. Tehnologiskais process pielagots, izvértgjot un nemot véra kimisko sastavu un
kvalitativas 1pasibas. Tadgjadi tika uzsakta eksperimenta gaita pie Baltijas brétlinu, ka ar1 pie
Baltijas rengu salisanas un ferment€sanas procesa. Lidz ar to, veiksmigas sadarbibas rezultata, 10
ménesu laika veicot petijumus vairakas partijas, ir iegtits jauns produkts, gan no Baltijas brétlinam,
gan no Baltijas rengém, kas ir analogs ansoviem.

Ciesi stradajot un parnemot iegiitas zinasanas no SIA “ISB” piesaistitajiem pétniekiem,
projekta ir sasniegts paredz&tais 2.posma darbibas rezultats — ir uzkrats nepiecieSamais zinaSanu
un informacijas apjoms receptiiru izveidoSanai, kas nepiecieSams ferment€Sanas procesam,
tehnologiska procesa fermentéSanas izstrades pielietoSanai un apstradei, iegiistot analogu anSovu
produkciju un pastu no Baltijas brétlinam. Lidz ar to iegutais rezultats dod iesp&ju no Baltijas
brétlinam, ka arT no Baltijas rengém iegiit analogu ansovu produkciju ar niansétam garSas un
aromata Tpasibam.

Projekta otra posma laika notika ari jauno produktu izstrades un tehnologiska procesa
prezenteSana un popularizésana:

1) Otra posma pirmie rezultati tika prezentéti starptautiskaja 13. Baltijas valstu konferencé par
partikas zinatni un tehnologijam “Partika. Uzturs. Labklajiba” ar stenda referatu “Development
of products from Baltic sprat (Sprattus balticus) as an analogue to traditional italian anchovy
preserves”, Latvija, 2.-3.maijs 2019.gads. (M. Sabovics, A. Kirse-Ozolina, I. Gramatina, Z.
Kruma, S. Sazonova, G. Krumina-Zemture, J. Kivite, A. Keke, E. Sturmovica, S. Muizniece-
Brasava, I. Sepelevs // FoodBalt 2019: 13th Baltic conference on food science and technology
"Food. Nutrition. Well-being" and NEEFOOD 2019 5th North and East European Congress
on Food: abstract book, Jelgava, May 2-3, 2019 / Latvia University of Life Sciences and
Technologies. Faculty of Food Technology. - Jelgava : LLU, 2019. - p. 143.).

2) Sagatavots un iesniegts raksts izskatiSanai, kura ir veikts apkopojums par anSovu razo$anas
tehnologiju, jo literatiira $ada informacija nav plasi pieejama, ka rezultata, izveidoto rakstu biis
iesp€jams pielietot ar1 Baltijas brétlinu izmantoSanai saliSanas-fermentéSanas procesam.

Iesniegta raksts nosaukums: A salted-cured anchovy (Engraulis Encrasicolus L.) production:
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a review. Raksts iesniegts zurnala “Food Reviews International” (majas lapa:

https://www.tandfonline.com/toc/Ifri20/current). Raksts pienemts izskatiSanai 22.10.2019.

3) Projekta rezultati un jaunizstradatie produkti tika prezentéti starptautiskaja partikas izstade
Riga Food 20109.


https://www.tandfonline.com/toc/lfri20/current
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1. BRETLINU SALISANAS UN FERMENTACIJAS PROCESA

IZSTRADE

Ar SIA “ISB” (Reg.Nr. 40203091220) starpniecibu no piesaistitajiem pé&tniekiem, tika

sanemti ieteikumi zivju saliSanas-fermentacijas procesa realizacijai laboratorijas apstaklos ar
vairakam receptiru variacijam. Lidz ar to tika izvertetas un sakuma procesam nemtas Cetras
izstradatas potencialas receptiiras Baltijas brétlinu saliSanas-fermenté$anas procesam (1.tabula).

Bet ta ka pétijumu laika pastavéja svaigi zvejotu Baltijas brétlinu deficits, kas bija saistits

ar nozvejas neparedzamibu. Lidz ar to, lai projekta realizacijas laika varétu izstradat un iegt
rezultatus par zivs saliSanas-fermentéSanas tehnologisko procesu pielietojamibu, izmantojot
Baltijas brétlinas, tika pienemts l@mums sadalit petijumu divos posmos:

1. lIzstradato receptiru salidzinajums pielietojot izplatitako viet&jo zivi — rengi. Renges ir
ne tikai vizuali Iidzigas brétlinam, bet ar1 So abu zivju fermentacijas procesi ir loti
lidzigi (Cheftel, 1965). Dota posma galvenais mérkis ir salidzinat partikas piedevu
ietekmi uz galaprodukta sensoram Tpasibam un optimalas receptiiras izveli.

2. lepriek§ izveletas optimalas receptiiras pielietojums Baltijas brétlinu saliSanas-
fermentésanas tehnologiskajam procesam.

Balstoties uz pieejamo informaciju arvalstu publikaciju/literatiiras materialos un tajos

izvertétajiem rezultatiem, ka ar1 sanemot norades no SIA “ISB” projekta piesaistitajiem
pétniekiem, tika izstradata pétjjumu shéma laboratorijas veicamajiem darbiem un procesiem

(4.att.), kas sastav no vairakiem posmiem.
1.1. Zivju sanemsana

Sanemot zivi parstrades procesam, ir svarigi parliecinaties par tas identitati, jo pec argja
izskata, Latvija pieejamas Baltijas brétlinas (Sprattus sprattus) ir loti lidzigas citai viet§jai zivju
sugai — rengei (Clupea harengus). Abu zivju veidiem var biit gan vienads izmérs (rengu izméers
atkarigs no attistibas Stadijas), gan nokrasa (1. att.), un, lidz ar to, loti bieZi tirgh var iegadaties $o
zivju maistjumu, kuru pardod ka “renges”. Bet brétlinas tomer var atskirt péc vairakam pazimém
(Camphuysen & Henderson, 2017):

1. brétlinai ir nedaudz mazakas acis (1. att.);

2. skatoties no prieksas, brétlinai iegurnim ir asa forma, kamér rengei tas ir apaligaks;
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3. Dbrétlinai iegurna spura atrodas pirms muguras spuras, savukart rengei muguras spura
atrodas tuvak kermena vidusdalai un pirms iegurna spuras (2. att.).

Ja zivis nepiecieSamajam saliSanas-ferment€Sanas procesam tiek sanemts sasaldéta veida,
tad tas ir jaatlaidina tekosa Gdeni. Tiek uzskatits, ka zivju iepriek$€ja sasaldeéSana ietekmé galas
produkta kvalitati, kas péc atlaidinaSanas pasliktinas, jo tiekot sabojatas galas Stinu struktura.
Tomer, ja zivis tiek sasaldétas pielietojot atras sasalSanas tehnologiju, ir iesp&ams novérst
kvalitates trikumus gala produktd un, vienlaicigi panakt izejmateriala ilgstoSu uzglabasanu
(Besteiro, Rodriguez, & Pascual, 2000). Sis aspekts varétu nebit biitisks Latvijas apstakliem.
Tomeér, saldéto zivju iegade varétu biit nepiecieSama slikta laika apstaklos, kad kugiem nav
iespgjams iziet jura, vai kad ir nepiecieSami ilgstoSi reisi optimalas kvalitates izejmateriala
nozvejai.

Saja parstrades posma notiek ari zivju kvalitates parbaude. T3 ka nav iesp&jams parbaudit
katru zivi atseviski, tiek nemti brivi izveléti vairaki paraugi no kopgjas zivs masas daudzuma
(3. att.). Zivim jabut attiecigaja krasa (bez neraksturigiem plankumiem), bez mehaniskiem

bojajumiem, bez neraksturigas krasas un citiem bojajuma pazimem.

1. att. Baltijas brétlinas (A) un Baltijas renges (B) ar€ja izskata salidzinajums
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2. att. AtSkiribas brétlinas (A) un renges (B) muguras un iegurna spiiru izvietojumos

Pirms Baltijas brétlinu vai rengu izmanto$anas, skatoties no mikrobiologiska viedokla, ir
nepiecieSams veikt analizes, lai parliecinatos, ka paraugos nav sastopama Listeria monocytogenes,
patogéno bakteriju klatbiitne, kuru saturs produktos tiek reguléts ar Eiropas Komisijas regulu (EC)
N0.2073/2005. Vai, nemot véra turpmako produkta apstradi koncentréta saljjuma, kas darbosies
ka konservants, nedrikst pielaut augstus patogénas mikrofloras saturu izejvielas, jo ir iesp&jama
rezistentas mikrofloras veidoSanas laika gaita (Perez et al., 2018; Verdos, Makrigiannis, Tsigaras,
& Boziaris, 2019).

S — o
S

3. att. Zivs paraugi kvalitates noteikSanai pirms kidasanas un sali§anas procesa
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Zivju sanemsana

# Sals Partikas
(ja nepieciesams) Izejmateridla raksturojosas (25% z.m.) Qledevvag
' Zivju atsaldésana analizes: (pec raZotdja
i tekosd aukstd adent | » 1. Organoleptiska i noradijumiem)
"""""""" T 2. L.monocytogenes ’
Galvas un védera e ' Sals maisijuma |
nolg:iie_sf‘na un R sagatavosana |
sidasana . (japaredzéts) | ¢
””””””” > apstrada ziviar - -
| fermentu i Spaina dlbe_n ! Partikas klases
o R parklaj ar sals . -
fffffffffffffffffffffffffffffff 1 i “—| polipropilena
maisjjumu . .
Zivis saliek paralgli viena slani, tad (5 mm slanis) spaim
parklaj ar sals sani, tad zivis slani, un ta
> veido Iidz ir piepildits spainis lidz pusei [«
vai 2/3. Pédéjais slanis ir sals slanis, kas Smiltis labi aizveérta partikas klases
sastav ap 20% no visa sals maisijuma —— polietiléna maisina
(60% z.m.)
Uz pédgjo sals slani uzliet vaku (kas Spainu vaki
P s ) i 03| (o i s v
’ par ieprieks pielietotajiem)

no sals ar koncentrétu salfjumu

a. Histamina saturs
b. Listeria monocytogenes
Cc. Uzturvertiba

y

4 : ;

.. _ _. i Nosaka sals saturu audos un salijuma,

Spaini aizver ar vaku un atstaj o I, i

- _ _ i i lidz iestaias sals lidzsvars i

istabas temperatura, tumsa, - o P ]
1idz izveidojas salijums
> Novdc tauku, asins un citu piemaisijumu i
frakcijas no salijuma virsmas. i
A U U U PR PP DU
Ats{f‘é ZIv1 Flogata,‘“ga“e_i 6'7_ menesus (vai ' Tknedélu paraugu nemsana un analize:
14z Z1v1S sasn_le vz_g/e amas sensoras < ! 1. Organoleptiska novértésana (z)
1pasibas) L 2 p|_.| @, )
l P 3. Mitruma saturs (2) i
L > 4. Sals saturs (z, s)
Zivis iznemsana no salfjuma un nomazgasana ; 5. Krasa (z)
i 6. Arpuspakalpojuma analizes: ;

Fileju atdali§ana no
kauliem un adas

Zivju filejas salikSana iepakojumos (kur
ieprieks tika ieliets neliels ellas daudzums),
parlieSana ar ellu, un iepakoSana.

4 att. Petjjumu shéma
m.z. — Uz zivju masu; z — zivis gala; s — salijums,
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1.2. Zivju kidasana

Balstoties uz literatiras datiem un iegiito informaciju no SIA “ISB” piesaistitajiem
petniekiem, tiek teikts, ka zivis eso$a mikroflora neietekmé fermentacijas procesu, tapéc
pétijumam tika pienemts 1€mums atdalit galvu ar visiem iek$€jiem organiem, neveicot zivs
apstradi, lai iznicinatu eso$o mikrofloru, bet gan to atstajot uz zivs argjas un iekigjas dalas. STm
nolikam, procesa optimizacijai kidasana tika sadalita divos posmos, kas var biit automatiz&jama
razoSanas apstaklos:

1. galvas un védera (=1 mm no apakSas) nogrieSana (ieskaitot iegurna spuras);

2. ieksgjo organu iznemsana.

Lai saglabatu zivis, péc iek§€jo organu iznemsSanas, saturosos fermentus, netiek veikts
skaloSanas process ar tiru Gideni, bet gan izkidatas zivis pirms saliSanas Saliktas polipropiléna

spainos (5. att.).

5. att. Kidatu zivju sagatave pirms saliSanas-fermentéSanas procesa
1.3. Zivju saliSana

Ta ka zinatniskaja literatiira tiek noradits, ka nav iesp&jams iegiit anSoviem analogus
produktus izmantojot klasisko/tradicionalo anSovu saliSanas/gatavo$anas metodi, tika pienemts
1émums, pielietot, papildus partikas piedevas ar mérki maksimali tuvinat salitu-fermentétu Baltijas
brétlinu sensoro 1pasibu parametrus (aromatu un garsu) tradicionalajiem salitajiem-fermentétajiem

anSoviem.

10
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Sim noliikam, ar SIA “ISB” piesaistito pétnieku starpniecibu tika sanemtas &etras

potencialas receptiiras Baltijas brétlinu salisanas-fermenté$anas procesam (1. tabula).

1. tabula
Receptiiras Baltijas brétlinu saliSanas-fermentacijas procesam
N.p.k. Sastavdala Saturs, % no zivis masas
Receptiiru numurs 1 2 3 4
1. Sals 25.5+0.5
2. Antioksidants Natur forte 12* 0.2 - 0.2
3. Askorbinskabe, E 300 - - 0.05 -
4, Kre'1sv1ela2 _‘las1s, E 110 un 0.02 0.015
E 124 maistjums
5. Krasviela, karamele, E 150a 0.02 0.025 0.02
6. Liellopu galas aromatizators Péc razotaja ieteikumiem
7. Natrija glutamats, E 621 1
8. Enzimu preparats Péc
fermentacijas procesu - razotdaja - -
veicinasanai ieteikumiem
9. Aromatizators
“Garsas pilniba” - - 0.15 -
(Fortezza Flavors, Krievija)

* Kemin Food Technologies, ASV

Izskatot un analiz&jot sanemtas receptiiras, tika pienemts [lémums veikt sekojoSas izmainas:

1. Sastavdalu nepieejamibas dél, liellopu galas aromatizators (1. tabula, punkts Nr. 6.) un
aromatizators “GarSas pilniba” (1. tabula, punkts Nr. 9.) tika aizvietots ar plasi
pieejamo liellopu buljona koncentratu Maggi Kostilija (UAB “Nestle Baltics”, Riga).

2. Nepielietot enzima preparatu (1. tabula, punkts Nr. 8.) tika lemts jau sakuma pirms zivs
saliSanas-fermentéSanas sakuma, lai nepielautu tas parak atro denaturaciju un
dezaktivaciju lielas sakotn€jas sals koncentracijas del (kad tidens tikai saks difundét no
muskulaudiem, veidojot parsatinato sals Skidumu). Tika paredzeta, ka enzimu preparats
tiks pievienots vélak nepiecieSamibas gadijuma, ja biis nepiecieSama fermentacijas
veicinasana, kad iestasies sals satura lidzsvars starp muskulaudiem un izveidoto
salijumu (samazinot kopgjo sals koncentraciju Skiduma).

Pirma etapa realizacijai, balsojoties uz sanemtiem ieteikumiem un izpétito literatiiru, ka ar1

uz izejvielu pieejamibu, tika izstradatas sekojosas eksperimentalas receptiiras (2. tabula):

11
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2. tabula
Izstradatas eksperimentalas zivju saliSanas-fermenteSanas receptiiras
Parametri Vértibas, g

Receptiru Sifri A B C D E f
Fermentetanss procesas 112000
Sals 280.00
Antioksidants | Natur forte 12* 224 | 2.24 - 224 | 224 | 2.24

Askorbinskabe, E300 - - 0.56 - - -
Krasvielas Lasis, E110 un E124 0.224 | 0.168 | 0.168 | 0.168 | 0.168 | 0.168

Karamele, E150a 0.224 | 0.280 | 0.224 | 0.224 | 0.280 | 0.224
Natrija glutamats, E621 11.20 -

* Kemin Food Technologies, ASV

Salisanas-fermentacijas procesam tika sagatavoti polipropiléna Spaini 5 L tilpuma. Spainu
apakseja dala, pirms kidato zivs ievietoSanas, izveidoja apmeéram 5 mm biezu sagatavota sals
maisijuma kartu (visas sastavdalas riipigi sajauktas ar sali), uz kura saliekot pirmo zivs slani,
paral€li vienu otrai viena karta. P&c ka tas atkal parkaisa ar attiecigo sals maisijumu, un virsii tapat
ka pirmaja karta, zivis atkal tiek saliktas veidojot nakamo slanis, bet Saja gadijuma ievérojot
procesu, ka zivis jaizkarto perpendikulari iepriek$&jam. Procesu turpina, Iidz viss eksperimenta
paredzgtais zivis daudzums (1120 g) tika izklasts slanos. Peédgjo slani veido sals maisijuma slanis,

kuram jasastada aptuveni 25% no kopgja sals maisijuma daudzums (6. att.).

6. att. Zivs saliSanas etapu procediira
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Lai panaktu maksimali lidzigu svara sadalijjumu starp visu zivju masu, virs augs¢ja slana
novieto polipropiléna vaku no 3 L spainiem, kuru argjais diametrs praktiski pilnigi sakrit ar 5 L
spainu iek§€jo diametru. Savukart uz vaka nepiecieSams novietot noteiktu svaru, kas atbilst ~60%
zivju masai, vienmerigi sadalitu to pa visu vaka laukumu. AnSovu ferment€Sanas gadijuma uz
izveidotajiem slaniem izvélas vienmérigu spiedienu no 65 lidz 200 g/cm? kas atkarigs no
nepiecieSama fermentacijas procesa veiksSanas.

P&c slogu novietoSanas polipropiléna 5L spaini ar sagatavotajiem slaniem ferment&Sanas
procesam tik aizvakoti un novietoti tumsa (jo nemti caurspidigie polipropiléna spaini) saliSanai

istabas temperatura.

1.4. Zivju nogatavinasana

P&c zivis masas sapreséSanas, tidens diftizijas no zivim un salijuma veidoSanas, (7. att.),
zivju paraugi talaka procesa gaita tika atstati tumsa istabas temperatiira 1idz nogatavinasanas

beigam, ko nosaka pé&c zivis sensoram Tpasibam.

7. att. Zivs paraugi otraja diena péc iesaliSanas
(izstradato receptiiru salidzinajumam)

SaliSanas un fermentacijas procesa novert€Sanai, tika paredzetas sekojosas analizes (skat.
atskaites 3.dalu “Analizu metodes”):
1. Patogéno mikroorganismu Listeria monocytogenes klatbiitne — analize tiek
veikta katrai izejvielu partijai tas sanemsSanas laika. Ja klatbiitne nav noteikta,
tad analize vairs netiek atkartota saliSanas un fermentacijas laika.

2. Histamina saturs — analizi galvenokart veic péc fermentacijas procesa beigam.

13
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Organoleptiska noveértéSana — veic ikned€lu visiem paraugiem.
Krasu analize — veic Katru ned€lu visiem paraugiem.
pH — nosaka katru nedg€lu zivju galai un saljjumam.

Sals satura noteik$ana — nosaka katru ned€lu zivju galai un salijjumam.

N oo g &~ w

Struktiiras analize — veic katru ned€lu zivju muskulaudiem péc kaulu un adas
atdaliSanas.

8. Peroksida skaitlis — nosaka zivju galai katru nedélu.
1.5. Adas un kaulu atdali§ana

P&c nogatavinaSanas procesa beigam, kad tika sasniegtas vélamas organoleptiskas Ipasibas,
zivis tika noskalots ar destilétu tideni lieka sals atdaliSanai. RazoSana, ka tika aprakstits ieprieks,
zivis pirms turpmakas parstrades, var parvietot uzglabasanai pazeminata temperattra, lai
partrauktu enzimu darbibu.

Tradicionali, kaulus un adu atdala ar rokam. Tomér, nogatavinatie anSovi (nemot veéra galu
un adu) atskiras no brétlinam péc struktirmehaniskajam 1pasibam. L1dz ar to, balstoties uz ansovu
filejas atdaliSanas tehnologiskajiem pamatiem, tika izstradata brétlinu filejas atdaliSanas metode:

1. ar nazi nogriez asti;

2. zivi atver no dobuma Iidz astei (8. att.);

8. att. Zivs atvérSana

14
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3. iznem mugurkaulu sakot no astes (ja zivs gala ir pietickami miksta, tad kopa ar
mugurkaulu atdalisies arT ribas);

4. uzliekot zivi ar adu uz leju, pa vienai atdala filejas, sakot no galvas puses (9. att.).

9. att. Filejas atdali§ana

Pirms sagatavoto zivju parliesanas ar ellu, zivi var bagatinat ar iidenT $kisto§am vielam, lai
nepielautu So vielu difuziju ella uzglabasanas laika un butu iesp&jams nodrosinat augstaku

uzturvertibu.
2. BALTIJAS BRETLINU (ANSOVU) PASTAS IZSTRADE

Pastas pagatavoSanai laboratorijas apstaklos no fermentétas zivis tika pielietota galas
malsanas iekarta BOSCH ProPower. Péc fermentacijas, zivis bija pietickosi mikstas, lai pastas
gatavoSanas procesa izmantotu tikai vienu malSanas reizi, ieglistot viendabigu ferment&tu Baltijas
brétlinu pastas masu (10. att.). P&c sagatavotas masas iepildisanas traukos, virsii nepiecieSams

uzliets planu rafinétas ellas slanis skabekla un mitruma barjera veidoSanai.

10. att. Pastas no fermentétam kidatam zivim (A) un fermentétam zivs filejam (B)
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Sada veida pagatavotas zivju masas ir mazviskozas, blivas, kas apgriitina to iepildisanu

traukos, Iidz ar ko, veidojas gaisa kabatas. Tas savukart, uzglabasanas procesa var veicinat

nevelamas mikrofloras attistibu un oksidacijas procesu, pazeminot galaprodukta kvalitati.

11. att. Gaisa dobumi péc fermentetas zivju masas iepildiSanas konteineros

Lai bagatinatu pastas garSu un aromatu, papildus tiek izstradatas vairakas eksperimentalas

receptiras, ar kuru palidzibu biitu iesp&jams arT palielinat viskozitati, pielietojot augu ellas un

anSovu sulu. Tadgjadi pasta biitu viskozaka un vieglak pildama traukos, ka rezultata mazak biitu

iesp€ja veidoties gaisa “kabatam”, kas varétu pasliktinat produkta kvalitati. Baltijas brétlinu zivs

pastas gatavoSanas tehnologiska procesa shéma att€lota 12. attéla.

Pastas razoSana ir paredzeta ka brak&to/nestandarta fileju (formas vai tekstiiras del)

parstrade. Papildus, tika parbaudita pastas raZoSanas iesp&ja no fermentetas zivju liemeniem (pirms

filejas atdaliSanas) kopa ar adu un kauliem (10.att A). Bet izveértgjot iegtito produktu, tiek secinats,

ka pastas gatavosanas procesa, japielieto smalcinatajs ar vairakiem asmeniem, kas sp&j sasmalcinat

ferment&tas zivs liemenus homogena viendabiga pasta.

Saliti-fermentéto zivs kidatie Sastavdalu
liemeni vai zivs filejas smalcinasana/kuteréSana
v

Sastavdalu sverSana saskana ar
izstradato receptiiru

Papildsastavdalas

v

Sastavdalu sajauksana un
atkartota 1sa smalcinasana

v
Pastas noformésana un P Pastas iepakoSana un Virsgja slana
uzglabasana nobliveésana parlieSana ar ellu

12. att. Pastu raZoSanas tehnologiska shéma
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3. ANALIZU METODES

Organoleptiska analize. Lai novertétu, salitu-fermentetu zivs filejas atdaliSanas procesa
nonemsanas pakapi — cik viegli fileja atdalas no kauliem tika analiz&ts, atverot zivs védera dalu un
saspiezot ar pirkstiem dobumu un muguru (mugurkaula dalu). Savukart péc kaulu atdaliSanas tika
analizet, cik viegli iesp&jams atdalit adu no filejas. Tadel, §1procesa noverteésanai izstradaja septinu

punktu hedonisko skalu (13. att.).

7. | Viegli atdalas, producgjot kvalitativu produktu

6. | AtdaliSanai ir nepiecieSamas ripigas manipulacijas,
producgjot kvalitativu produktu

5. | AtdaliSanai ir nepiecieSamas ripigas manipulacijas,
producgjot produktu ar ievérojamiem defektiem

4. | Griti atdalas, producgjot produktu ar ievérojamiem
defektiem

3. | Grati atdalas producgjot zemas kvalitates produktu

2. | Nav iespgjams atdalit iev€rojami nesabojajot
produkta kvalitati

1. | Nav iespgjams atdalit

13. att. Hedoniska skala zivju fileju un adas atdaliSanas novértéjumam

Ta ka interneta publiskaja vidé nav pieejama informacija par standarta hedoniska skala,
brétlinu nogatavinasanas pakapes noteik$anai, tad $1 pétijuma ietvaros nogatavinasanas stadija tika
noteikta subjektivi, balstoties uz j€las zivis specifiskas smarzas klatbiitni, galas struktiiru un argjo
izskatu.

Mitruma satura noteikSana. Mitruma saturs tika noteikts atdalitai un siki sasmalcinatai
zivju filejai, gravimetriski iztvaicgjot tideni no parauga 105 °C temperatiira.

Krasu analize. Krasa noteikta atdalitai zivju filejai ar ColorTec-PCM (Accuracy
Microsensors Inc., U.S.A, New York). Dati tika atspoguloti CIELAB krasu lauka (CIE! L*, a* un
b* vertibas).

PH noteikSana. Galas paraugu sagatavosanai: 5 g zivis fileja homogenizéta 15 mL destiléta
tdent. pH vértibas noteiktas galai un salijjumam, pielietojot laboratorijas pH-metru (Jenway, 3520,
Barloworld Scientific Ltd, U.K., Essex).

L CIE - International Commission on Illumination (Starptautiska apgaismojumu komisija)
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Natrija hlorita satura notikSana. Natrija hlorida noteikSana tika veikta peéc USDA metodes
Nr.CIG-SLT.03 (USDA, 2009). Metode: 5 g zivs galai pievieno 50 mL 0.1 N AgNOz un 20 mL
HNOg3 (bltvums 1.38) un viegli vara lidz gala pilniba ir iz§kidusi (aptuveni 15 min). legtto skidumu
atdzes€ un pievieno 50 mL @idens un 5 mL NH4Fe(SO4)2 un titré ar 0.1 N NH4SCN. Natrija hlorida

saturu aprékina peéc formulas:

25.0 mL—(mL KSCN)X(R)]x(N AgNO3)x(5.85).

% NaCl = [

Parauga svars

mL AgNO3
mL KSCN

kur R =

Specifiskas analizes, kas noteiktas akrediteta laboratorija. Specifisko analizu veikSanas
del, vairakas analizes tika veiktas SIA J.S. Hamilton Baltic (Reg,Nr. 40103871780) sertificétaja
laboratorija (Maza Rencénu iela 12, LV-1073):

1. Listeria monocytogenes klatbiitnes noteikSana;
2. Histamina satura noteik$ana;
3. Uzturvertibu analize, ieskaitot:

a. taukskabju profils;

b. aminoskabju profils;

4. Peroksidskaitla noteikSana.
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Lai biitu iespgjams anSovu analogu produktu iegiiSanai izmantot Baltijas brétlinas un

Baltijas renges, tad projekta ietvaros salidzinats abu zivs veidu kimiskais sastavs (P&c kimiska

sastava biitu iesp&jams pateikt, vai abu So veidu zivis ir iespgjams izmantot saliSanas-

fermentéSanas procesam, iegiistot tuvu Iidzigu rezultatu anSovu analogam. (3. tabula).

3. tabula

Bretlinu un rengu kimiska sastava salidzinajums

Parametri Brétlinas Renges
Olbaltumvielas, g 100 g* 14.3 14.7
Oglhidrati, g 100 g2 <02 <02
Kopgjie cukuri p&c inversijas, g 100 g <0.2 <0.2
Tauku saturs, g 100 g 16.9 9.0
Peroksida skaitlis, meq Oz kg™ 3.1 9.7
Udens, g 100 g* 67.9 75.6
Natrija hlorids (Na x 2.5), g 100 g* 0.14 0.10
Pelnvielas, g 100 g* 1.33 1.36
Energégtiska vértiba, kcal 100 g/ kJ 100 g 209 / 868 140/ 583

Vertgjot zivs argjo izskatu un salidzinot iegiitos rezultatus, tad abu veidu zivs (brétlinas un

renges) ir lidzigas ne tikai péc vizuala izskata, bet arT pec kimiska sastava (3. tabula). Tas liek

secinat to, ka brétlinas un renges var salit un fermentét lidziga veida, ieglstot lidzigus gala

produktus (Cheftel, 1965). Lielaka atSkiriba starp abu veidu zivim ir tauku saturs, kas

fermentacijas laika var veicinat straujaku filejas skidibu koncentrétaja sals Skiduma. Jo zemaks

tauku saturs, jo stingraka saglabasies filejas struktiira ferment€Sanas laika. Vert§jot peroksida

skaitli, kas ir taukos peroksidu forma saistita skabekla daudzuma raksturojums, tad renggs tas ir

tris reizes augstaks neka brétlinas, kas var veicinat straujaku bojasanas procesu, lai gan procesa

izstrades laika fermentéSanas procesa tauku bojasanas netika konstatéta.
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Tapat, lai saprastu iesp&jamo taukskabju sastavu abu veidu zivis, tad procesa gaita tika
noteiktas septinpadsmit aminoskabes (14. att.) un atseviski triptofans, kuru saturs bija 0.142 g 100
g! brétlinas un 0.139 g 100 g* renges.

3
2

2
1
1 E
0
% =
< <

14. att. Rengu un brétlinu aminoskabju profila salidzinajums

Saturs, %
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M Brétlinas 4 Renges

Kopuma rengu un brétlinu aminoskabju profils paradija lidzigu raksturu ar nelielam

svarstibam atsevisku aminoskabju sastavos.
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15. att. Brétlinu un rengu taukskabju profila salidzinajums péc satura
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16. att. Brétlinu un rengu taukskabju profila salidzinajums % no visam taukskabém

Redzams, ka no kopgja kimiska sastava, brétlinam ir daudz lielaks tauku saturs, neka
rengém (14. tabula). Bet, taja pasa laika, taukskabju profiliem ir Iidzigs raksturs (15. att.), tapat ka
aminoskabju profiliem. Dilstosa seciba, vislielako taukskabju saturu uzradija oleinskabe (C

18:1n9), palmitinskabe (C 16:0), cervonskabe (C 22:6n3) un eikosapenskabe (C 20:5n3).

o
(o)
(@)

g

-6 ﬁ 40
%)4 ‘% * 7
U)" E
[3+]
n 2 % g \go 10 g

. Z 2 >, R7

KPT KMT KPNT KPT KPNT
B Brélinas #Renges EBrélinas  ERenges

17. att. Brétlinu un rengu taukskabju profila salidzinajums
kur, KPT — Kopgjas piesatinatas taukskabes; KMT — Kopgjas mononepiesatinatas taukskabes;

KPNT — Kopgjas polinepiesatinatas taukskabes
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Sadalot taukskabes grupas péc divkarSo saiSu skaita, gan brétlinam, gan rengém ir
proporcionali praktiski identisks taukskabju saturs (17. att.), ar minimalam svarstibam piesatinato

un mononepiesatinato taukskabju saturos.

4.2. Optimalas receptiiras izvele

Ka teikts ieprieks, brétlinu iegades griitibu dé] tika pienemts [émums salidzinat izstradatas
receptiiras, pielietojot arT renges ka pamata izejvielu, jo renges var tikt apstradatas tiesi tapat ka
brétlinas, iegtstot Iidzvertigu produktu ka no Baltijas brétlinam. Kopuma, starp visiem rengu
paraugiem netika noverota butiska atskiriba un rezultativie dati noraditi ka vid€ja veértiba no visiem
paraugiem un atkartojumiem.

Saistita ar to, ka no brétlinam nav iesp&jams ieglit anSoviem identisku produktu p&c garsas
ipasibam, brétlinu un rengu fermentacija tikai veikta balsojoties uz galas struktiras Tpasibam.
Fermentacijas process tika noslégts ceturtaja ned¢la, jo zivs gala fermentacijas procesa laika palika
parak trausla un saka sairt/sabrukt (muskulaudiem sadaloties) kaulu un adas atdaliSanas laika (18.

att.).

18. att. Vizualais zivs galas attélojums fermentacijas ceturtaja nedéela

Neviena no izejvielu paraugiem Listeria monocytogenes klatbiitne netika konstatéta, kas
norada uz viet€jo izejvielu augsto kvalitati.

Pirmo fermentacijas dienu laika, péc salijuma veidoSanas, uz virsmas izveidojas tauku
(ellas) slanis. Kas uzmanigi tiek noliets, lai nepielautu So tauku oksidaciju un sekojosas
nepatikamas specifiskas smarzas veidosanos. Lidz ar to, §1 procesa laika ir svarigi atstat pietiekoSi
augstu salfjuma limeni, lai nepielautu gaisa piekluvi zivim.

Galvas un ieks€jo organu atdaliSanas laika ka blakusprodukti atkritumos aptuveni nokluva

30% no kopgjas zivju masas. Papildus 30% tika zaud&ti kaulu un adas atdaliSanas laika, kas kopa
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ar ieprieksgjiem blakusproduktiem veido aptuveni 50% no sakotngjas zivju masas. Nemot véra
difundéto tdeni salijjuma veidoSanai (kas pazeminaja tidens saturu muskulaudos Iidz 55+3%),
pétijumu laika gala produkta iznakums sastadija aptuveni 40%.

Fileju atdaliSana no kauliem un adas (tapat ka galvu atdaliSana un kidasana) tika veikta
tradicionali — ar rokam, imit&jot originalo anSovu razo$anas procesu. Nemot véra zivju lielumu,
tas ievérojami pazeminaja parstrades atrumu, laujot iegtt tikai aptuveni vienu kilogramu gatavas
produkcijas (zivju filejas bez adas un kauliem) viena stunda no viena stradnieka bez ieprieksg€jas
pieredzes dotaja darba. Darbam, kas veicams ar rokam, zivs parstrades apjomi palielinatos,
palielinoties stradnieka pieredzei, bet [idz apjoma palielinasanas bridim no viena stradnieka, iegiita
produkta izmaksas ir loti augstas, jo uz doto bridi uz vienu stradnieku iesp&jams iegtt desmit 100
g iepakojumus, vai piecus 200 g iepakojumu, lidz ar to veidojot luksusa Iimena preci. Kamér ir
pieprasijums péc luksusa klases produkcijas, ir iesp&ami vairaki panémieni izmaksu
samazinajumam, veidojot produktu pieejamaku vid&ja limena patérétajiem:

1. pielietot industrialas iekartas zivju kidasanai un spiiru nogrieSanai;

2. salisanai un fermentacijai lietot iepriek$ atdalitas zivju filejas ar adu, analogiski

brétlinam ella;

3. atstat adu neatdalitu, jo tas ievérojami samazinas razoSanas laiku un izmaksas, gala

produkcija vizuali ievérojami atkirsies no originaliem anSoviem, kas ir Standarta

produkts dotaja p&tijuma.

Novertejums

O P N W b 01O N

1 2 3 4

Nobriedinasanas laiks, ned€las

o

Adas atdalisana Kaulu atdalisana

19. att. Nobriedinato rengu adas un kaulu atdaliSanas vieglums
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Dotaja petijuma posma, fileju atdaliSana sakta ar kaulu iznemsSanu ka tas bija aprakstits
ieprieks, 1.5. apakSnodala “Adas un kaulu atdali$ana”. Jeliem paraugiem, mugurkaula atdalidana
veido ievérojamus filejas bojajumus. Lidz ar to, nav iesp&jams atdalit ribas (kaulus) bez riipigam
manipulacijam. Sakot ar otro nobriedinasanas ned€lu, galai paliekot mikstakai un mazak elastigai
biokimisko procesu rezultata, mugurkaulu atdaliSana kluva daudz vieglaka, producgjot kvalitativu
produktu. Tomér, dazi fileju bojajumi joprojam veidojas roku darba dél, jo ir griti aizkert
mugurkaulu ar pirkstiem (stradnieku pirkstu un zivju filejas izméru dél). So problému risinasanai
tika izm&ginati divi panémieni:

1. mugurkaula aizkerSana ar nazi;

2. astes nogrieSana, kas nedaudz atbrivo mugurkaula aizmugurgjo dalu.

Pirmais panémiens tika atzits par parak laikietilpigu, kamér astes nogrieSana dazreiz
noveda pie mugurkaula iepriek$gjas atdaliSanas. Lidz ar to, visiem zivju paraugiem kaulu
atdaliSanas procesa veicinaSanai ir ieteicama ieprieks$€ja astes nogrieSana. Alternativi, asti var
nogriezt ar1 kidasanas laika, seviski, ja to ir iesp&jams izdarit automatiskas vai pus-automatiskas
zivs parstrades iekartas. Sakot ar ceturto nobrieSanas nedelu, kaulu atdaliSana atkal tika apgrutinata
galas tekstiiras dél, kas saka palikt parak miksta un trausla.

Visa pétijuma laika ada atdalijas salidzinosi viegli (19. att.), iznemot ped€jo fermentacijas
ned€lu iepriek§ mingto galas tekstiiras izmainu d€l. Tas bija viens no laikietilpigakajiem
procesiem, seviski otras filejas atdaliSana. Jo, atdalot pirmo fileju (labo vai kreiso), otra kalpoja ka
pamats, kura palidzgja noturét filejas gabalu adas nonemsanas procesa (9. att.). Savukart, otras
filejas atdaliSana bija apgrutinata, jo ada bija slidena mitruma klatbiitnes dél. Paraugu nosusinaSana
ar papira salveti péc pirmas filejas atdaliSanas tika atzita par parak laikietilpigu un negativi
ietekmgja jau laika un darba ietilpigo procesu.

Visa zivju nobriedinasanas laika, uz zivs virs€ja slana veidojas pievienota sals noseédumi,
kas liecina par piesatinata sals $kiduma veidoSanos. P&c literatiras datiem ir zinams, ka istabas
temperatiira natrija hlorida $kidiba fideni sasniedz aptuveni 34 g 100 g** (Geertman, 2000). Tomer,
veikta pétijuma izstrades posma, sals saturs salijuma visa uzglabasanas laika sastadija aptuveni
21+1 g 100 g? (20. att.). Tas ir saistits ar citu piemaisTjumu klatbiitni salfjuma, ieskaitot ne tikai
pievienotas piedevas, bet arT no zivim izdalitas taukskabes, aminoskabes, un citus organiskos un

neorganiskos savienojumus.
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20. att. NaCl saturs salijjuma un gala rengu nobriedinasanas laika

No otras puses, sals saturs gala palielinajas visas zivis nobrieSanas laika, nesasniedzot
lidzsvaru pat ceturtaja nedéla. Ka tika aprakstits ieprieks, tas ir saistits ar tauku saturu zivis, kas
bloké tidens difuziju. Lidz ar to, tradicionalo anSovu saliSanai lielo péc iesp&jas liesakas zivis.
P&dgja nobriedinasanas nedgla sals saturs sastadija 18+1%, kas atbilst tradicionalo anSovu sals
saturam.

Visa fermentacijas laika, visiem paraugiem, pH Iimenis bija stabils — 5.7£0.1 (21.att.), kas
ar atbilst tradicionali pagatavotiem anSoviem. Tas liek papildus secinat, ka pats fermentacijas
process ir loti I1dzigs anSoviem, I1dz ar to, So saliSanas-ferment€Sanas procesu iesp&jams pielietot

gan Baltijas rengém, gan Baltijas brétlinam.

6
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Nobriedinasanas laiks, ned€las

—&—Saljums - Gala

21. att. Galas un salijjuma pH izmainas rengu nobriedinasanas laika
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Zivs galas krasas maina vérojama jau pirmaja nobriedinaSanas nedéla, tomeér ne lidz tadai
nokrasai, kada ir tradicionalajiem anSoviem. Otraja nobriedinaSanas nedela krasvielu difuzijas
procesa dzilaki muskulaudi (kas atrodas pie mugurkaula) joprojam saglabaja pelécigu raksturigo
zivs nokrasu (22. att.). Ceturtaja nedéla, beidzoties fermentacijas stadijai, pielietotas krasvielas

vienmérigi sadalijas visa zivs galas masa (23. att.). Saliekot paraugus iepakojumos uzglabasanai

22. att. Galas nokrasa otraja nobriedinasanas nedela

23. att. Galas nokrasa ceturtaja nobriedinasanas nedéla

Pirms fileju parlieSanas ar ellu, tas janoskalo ar destilétu tdeni lieko sals kristalu
atdalisanai. Ta ka klasiskiem anSoviem piemit izteikta liellopu smarza un blakusgarsa, dala
paraugu tika izturéti koncentréta liellopu galas buljona uz vienu stundu, kas pagatavots no buljona
koncentrata Maggi Kostilija (UAB “Nestle Baltics”, Riga). Kame@r zivis ieguva nepiecieSamo
liellopu garSu, uznemtais tidens-buljona maisijums zivs filejas kluva parak mikstas un vél
trauslakas (vieglak sadaloSas). Lidz ar to, tika pienemts [lémums So garSas bagatinasanas pétjjuma
stadiju turpinat cita eksperimenta sérija, pievienojot doto buljona koncentratu zivs salisanas laika.

Papildus, Sis razoSanas etaps (pirms ellas pievienoSanas) ir laiks zivju filejas bagatinasanai

ar ideni SkistoSam piedevam, kas neparies ellas faze iepakota galaprodukta uzglabaSanas laika.
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—

23.att. Salitas un fermentétas rengu filejas iepakotas poliméra trauka un stikla tara

Eiropas Parlamenta regula (EU) No. 1019/2013, ar ko groza regulas (EU) No. 2073/2005
pirmo pielikumu, nosaka pielaujamas histamina saturu zivs produktos, kas iegiti fermentacijas
cela (The European Commission, 2013). Atkariba no produkta tipa, pielaujamas histamina normas
ir no 200 lidz 400 mg kg™*. S1 pétijuma ietvaros, visiem gala produktiem histamina saturs bija <10
mg kg galas.

Uzglabajot iepakotas filejas (parlietas ar ellu) temperattra 4+1 C°, pirmaja un ceturtaja
ménesT netika noveérotas bojasanas pazimes. Produktam ir patitkama zivju garSa, bez jebkadam
blakusgarsam, filejas ir tiras, ella bez nogulsném vai sikam zivs dalinam, filejas gala loti sala.
Izvertgjot izstradato produktu, tas ir analogs anSoviem, tikai ar savadakam garSas un smarzas
niansém. Balsojoties uz iegltajiem rezultatiem, tika izstradata jauna kombin&ta receptira
nakamajam eksperimentam — brétlinu salisanai.

Baltijas brétlinu ferment&Sanas process vél tiek Tstenots un noslégsies decembra ménest,
péc ka varés veikt noslédzoso salidzinajumu ar Baltijas rengu fermentacijas procesa. legitie
nosléguma rezultati sniegs precizu Baltijas brétlinu pielietoSanu saliSanas-fermentéSanas
procesam, ka tas tika iegiits paraléli, veicot eksperimentu ar Baltijas rengém.

P&c zivju fermentacijas procesa ir palicis liels salfjuma daudzums — koncentréts Skidums,
kas ir piesatinats ar organisko savienojumu virkni. Tam piemit stipra, bet patikama, fermenteto
zivju smarza. Sis blakusprodukts turpmak var biit pielietojams citu produktu (pieméram méréu)
razosana.
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1. Produktu parbaudes laboratorijas vidé atbilstosi sakotnéjam prasibam un definétas

potenciala gatava produkta ipasibas.

1. Gatava produkta kvalitates definétas ipasibas

Balstoties uz 2. posma atskaité aprakstita un izstradata produkta, ka ari uz
laboratoriskajiem pétijumiem, tad péec rezultatiem iespéjams veikt produkcijas kvalitativo
Tpasibu aprakstu. Papildus ir nepiecieSams ari izvertét (1.1. apaksSnodala) sensoro Tpasibu
raksturlielumus, kas salidzinati ar “originalajiem” anSoviem (AnSovu fileja olivella
DELICIUS, AlZirija), ka arT noteikt piemérotako gatavas produkcijas iepakojuma veidu un
uzglabasanas apstaklus (1.2. apakSnodala). Praktiski, laboratoriski gatavojot produkciju
(prototipu) ir nepiecieSams noteikt potenciali gatva produkta ipasibas, kas gala rezultata
sniegtu noteiktas iezimes produktu gatavoSanai rlpnieciskos apstaklos. Parbaudot un
vértéjot laboratorijas vidé noteiktos raksturlielumus gatavajai produkcijai un iezimeétas
prasibas gatava produkta ipasibam, péc SIA “ISB” papildus izstradem, ka rezultata kopuma
var izveidot un iezimét noteiktas 1pasibas/prasibas izstradatajai gatavajai produkcijai.
Gatava produkta definétas produkta Tpasibas raksturotas 1. tabula.

1. tabula
Gatava produkta definétas produkta ipasibas
Raksturlielums lezimétas 1pasibas/prasibas
Fermentatas brétlinu filejas | lzskats: veseli filejas gabali (ar adu vai bez), uz virsmas var
ella bat garSvielu gabalini; fileja parklata ar ellas kartu, ka art

tara, kura atrodas filejas gabalini ir piepildita ar ellu.
Muskulaudu krasa — sarkanigi brina lidz viegli rozigai.
Konsistence: nedaudz sausa vai nepietiekami suliga, vide;ji
bliva, bet viegli sadalama.

GarSa un smarza: bez specifiskas zivs (bojasanas
pazimém) smarzas, patikama viegla lielopu smarza. Izteikti
jutama, bet patikama sala garsa.

Izkartojums tata: filejas tara var bt ievietotas sarurlétas
vai filejas gabali salikti vertikali taras sieninam (var but
izkartotas savadak, attkariba no vizualas pievilcibas).
Izkartojums un aréjais izskats var buat arl savadaks,
galvenais esoSajai sagatavotajai produkcijai ir jaatbilst
nekaitiguma un fizikali-kimiskajiem raditajiem.

Fermentetas breétlinu filejas fizikali-kimiskie raditajie:

Sals masas dala % Jabut robezas no 16 — 22, tas atkarigs no razotaja vélmes
gatavas produkcijas salijuma pakapes. Mainot saljjuma
pakapi, uz iepakojuma norada izmantota salijuma
daudzuma koncentraciju.

Udens masas dala % Jabut robezas no 45 — 55. Ja Gdens masas dala bis lielaka
par 55%, tad files konsistence bus |oti miksta, ka rezultata
apstrades, iepakoSanas un uzglabasanas laika ta var
dalities, kas var bojat gala produkta izskatu. Savukart,
udens masas dalai zemakai par 45%, veidos parak cietu,
sisktu fileju.

Sastavdalu masas dala

produkcijai ella, % Ne mazak ka 45




Udens aktivitate (aw)

Ne vairak ka 0.75

Nepiederosu piemaisijumu
klatbatne

Nav pielaujama (vielas, kas nav zivju atvasindjumi un
neattiecas uz sastavdalam, kas pievienotas produkcija
saskana ar receptém, nerada draudus cilvéka veselibai un
ir viegli atpazistami bez palielinajuma vai ir klatesosi tados
daudzumos, kurus iespéjams noteikt ar jebkadu metodi,
ieskaitot palielinajumu un norada uz razZo$anas sanitaro
noteikumu un normu parkapumu).

Bretlinu pastas

Masa - viendabiga, smalki sasmalcinata ar pelékbrinu
nokrasu. Masa iespéjama piedevu specifiski izteikta garsas
un aromata klatbatne, ka arl neliela garSvielu dalinu
klatbutne.

Konsistence: Nedaudz bieza, smeéréjama (masas
konsistencei jalidzinas 35% skaba kréjuma konsistencei),
netekosa.

GarSa un smarza: patitkama, ar viegli jitamam garsvielu
smarzu niansém, bez jebkadam bojasanas pazimém.

Brétlinu pastas fizikali-kimiski

e raditajie:

Sals masas dala %

Jabat robezZas no 11 — 18, tas atkarigs no raZotaja vélmes
gatavas produkcijas salijuma pakapes. Mainot salijjuma
pakapi, uz iepakojuma norada izmantota salijuma
daudzuma koncentraciju.

Udens masas dala %

Ne vairak ka 60. Masai javeido skaba krejuma hdzigu
konsistenci, augsta Udens masas dala % veidos parak
skidru konsistenci pastai.

Sastavdalu masas dala
produkcijai ella, %

Ne mazak ka 45

Udens aktivitate (ay)

Ne vairak ka 0.82

Benzoskabes un/vai
sorbinskabes masas dala
pasta

0.2 (ja gatavos$anas procesa izmanto abus konservantus,
tad to summara masas dala nedriskt bat lielaka par 0.2).

Nepiederosu piemaisijumu
klatbutne

Nav pielaujama (vielas, kas nav zivju atvasinajumi un
neattiecas uz sastavdalam, kas pievienotas produkcija
saskana ar receptém, nerada draudus cilvéka veselibai un
ir viegli atpazistami bez palielinajuma vai ir klatesosi tados
daudzumos, kurus iespéjams noteikt ar jebkadu metodi,
ieskaitot palielinajumu un norada uz raZoSanas sanitaro

noteikumu un normu parkapumu).

Veértéjot un izskatot dazadu piedevu pielietojumu produkcijas razoSanas procesa,
ka art gatava produkta saturoso vielu koncentracijas produkta, ir janem véra vairakas

Eiropas Komisijas Regulas:

- Receptlra noradito partikas piedevu masas dala nedrikst parsniegt raditajus,
kas noteikti Komisijas Regula (ES) Nr. 1129/2011.
- Produkciju gatavosSanai, ir janem véra dokumentu Eiropas Parlamenta un

Padomes Regulas

(EK) Nr. 852/2004 un Eiropas Parlamenta un Padomes

Regulas (EK) Nr. 853/2004 atbilstosas sadalas.




Produkcija péc toksisko elementu (svina, dzivsudraba, kadmija), polihloréto
bifenilu un dioksinu satura ir jaatbilst Komisijas Regulai (EK) Nr. 1881/2006, kas
nosaka konkrétu piesarnotaju maksimali pielaujamo koncentraciju partikas
produktos; péc radionuklidu satura - Padomes Regula (Euratom) 2016/52.

Péc mikrobiologiskajiem raditajiem, ka art histamina saturam produkcija ir
jaatbilst Komisijas Regulas (EK) Nr. 1441/2007 prasibam.

Attiecigi pielietoto papildus izejvielu izmantoSanai gatavas produkcijas
sagadatoSanai, jaatbilst péc noteiktu firmu razotaju specifikaciam. Protams, pastav
izejvielas, kuru prasibas nosaka Eiropas Komisijas Regulas:

Atdzesétas un saldétas brétlinas - Komisijas Regula (EK) Nr. 1881/2006;
Padomes Regula (Euratom) 2016/52; Komisijas Regula (EK) Nr. 1441/2007.
Pastveida produkcijas izgatavosanai paredzétas brétlinas var bidt sasaldétas
blokos, bet filejas ella izgatavosanai paredzétajam ir jabiat sasaldétam
atseviski.

Olvella un saulespuku e]la — rafinéta vai nerafinéta péc kvalitates kategorijas
saskanaar raZotaja ieskatiem, péc droSibas - Komisijas Regula (EK) Nr.
1881/2006, KomisijasRegula (EK) Nr. 1441/2007.

Gars$as un aromata piedevas - Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)Nr.
1334/2008.

Péc raZzotaja ieskatiem pielaujama sastavdalu aizvietoSana ar nosacijumu, ka tiek
ievérotas produkcijas kvalitates un droSibas prasibas, atbilstostosi iepriekSminétajam
definétajam produkcijas Tpasibam.

Lai varétu noteikt un kontrolét noteiktas definétas ipasibas/prasibas gatavajai
produkcijai ir japielieto noteiktas kontroles metodes (izmantojot gan standartizétas, gan
pielagotas motodes) gatavas produkcijas analizéSanai, metozu apkopojums dots 2. tabula.

2. tabula
Gatvas produkcijas kontroles izmantojamas metodes

Sensoras analizes un uzglabasanas laika
noteikSana

ISO 16779:2015

Neto masa

Neto masu nosaka péc produkta masas tara
(bruto) un tuksas tiras taras starpibas
katram iepakojumam atseviski.

Nosaka katra parauga, kas atlasits partijas
analizei, neto masu. Sver produkciju
iepakojuma ar nonemtu vai aizvertu vacinu.
Iznem iepakojuma saturu, lauj, lai notek
ella (sortimentam ella), taru izmazga,
nosusina un nosver. Aprékina neto masu
péc iegltajiem skaitliem (svéruma
cipariem).

lepakojuma satura sadaliSana sastavdalas
un to masas noteikSana. Neto masu un
sastavdalu masas dalu nosaka viena un taja

Sastavdalu masas dala produkcija pasa iepakojuma.
Fermentetu brétlinu fileja ella lzméginajumiem sagatavotos iepakojumus

nosver, péc tam atver, un saturu parnes uz
15 minutém uz sietu, lai notecinatu elju. Ar
salveti nosausina uz zivju virsmas palikuso
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ellu un zivis nosver.
Ellas masas dalu nosaka péc starpibas starp
bruto masu, zivju masu un tiru taru.

Udens aktivitate

ISO 21807:2004

Sals masas dala

Zivis no produkcijas “fileja ella” pirms
analizu veikSanas nosusina no ellas

Sals (natrija  hlorida) masas dalas
noteikSanu veic ar argentometrisko metodi.
Metode ie balstita uz natrija hlorida un
slapek|skaba sudraba mijiedarbibu
hromskaba klatbatné ar sarka- no
nosédumu — sudraba hromata veidosanos.
Peétama parauga iesvaru 2-5 g apmeéra, kas
nosvérta ar absolito kludu ne vairak ka
0,01 g, ievieto merkolba ar tilpumu 200-250
ml un 2/3 tilpuma pielej ar destilétu Gdeni,
kas uzsildita Iidz 60 °C. Kolbas saturu notur
15-20 minutes, periodiski spécigi samaisot.
Pielaujama natrija hlorida ekstrahésasana
no samaltas zivju massas, izmantojot
istabas temperatiras udeni, turklat
noturésanas laiku palielina lidz 25-30 min.
Péc noturésanas Skidrumu kolba atdzese
[idz istabas temperatlrai, ar uddens
palidzibu tilpumu noved dz atzimei.
Merkolbas saturu filtré cauri sausam papira
filtru, vati vai dubultu marles kartu, turklat
pirmos 20-30 ml filtrata atmet.Divas
koniskas kolbas atlasa pa 10 ml filtrata un
titré ar slapeklskaba sudraba skidumu 0,1
mol/dm 3-4 10%-tiga kalija hromata
klatbatné, Idz tiek ieguta nezidosa
sarkanbriina nokrasa. Aprékinus veic zem
tabulas noraditajas formulas*.

Udens masas dala

Metode ir balstita uz parauga izzavésanas
pie temperatiras 105-130°C un ta masas
noteikSanas, nosverot. Pirms analizu
veik$anas zivis no produkcijas “fileja ella”
attira no ellas paliekam. Analizes veic
saskana ar references metodi AOAC
method 950.46 (b) vai izmantojot
infrasarkano vai ultravioletu mitruma
analizatoru saskana ar ekspluatacijas
instrukciju.

Svina, kadmija, dzivsudraba un benzopiréna
saturs

Saskana ar Komisijas Regulu (EK) Nr.
333/2007.

Dioksinu un dioksiniem lidzigu
polihlorbifenilu (PCB) saturs

saskana ar Komisijas Regulu (EK) Nr.
1883/2006




EN 1SO 6579-2002, EN I1SO 11290-1, EN ISO

Mikrobiologisko raditaju noteiksana 11290-2

AOAC Official Method 977.13 un noteiktaja

Kistamina saturs . e -
kartiba apstiprinatajam metodem.

AOAC Official Method 977.13 un noteiktaja

Benzoskabes un sorbinskabes saturs oy = oo -
kartiba apstiprinatajam metodem.

* Rezultatu apstrade Natrija hlorTda masas dalu (S) procentos aprékina péc formulas

S=K*0.00585*V*V1*100 / V2*m
,kur V - tdens izvilkuma tilpums mérkolba, ml; V1 — slapeklskaba sudraba $kiduma apjoms 0,1 mol/dm, kas iztéréts
petama skiduma titréSanai, cm; V2 — titr€Sanai panemta tidens izvilkuma tilpums, ml; m- p&tama parauga iesvars,
0;0,00585 — natrija hlorida daudzums, kas atbilst 1 cm 0,1 mol/dm slapeklskaba sudraba $kiduma, g; K — parrékina uz
precizu slapeklskaba sudraba 0,1 mol/dm skiduma koeficients.
Par galarezultatu piepem divu paralélu aprékinu, kuru pielaujama atSkiriba nevar parsniegt 0,2% vid&jo aritm&tisko
vertibu.

1.1. Gatavas produkcijas sensoro raditaju izvertejums

Lai batu iespéjams parliecinaties par gatavas produkcijas analogu/lidzibu
originalajiem produktiem (“AnSovi”) ir nepiecieSams veikt sensoro vértésanu, kura
rezultata iespéjams iegut patéréetaju viedokli un salidzinajumu par jaunizstradatajiem
produktiem. Sensoras vértéSanas procesa patérétajiem tika piedavati divi fermentétu
brétlinu fileju ella paraugi un viens originalie “Ansovi” (AnSovu fileja olivella DELICIUS,
AlZirija). No jaunizveidotajiem produktiem viens paraugs bija laboratorija fermentétas
brétlinas (parauga atSifrejums LB), otrs paraugs — rupnieciski fermentétas brétlinu filejas
ella (parauga atSifrejums RB), savukart treSais paraugs “AnSovu fileja olivella DELICIUS”
izmantots ka kontroles paraugs (parauga atSifrejums K). Veértétajiem bija jaizverté
paraugu ipasibas — krasa, zivju smarza, struktidra, sala garSa un pécgarsSa — intensitate,
izmantojot 12 cm [linijskalu. Par katru paraugu veértétajiem bija papildus jaizsaka
komentars, ar ko vértétajs pamatoja savu vértéjuma izvéli. Tika izveidota atseviska
piezime, véertéjot struktdru, lai vertétaji analizé produkta mikstumu nevis intensitati
(skattt 1. att.).

Lmijskala
Novertéjiet anSovu paraugu sensoro Ipasibu - krasas, zivju aromata, struktiira, sala gar§a

un p&cgarsia - intensititi, kur 0 - neizteikts, 6 - ne izteikts, ne neizteikts, un 12 - Joti izteikts.
Vertejot struktaru: 0 - miksts, 6 - ne parak miksts, ne parak ciets un 12 - loti ciets.

Krasa | 1 1 f 1 f | 537

0 2 4 6 8 10 12
Zivju smarza I } } } } } I

0 2 4 8 8 10 12
Struktira | 1 1 f 1 f |

0 2 4 6 8 10 12
Sila garsa | f f } } } |

0 2 4 8 8 10 12
P&cgarsa | 1 1 f 1 f |

0 2 4 6 8 10 12
Komentari, kapéc?

x|
Next screen

1.att. AnSovu linijskalas testa vértéjuma ekrana izklajlapa

Vértésana ieglto datu rezultati apstradati, izmantojot FIZZ software (Biosystemes,
Francija) programmatiru. Programmatira iegltais rezultats uzrada, ka patikSanas pakapée




pastav batiskas atSkiribas tikai starp paraugu krasu, par ko liecina vienfaktoru dispersijas

analizes dati, kas attéloti 2. attéla.
Krasa 0,0018 **

— BK
— MB

Zivju smarfa 04216 NS

Struktura 0.6107 NS

Sala garia 0,0567 NS

Pecgarsa 0,3514 NS

0 1 2 3 4 5 6 7 § 9 10 11 12
NS : Not significant at 5% *: 5% **:1% ***:0,1%

2.att. Sensoras vértésanas vienfaktoru dispersijas analize

Analizéjot paraugu krasu ka visintensivako vértétaji atzina LB paraugu, kuram
pieskira vairak par 10 punktiem, minot, ka “Krasa ir Joti kosSa un izteikta,” “krdasa ir
atbilstosa ansoviem” un “krdasa ir sarkaniga, viendabiga un atbilstoSa anSoviem”.
Komentari liecina par to, ka vizuali jaunie paraugi lidzinas kontroles paraugam, bet ar
intensivaki izteiktu krasu. RB paraugs ieguva nedaudz vairak par 8 punktiem, tacu
vismazak punktus ieguva kontroles paraugs, tam pieskira tikai 7 punktus, tatad krasa nav
bijusi intensiva, péc kuras tika Iidzinata jaunizstradato paraugu krasa. Pie kontroles
parauga krasas tika minéti sadi komentari “Nepatikams aréjais izskats,” “nepatikams
izskats, vairak atgadina subproduktu,” “Krasa neizskatds dabiska” un “krasa ir parlieku
tumsa un neizteikta”. Péc patérétaju komentariem par krasu var secinat to, ka
patértétajiem labak patika jaunizstradato abu produktu krasa, salidzinajuma ar kontroles
paraugu. Jaunizstradato produktu krasu intensitate var atskirties, jo pievienotas krasvielas
darbiba var atskirties pa partijam bretlinu fermentacijas procesa laika.

T
I
II III ||I ||

Krasa Zivju smarza Struktiira Sala garSa Pecgarsa

12

10

(o]

Pieskirtie punkti
£~ o

N

o

Sensoras 1pasibas
E|B mRB =K

3. att. Véertétaju pieskirtie punkti analizéjamajiem paraugam

Veértejot zivju aromats, tad visintensivakais/izteiktakais aromats ir LB paraugam, to
novértéja ar 8.5 punktiem, un komentaros uzradija, ka aromats ir patikami maigs.

VAN {4

“Aromats Joti patikams, nesmarZo péc zivim,” “sajatams patikams kupindjuma aromats”
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un “nav izteikta zivjiu aromata”. Savstarpéji lidzigi punkti ir pieskirti kontrolei (7.4 punkti)
un RB paraugam (7.8 punkti), izteiktie komentari bija |oti lidzigi, abiem paraugiem ir bijis
izteiktaks zivju aromats, kas vértétajiem nav paticis, lai gan minot, ka aromats nav bijis
parlieku uzmacigs un nepatikams.

Visiem trim paraugiem nepastav buatiskas atskiribas to struktdra (skatit 3.att.), visi
ir novérteti |oti lidzigi LB ar 8.1 punktu, RB ar 7.8 punktiem un kontrole ar 7.5 punktiem.
Izsakot komentarus, par paraugu stingro un reizé maigo struktiru - “Joti patikama
struktidra,” un “maiga tekstira”. Vertétaji nav pamanijusi atskiribu zivis, tatad nogarsojot
dotos paraugus patérétaji nav sajutusi atskirtbu starp brétlinas un ansovu struktdru.

Vértéjot salu garsu, ka vissalakais paraugs tika atzits kontroles paraugs, kas
patérétajiem nav paticis par ko liecina komentari — “Parak sals,” “loti sals” un “izteikti
sa/s”. Vertetaji abus jaunos paraugus novértéjusi lidzigi, visiem trim paraugiem nepastav
butiskas atskirtbas salas garsas intensitate, tapat ka vértéjot pécgarsu. Paraugi ir ar izteikti
intensivu sals garSu, ko péc tam var sajust ari pécgarsa, pieskirot LB paraugam 8.4
punktus, RB —9 punktus un kontrolei 9.2 punktus.

Paraleli zivs produktiem, patérétajiem bija jasalidzina jaunizveidoto pastas
pruduktu ar tirdzniecibas tikla jau esoSo anSovu pastu, kur galvenokart, tika bija
nepiecieSams tikai salidzinat produktu garSu un struktlru. Kopuma vértéjot iegltos
rezultatus, tad patérétaji vienisprat atzimeéja, ka vértéjamas pastas ir atskirigas, atziméjot,
ka katrai ir sava specifika un noteiktas Tpasibas. Lidz ar to, kopuma vértétaji atzina, ka
abas analizétas pastas ir vienlidz labas, kuras ir jutamas konkréto zijvu nianses. No
fermentétam brétlinam gatavotas pastas aromata dominéja izteiktaks zivs aromats,
pretéji ansovu pastai. Péc iegltajiem rezultatiem struktdras zina ir iegits lidzigs/analogs
produkts anSovu pastai, tikai ar atskirigam krasas, garSas un aromata niansém. Tas rada,
ka pie jaunizstradatas Brétlinu pastas ir nepiecieSams veikt papildus izmeiginajumus
krasas, garSas un aromata pielagoSanai tuvak anSovu pastai, lai gan jau, $aja pat laika ir
ieglts fermentétu brétlinu pastas produkts ar noteiktu pielietojumu uztura.

Kopuma analizéjot iegutos sensoros rezultatus, var secinat, ka jaunizstradatie
paraugi, gan laboratoriski, gan rlpnieciski ieglitas fermentétas brétlinu filejas ella ir |oti
lidzigas originalajiem anSoviem. Lidz ar to Baltijas brétlinas var izmantot fermentétu
produktu ieglsanai, kas ir tuvu lidzigi originalajiem anSoviem, tadéjadi iegustot produktus
ar pievienoto vertibu.

1.2. IepakoSanas meterialu risinajumi fermentéeto breéetlinu filejas ella
un brétlinu pastas uzglabasanai

Analizéjot tirgu par iepakojuma meterialu izmantojamibu zivs produkcijas (ipasi
anSovu) un pastu uzglabasanai, konstatéts, ka Sada veida produkti tiek pakoti stikla (3.
tabula), poliméra (4. tabula) un metala (5. tabula) tara, sekojosa veida:

3. tabula

Fermentéto brétlinu un pastu stikla iepakojumu piemeéri

Neto svars https://www.elkor.lv/lat/diamir- Neto svars 1700 g Neto svars 700 g
ansovi-ella-7911.html https://www.orangecandc.com/35092605.html] http://www.food.reaton.lv/Iv/cat/bdv/ zivis un

ziviu produkti ziviu konservi un preservi/
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https://www.elkor.lv/lat/diamir-ansovi-ella-7911.html
https://www.elkor.lv/lat/diamir-ansovi-ella-7911.html
https://www.orangecandc.com/35092605.html
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/

Neto svars 58 g
http://www.food.reaton.lv/Iv/cat/bdv/ zivis un

Neto svars 58
http://www.food.reaton.lv/Iv/cat/bdv/ zivis un

Neto svars 90

http://www.food.reaton.lv/Iv/cat/bdv/ zivis un

ziviu_produkti_zivju konservi un preservi/

ziviu_produkti_ziviu konservi un preservi/

ziviu_produkti ziviu konservi un preservi/

TESCQ

ANCHOVY
FILLETS
[ o

e
o

Neto masa 60 g
https://www.tesco.com/groceries/en-

GB/products/271049384

Neto masa90 g
https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdju

Neto masa 100 g

https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdju

mi/zivjupreserviunstikltem.html

mi/zivjupreserviunstikltem.html

Koland.

Neto masa I Marcina =453.59 g
https://www.scandinavianspice.com/products/r

Neto masa 160z =453 g

https://www.nutritionadvance.com/anchovies-

https://www.amazon.com/Anchovy-Paste-Jar-

oland-anchovy-paste-1-Ib-jar

jar-16/dp/BO04XWOPCO

nutrition/

4. tabula

Fermentéto brétlinu un pastu poliméra iepakojumu piemeéri

- ,\
Baltijay ansovt (LY «EEuil)

¢

Neto svars 0.200
https://www.rimi.lv/e-
veikals/Iv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-

Neto svars 0.200
https://www.google.com/search?g=zieme%C4%BCu+a
n%C5%Alovi&tbm=isch&ved=2ahUKEwihgvqTks oAhU

gatav%C4%81-
kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%

UtyoKHWseDi0Q2-
cCegQIABAA&o0g=zieme%C4%BCu+an%C5%Alovi&gs |

81t%C4%81s-zivis/S%CA4%811%CA4%ABtas%2C-

cp=CgNpbWcQAzoCCAAEBAZAEBhQzoEEWIeiBGC-

marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-
e%CA%BC%CA%BC%CA%81/An%C5%Alovi-
baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-

PAROAXAAeACAAWOIAbQIkgECMTWYAQCEAQGQAQLn

d3Mtd2I6LWItZw&sclient=img&ei=Ja-
IXuFblO6gAeu8u0gC&bih=757&biw=1600&rlz=1C1GCE

200g-150g/p/270436

A enlV767LV767#imgrc=193 LsuVTM2ugM

https://www.gettyimages.ca/detail/photo
lastic-can-of-anchovies-in-olive-oil-and-
cup-white-royalty-free-image/812674596

LARGE
PLASTIC
TRAY WITH
ANCHOVIES
MOCKUP

Neto masa 160 g
https://nuko.lv/sia-baltijas-zivis-97-
ansovi-garsvielu-uzlejuma-
160g.html? __ store=default

https://en.wikipedia.org/wiki/Gentleman%

https://yellowimages.com/stock

27s Relish#/media/File:Relish.jpg

/large-plastic-tray-w-anchovies-

mockup-11185/
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http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bdv/_zivis_un_zivju_produkti_zivju_konservi_un_preservi/
https://www.tesco.com/groceries/en-GB/products/271049384
https://www.tesco.com/groceries/en-GB/products/271049384
https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdjumi/zivjupreserviunstikltem.html
https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdjumi/zivjupreserviunstikltem.html
https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdjumi/zivjupreserviunstikltem.html
https://www.orangecandc.com/ziviszivjuizstrdjumi/zivjupreserviunstikltem.html
https://www.scandinavianspice.com/products/roland-anchovy-paste-1-lb-jar
https://www.scandinavianspice.com/products/roland-anchovy-paste-1-lb-jar
https://www.amazon.com/Anchovy-Paste-Jar-jar-16/dp/B004XWOPC0
https://www.amazon.com/Anchovy-Paste-Jar-jar-16/dp/B004XWOPC0
https://www.nutritionadvance.com/anchovies-nutrition/
https://www.nutritionadvance.com/anchovies-nutrition/
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.rimi.lv/e-veikals/lv/Produkti/Ga%C4%BCa%2C-zivis-un-gatav%C4%81-kulin%C4%81rija/P%C4%81rstr%C4%81d%C4%81t%C4%81s-zivis/S%C4%81l%C4%ABtas%2C-marin%C4%93tas-zivis%2C-zivis-e%C4%BC%C4%BC%C4%81/An%C5%A1ovi-baltijas-pikantie-e%C4%BC%C4%BC%C4%81-200g-150g/p/270436
https://www.google.com/search?q=zieme%C4%BCu+an%C5%A1ovi&tbm=isch&ved=2ahUKEwihgvqTks_oAhUUtyoKHWseDi0Q2-cCegQIABAA&oq=zieme%C4%BCu+an%C5%A1ovi&gs_lcp=CgNpbWcQAzoCCAA6BAgAEBhQzoEEWIeiBGC-pARoAXAAeACAAWOIAbQJkgECMTWYAQCgAQGqAQtnd3Mtd2l6LWltZw&sclient=img&ei=Ja-IXuFblO6qAeu8uOgC&bih=757&biw=1600&rlz=1C1GCEA_enLV767LV767#imgrc=193_LsuVTM2uqM
https://www.google.com/search?q=zieme%C4%BCu+an%C5%A1ovi&tbm=isch&ved=2ahUKEwihgvqTks_oAhUUtyoKHWseDi0Q2-cCegQIABAA&oq=zieme%C4%BCu+an%C5%A1ovi&gs_lcp=CgNpbWcQAzoCCAA6BAgAEBhQzoEEWIeiBGC-pARoAXAAeACAAWOIAbQJkgECMTWYAQCgAQGqAQtnd3Mtd2l6LWltZw&sclient=img&ei=Ja-IXuFblO6qAeu8uOgC&bih=757&biw=1600&rlz=1C1GCEA_enLV767LV767#imgrc=193_LsuVTM2uqM
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https://www.gettyimages.ca/detail/photo/plastic-can-of-anchovies-in-olive-oil-and-cup-white-royalty-free-image/812674596
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https://nuko.lv/sia-baltijas-zivis-97-ansovi-garsvielu-uzlejuma-160g.html?___store=default
https://en.wikipedia.org/wiki/Gentleman%27s_Relish#/media/File:Relish.jpg
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https://yellowimages.com/stock/large-plastic-tray-w-anchovies-mockup-11185/
https://yellowimages.com/stock/large-plastic-tray-w-anchovies-mockup-11185/
https://yellowimages.com/stock/large-plastic-tray-w-anchovies-mockup-11185/

5. tabula
Fermentéto brétlinu un pastu metala iepakojumu piemeéri

Neto svars 0.072 Neto svars 0.320 Neto svars 0.720
http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bd http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bd http://www.food.reaton.lv/lv/cat/bd
v/ zivis_un_zivju produkti ziviu kon | v/ zivis un ziviu produkti ziviu kon | v/ zivis un ziviu produkti ziviu kon

servi_un_preservi/ servi_un_preservi/ servi_un_preservi/

Neto masa 19.5 oz= 552.8 g Neto masa 0.060 kg
https://www.markethallfoods.com/pr | 5https://gistgear.com/home/food/an https://www.camisa.co.uk/anchovy-
oducts/anchovy-fillets-iasa chovie paste-in-tubes

e
i =
e

PLZ» R
Shudcauaue gy,
o b

Neto masa 60 g https://www.alibaba.com/product- https://www.markethallfoods.com/c
https://www.nifeislife.com/anchovy- | detail/Flexible-Aluminum-tubes-for- | ollections/anchovies/products/ancho
paste-p-2254.html ANCHOVY-paste 526290842.html Vy-paste-iasa

Apkopojot iepriek§ minéto par produktu primaro iepakojumu: ta pat ka ansSovu
iepakosanai ta ari fermentétu brétlinu fileju iepakoSanai iespéjams izmantot stikla
burcinas, metala karbas un poliméra karbas/traucinus. Savukart, ansSovu pastétes, ka arl
jaunizstradatas brétlinu pastas iepakosanai iespéjams izmantot stikla burcinas, metala
karbas un poliméra karbas/traucinus, poliméra vai metala tubinas, kuru izméri pielaujami
dazada veida. Galvenais nosacijums iepakojumam ir jaatbilst MK notiekumiem (Ministru
kabineta notikumi Nr.808 (2011.gada 19.oktobri) “Noteikumi par materialiem un
izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar partiku”) un Komisijas Regulai (ES) 2018/831
(2018. gada 5. junijs), ar ko groza Regula (ES) Nr. 10/2011 par plastmasas materialiem un
izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar partiku (Dokuments attiecas uz EEZ.).

Batiski ir arT tas, ka tarai/traukiem péc produktu ievietoSanas ir jabat hermetiski
noslégtiem. Lai pagarinatu deriguma terminu, iespéjams izmantot iepakoSanu vakuuma
vai iepakosanu aizsarggazu vidé (MAP), kur gaisa vidi aizvieto ar aizsarggazu maisijumu.
Saja gadijuma aizsarggazei jabit tada daudzuma, lai gaze spétu darboties ka konservants
— gazei japarklaj visa produkta virsma. Optimalas gazes iepakojumos izstradatajiem
produktiem ir oglskaba gaze un slapeklis CO,/N, ar gazu attiecibu (70/30). Ja produktu
ievietoSana iepakojuma notiek temperatira, kas zemaka par 60 °C, un péc tam neseko
termiska apstrade, tad tie noteikti jauzglaba temperatira, kas ir atbilstoSa ledusskapja
temperaturai, t.i. 612 °C, lai sasniegtu garaku realizacijas laiku.
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https://www.markethallfoods.com/products/anchovy-fillets-iasa
https://www.markethallfoods.com/products/anchovy-fillets-iasa
https://gistgear.com/home/food/anchovie
https://gistgear.com/home/food/anchovie
https://www.camisa.co.uk/anchovy-paste-in-tubes
https://www.camisa.co.uk/anchovy-paste-in-tubes
https://www.nifeislife.com/anchovy-paste-p-2254.html
https://www.nifeislife.com/anchovy-paste-p-2254.html
https://www.alibaba.com/product-detail/Flexible-Aluminum-tubes-for-ANCHOVY-paste_526290842.html
https://www.alibaba.com/product-detail/Flexible-Aluminum-tubes-for-ANCHOVY-paste_526290842.html
https://www.alibaba.com/product-detail/Flexible-Aluminum-tubes-for-ANCHOVY-paste_526290842.html
https://www.markethallfoods.com/collections/anchovies/products/anchovy-paste-iasa
https://www.markethallfoods.com/collections/anchovies/products/anchovy-paste-iasa
https://www.markethallfoods.com/collections/anchovies/products/anchovy-paste-iasa

Apkopojot iegltos rezultatus atzits, ka metala iepakojums ir piemérots izstradato
produktu iepakoSanai, bet veicot aptaujas, noskaidrots, ka patérétaji iegadajoties
produktus vélas redzét to izskatu. Tomér jaatzimé, ka metala iepakojuma (karbas, tibas)
iekSienei jabUt parklatai ar parklajumu, lai pasargatu produkta tieSu kontaktu ar produktu.
Tipiskakie metala iepakojuma materiali, ko varétu izmantot ir aluminijs (Al) vai térauds
(dzelzs (Fe) un oglekla (C) sakaus€jums). Savukart, runajot par poliméru iepakojumu
izmantoSanu — Sis art ir labs risinajums, jo izvéloties poliméru materialus ar augstam
barjeripasibam ir iespéjams produktiem pagarinat to realizacijas laiku, ka ari iespéjams
izmantot pakoSanu aizsarggazu vidé. Ka pieméri varétu bat polipropiléna (PP) traucini ar
barjeripasibam, polietilénterefralata (PET) traucini, vai ari daudzslanu materiali. Janem
véra, ka art plévei ar kuru traucinu aizkausé ir jabat ar augstam barjeripasibam. Tomeér
raugoties no dabas un apkartéjas vides aizsardzibas viedokla, pioliméru (plastmasas)
iepakoSanas materiali ir materiali, kuri batiski piesarno apkartéjo vidi.

Lidz ar to, ka vispiemérotakais iepakojums fermentéto brétlinu un pastu
uzglabasanai iepakoSanai ir izmantot stikla burcinas. Patérétaji visaugstak novérté
bezkrasainas caurspidigas burcinas, jo tas, gan pasarga produktu, gan patérétajam Jauj
vizuali novertét produkta izskatu. lzvéloties stikla iepakojumu svarigi parametri, kas
janem vera ir burkas kakla augstums, un “E” un “T” diametri u.c. parametri (4. attéls), lai
péc iespéjas precizak sapratsu kadi vacini un kadas iekartas bUs piemérotas taras
aizvakosanai.

“E” diametrs == — 3" Burkas kakls
“T” diametrs
7 Burkas

Kakla lecs
gredzens P

Burkas
korpuss

Burkas
peda
4. att. Stikla taras iepakojuma vizualizacija

Tomeér jaatzime, ka iepakojuma veidu izvélas katrs uznémeéjs, nemot véra jau
uznémuma pieejamas iepakosanas iekartas, un uzstaditos meérkus produkta realizacijas
laika nodrosSinasanai .

lepakoSanu var realizét gan partrauktas, gan periodiskas darbibas iekartas.
leskatam daZi piemeéri, kuriem ir tikai ilustrativa nozime, jo izvéloties katru konkréto
iepakoSanas iekartu jaizverté iekartas razigums, un uznémuma jau esoSo iekartu
izmantoSanas iespéjas.

lepakosana stikla tard. lepakoSanai stikla tara iespéjams izvéléties dazada veida
un dazadas raZibas iekartas. Tipiskaka iekarta, kuru izmanto ir attélota 5. attéla.
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5.att. Automatizéta burcinu pildisanas un aizvakoSanas iekarta
http://www.veenapharma.com/lug-capping--machine.htm

Aizvakosanai visbiezak izmanto:

lepakosana metala tarda. No 6. Iidz 10. attélam uzraditas dazadas iepakosanas
iekartas, kuras piemérotas iepakoSanai metala karbas ar dazadam papildus funkcijam un

dazadu razibu.

6.att. lekarta metala bundzu

aizvakoSanai
http://autoklavs.lv/lv/veikals/product/view/1/1

7.att. BundZzu (karbu) pusautomatiska

iepakosSanas iekarta
1 — statne; 2 — vadibas pults; 3 — virsma bundZas
novietosanai; 4 — bundZas aizvakoSanas mehanisms

VIDEO: Bundzu aizvérsana
https://www.youtube.com/watch?v=vjl JbsjoQ0
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8.att. lekarta nelielas jaudas uznémumos, kur iespéjams aizvakot dazadu materialu iepakojumus
https://www.ebay.com/itm/Can-Seamer-Tin-Can-Sealer-Machine-Semi-Automatic-Capping-Machine-62mm-Can-

/233457974717
ZONESUN"

9.att. Automatiska metala bundZu aizvakoSanas iekarta.
https://www.alibaba.com/showroom/tin-cans-capping-machine.html

10.att. Metala karbu iepakoSanas — aizvakoSanas iekarta ar iespéju mainit dozatorus un iespéju

pakot aizsarggazu vidé.
https://canmachinery.com/machines/v-matic-127-fcp
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lepakoSana tlbas redzama 11. attéla, savukart izmantojamas iekartas attélota
12. attéla.

shutterstck:

11.att. lepakosanas iekarta poliméra materiala tibas
https://www.shutterstock.com/es/image-photo/process-automatic-cosmetic-tubes-filling-sealing-

1442822519

MINIPRESS.RU

12.att. lepakosanas iekarta metala materiala tibas
https://www.minipress.ru/pharma/english/pharmaceutical equipment/tube-filling-and-sealing-machines/tuby-
wij-12

lepakosanai iespé&jams izmantot ari traucinu aizkausésanas iekartas (13. lidz
15. attéls), kur izmanto dazadas formas traucinus. Stradajot ar Sim iekartam iespéjams
iepakot gan vakuuma, gan gaisa vidé, gan aizsarggazu vide.
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’ Signallampa, kas zino par iekartas gatavibu darbam ‘

lepakojuma ‘
aizkausésanas ‘

rullis

traucinu
padeve -

13.att. Nepartrauktas darbibas traucinu aizkausésanas iekarta
https://www.ulmapackaging.com/en/news/new-automatic-traysealer-tsa-680

lepakojuma I n Vadibas pults
materials rullt ‘

traucini, kuros ievieto
produktu

| korpuss

14. att. Periodiskas darbibas traucinu aizkausésanas iekarta
http://www.ulmapackaging.com/packaging-machines/traysealing/smart-300

15.att. Fasésanas iekarta glazités
https://beanisa.com/category/rotary-filling-machine/

Savukart, lai primaraja (patéretaju) iepakojuma esoSos produktus transportétu
uz tirdzniecibas vietam vai noliktavam uznémeéji izvelas sev vispiemeérotakos
transportiepakojuma veidus, pieméram, gofréta kartona kastes, plastmasas kastes vai ari
izmato iespéju primara iepakojuma formas grupét izmantojot termosarkuma plévi.

Markésana, gan markéjot primaro iepakojumu, gan transportiepakojumu, ja
produkti tiek razoti Latvija, notiek saskana ar Latvija esoSo likumdosanu.

Izmantojot vairakus iepakosanas veidu materialus, ir nepiecieSams izvértéet katra
materiala noteiktas Tpasibas, kas nodrosinas noteiktu uzglabasanas laiku. lepakojot un
laboratoriski nosakot uzglabasanas laiku izstradatajai gatavajai produkcijai (16.attéls)
(veicot paatrinato testéSanas metodi), var vértét, ka gatavai produkcijai uzglabasanas laiks
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ir Tdz 12 ménesi, bet tas var bt atskirigs no iepakojuma materiala veida un 1pasibam,
tehnologijas, ka ari no uzglabasanas apstakliem.

-

16.att. Sagatavotas produkcijas uzglabasanas laika noteikSana ar paatrinato metodi

Lidz ar to, gatavajai produkcijai tiek ieteiktas to uzglabat ne ilgak ka 12 ménesus no
izgatavoSanas datuma:

- pie temperattras 0 - +10 °C - produkciju hermétiska tara: fileja ella un pastas

- pie temperatiras 0 - +6 °C — pastas un preservus nehermeétiski slégtas

poliméra karbas.

Preciziem uzglabasanas apstakliem un laika noteikSanai ir jaizmanto reallaika
uzglabasana pie nemainigiem uzglabasanas aptakliem. lepriekSminéti uzglabasanas
apstakli ir testéti un noteikti péc paatrinatas uzglabasanas metodes.
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2. “lzstradats industrials raZzoSanas prototipa produkts “Baltijas ansSovi ella” un pasta

“Baltijas anSovi” gatavs masveida razosanai un realizacijai.

2. Fermentetu breétlinu fileju ella un bretlinu pastas razosanas
procesam nepiecieSamas iekartas un to specifikacija

Laboratoriski iestradajot produkciju tiek izmantotas maza méroga pilotiekartas,
savukart, lai veiktu industrialu $ada tipa produkta razoSanu ir nepiecieSams piemeklét un
pielagot noteiktam vajadzibam nepiecieSamas iekartas atbilstoSi izstradatajam
tehnologijam. Lidzvertigi ir arT ar tehnologiska procesa pielagosanu no laboratoriskiem
apstakliem uz industrialiem, kur ir nepiecieSams veikt precizus aprékunus vajadzigam
razoSanas jaudam un procesiem. lesniedzot laboratorijas apstaklos izstradato
tehnologiska procesa shému un gatavos$anas aprakstu arpakalpojuma uznémumam SIA
“ISB” (Reg.Nr. 40203091220), tika izstradats nepiecieSamo iekartu saraksts atbilstoSi
tehnologijam, ar kuru palidzibu iespéjams iegit un veikt industriala prototipa produkta
masveida razoSanu un realizaciju.

Parnesot tehnologisko procesu uz idustrialo procesu ir janem veéra ari tas, ka liela
dala procesu ir veikti izmantojot pilntba manualu (roku) darbu. Tapéc parnesot izveidoto
tehnologisko procesu ir jaizvérté iespéjamiba So procesu mehanizét un tehnologiskaja
shema (1l.attéls) ietvert posmus, kur process tiek mehanizéts un kur tiek veikts roku
darbs. Izmantojot mehanisku sadaliSanu gan zivis bez galvas, gan filejas, zinama meéra |auj
vienkarsot izejvielu sagatavoSanas procesu saliSanai, tacu izsauc noteiktus sarezgijumus
pie turpmakam operacijam, taja skaita pie salisanas.

Nemot véra izejvielu un gatavas produkcijas specifiskumu, nav iespéjams pilniba
izslegt So manualo darbu. Tas, pirmkart, attiecas uz galvenajam un darbietilpigam
razoSanas operacijam — filejas fasésanu tara, jo 1pasi, stikla burkas, ta ka musdienas nav
tada aprikojuma, kas Jautu mehaniski salikt brétlinu filejas saskana ar tirgus estétiskajam
prastbam.

Tehnologiskaja procesa pastav dazas nianses, kura rezultata nevar runat par
pilnvértigu skicu projektu, kas ietvertu ari transporta sastavdalu starp atseviskiem
aprikojuma veidiem, jo vairak tapéc, ka tik specifiska razosana prasa, visticamak, noteikta
aprikojuma izgatavoSanu péc individuala tehniska uzdevuma. Parnesot laboratorijas
tehnologijas uz razoSanu, ka likums, nepiecieSamas noteiktas, dazkart véra nemamas tas
papildu izstrades. Un ari izlaides organizacija, pirmkart, preservu no filejas ella, nebus
iznémums. Papildus lai izstradatu un izvélétos nepiecieSamas iekartas ir nepiecieSams
saprast uznémuma razosanas jaudu. lekartu izvélei ir izveléta patvaliga galaprodukta
produktivitate:

Preservi no filejas ella:

- stikla burkas (neto masas 60-150 g) — Iidz 1000 gab./main3;

- poliméra 3alités (neto masa 50-100 g) — lidz 10000 gab./main3;
pastas:

- tObas (neto masa 50-100 g) — lidz 10000 gab./maina.

Salitas produkcijas no brétlinam razosSana tiek planota gan no atdzesétam, gan
saldetam izejvielam. Turklat netiek izslegta saldetu brétlinu izmantosSana, kas izgatavota
pEec pasutijuma cita uznemuma.

No tehnologiska lietderibas viedokla un nemot véra izejvielu mazo izméru, ir
racionali saliSanu veikt mazas saliSanas tvertnés, pie kuram var pieskaitit taisnstlrveida
konteinerus ar ietilpibu lidz 15 kg. Sadas tvertnes, ir értas gan salianai, gan ari vélakai to
novietoSanai, lai produkti iesalas un nogatavinas.
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17. att. Preservu no brétlinu filejas un pastveida produkcijas razoSanas posma skicu projekts

Attiecigi péc izstradata razoSanas prosma skicu projekta tiek atlasitas raZzoSanas
procesam nepiecieSamas industrialas iekartas, kas attélotas un raksturotas 6. tabula.

6. tabula
Tehnologiskajam procesam nepiecieSamo iekartu raksturojums
RaZoSanas lekartas apraksts Orientéjosa | lekartas attélojums
process cena, tukst.
EUR
Skirosana (1) Skirodanas iekartas ar razigumu lidz 5
t/h.
1.1. “Cabinplant”, Danija 110
www.cabinplant.com
1.2 “Peruza”, Latvija 83

https://peruza.com/product/roller-
grading-line-for-small-pelagic-fish/
Nemot véra ierobezojumus, darba
frakcijas Skirojot brétlinas bds 2. un 3.,
ar garumu “9-11 cm” un “11-13 cm”.
Jaloma nav ievérojama rengu
daudzuma, 3. darba frakcijas maksimalo
lielumu var palielinat.

Dekapitacija (2) lespéjams sadaliSana liemenos, t.i. 110
atdalot astes spuru.

SEAC FPM 200, razigums — Iidz 150 kg/h
izejvielas, ITdz 100 kg/h sadalitas zivis
“SEAC”, Zviedrija
http://seac-ab.com/seac-fpm-200/
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Galvu atdalisSana | lespé€ja izgatavot vienpuséjas filejas vai 120
un filetésana (3) | divpuséjas (fileja —taurenis). Filetésanas
funkciju iespéjams atslégt.
SEAC FPM 400, razigums lidz 150
kg/brétlinu stunda, 60-70 kg
filejas/stunda
“SEAC”, Zviedrija
http://seac-ab.com/seac-fpm-400/
Sasaldésana (4, Sasaldésana blokos: pastveida 90
5) produkcijai. Automatizétais
horizontalais bloku atras sasaldésanas
aparats “DSI”, sérija HS.
https://dsifreezing.com/ru/o-nas/
Individuala Soka sasaldésana (IQF) —
preserviem no filejam.
lespéjams izmantot ari zivim, kas
paredzétas pastveida produkcijai.
1) Tunelveida iekarta 500
“OctoFrost IQF Freezer”, razigums lidz 2
t/h
“OctoFrost”, Zviedrija
https://www.octofrost.com/individual-
quick-freezing/
2) Spirdlveida iekarta 350
GEA A-Tec, razigums no 0,2 lidz 7 t/h.
“GEA”, Vacija
https://www.gea.com/ru/products/gea-
a-tec.jsp
Glazésana (6) Brétlinu glazésanai, kas paredzétas 17
faseésanai bez vakuumésanas. 3t/stunda
Glasierwanne, Art. Nr. 3000000875
“AGK Kronawitter” GmbH, Vacija
www.agk-
kronawitter.de/shop/Fischverarbeitung
/Glasierwanne/Glasierwanne
Vakuumésana (7) | Blokos saldétu vai individuali sasaldétu 50

zivju vakuumeésanu veic daudzslanu
maisos.

Automatiskais divkameru vakuuma
iepakotajs “Henkelman TITAAN”,
razigums — lidz 1000-2000 kg/h.
“Henkelman”, Holande
https://www.henkelman.com/en/vacuu
m-packaging-machines

Saldetu zivju
iepakosana (8)

Manuala iepakoSana kartona kastés vai uz paletém ar plévi.

Saldetu zivju
uzglabasana (9)

Saldétu zivju uzglabasanas kameras, pieméram, GUNTHER KALTETECHNIK
GmbH/ REICH Thermoprozesstechnik GmbH, Vacija.

http://www.kaelteguenther.de/

Atkausésana (10)

Lai saglabatu zivju kvalitati, jo Tpasi,
filejas, lietderigi izmantot mikrovilnu
defrosterus. Atkausésanu veic tiesi
iepakojuma.

220
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AWM 2260, razigums 700 kg/h.
AMtek, ASV
https://www.4amtek.com/products/
vai

defrostacijas kamera ar uzglabasanas
opciju TIPS KDF10/E+CHF

“Pex-Pol”, Polija,
www.rexpol.pl/ru/defrostacja-szybkie-
rozmraanie.html

120

Salisana (11, 12,
13)

Operacija sastav no zivju fasésanas
konteineros, sals skidumu vai sals
maisijumu pievienosanu un taras
noslégsanu.

Sals skidumu sagatavosana (11), salot
salljuma, taja skaita ar dazadam
sastavdalam

FBM 1000, “Fomako”, Vacija
www.fomaco.com/meat/equipment/bri

ne-mixer

Sals maisijumu sastadisana, salot ar
sauso saliSanas panémienu (12).
Nemot véra paligsastavdalu, jo Tpasi
krasvielu, nenozimigo masas dalu, ir
lietderigi gatavot salljuma maisijumu
tada daudzuma, nemot véra vienu
salisanas tilpumu, tiesi pirms
sajauk$anas ar zivim. Aptuvena
maisijuma masa — 2,5 — 3 kg.

Zivju fas@sana konteineros, Skiduma
vai sals maisijuma pievienosana (13).

40

Kanteineru
noslégsana (14)

“Olympus 63 Red”, ar maksimalajiem
izmériem 400x275x140 mm, 3 cikli/min.
“Italian Pack”, Italija
www.italianpack.com

26

Nogatavindsanas | Nogatavinasana notiek dzesésanas kameras (20-24°C un 10-13°C) — jebkada
kamera (15) firma, kas nodarbojas ar saldésanas aprikojuma piegadi un montazu.

Zem fasesanas

sadalas:

Apskalosana, - o . s - ey
notecinagana, mazas mehanizacijas lidzekli, kas izstradati uz pasutijuma konkrétai raZzosanai,

apzZavésana, porciju
svérsana pirms
fasésanas burkas
vaisalités (16)

elektroniskie svari ar kladu 0,1 g.

Fasésana salités
(manuala), ellas
dozésana uz
linijas,
iepakojumu
noslégsana (17)

lepakotajs “Italian Pack”, “Polaris
Double” - Iidz 7 cikliem/min.
“Italian Pack”, Italija,
www.italianpack.com
lepakosanas iekdrtas papildus
aprakstiras 1.2.apaksnodala.

83
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Ellas dozacija
(18)

“GS-350x3-PN”. Dozators ir integréts
treislert “Polaris Double” ar matricu uz 6
konteineriem. “G.S.Italia”, Italija,
https://gsitalia.com/dosatori/

62

lepakosana stikla
tara (manudla
darbiba) (18, 19)

1) Parliesana ar ellu

Galda dozators “GR.100 SM”, ar 30|
tvertni un minimalo elas devu —35 1.
“G.S.Italia”, Italija,
https://gsitalia.com/dosatori/

2) Burku noslégsana ar “twist-off”
vakiem

Nemot véra darbietilpigas manualas
fasésanas stikla tara nepiecieSamibu, ir
lietderigi izmantot augsta raziguma
[Tnijas stikla burku noslégsanai.

Burku aizvéréjs “Closer Emerito 0.8” —
lidz 20 burkam/min. “Emerito”, Spanija
http://esp.emerito.com/productos/cerr
adoras-twist-off-y-pt/cerradora-de-
tarros-emerito-08/

lepakosanas iekartas papildus
aprakstiras 1.2.apaksSnodala.

20
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Centrifugésana
(20)

Dekapitétu brétlinu pastveida
produkcijai. Centrifaga “K50-7 ECO”,
“KRONEN” GmbH, Vacija,
https://www.kronen.eu

Kuterésana (21)

Vakuuma kuteris “Laska K 60 VAC”,
kausa tilpums — 60 I. “Laska”, Austrija,
www.laska.at

No kutera masa tiek tieSi padota
smalkai sasmalcinasanai uz
emulsitatoru.

120

Smalka
samalsana (22)

Emulsitators - MCH 20 Microcut.
“Stephan Machinery” GmbH, Vacija
http://stephan-
machinery.com/fileadmin/inhalte dow
nloads/stephan microcut.pdf

No emulsitatora ar stkna palidzibu
gatava pasta tiek nosutita uz tibu
pildisanas uzkrajoso kameru.

30

Fasésana tiibas
un nozlégsana
(23)

Tabu pildisanas un noslégsanas masina.
“Nordenmatic 250”, lidz 1200 gab./h
“Norden Machinery”, Zviedrija
www.nordenmachinery.com/en/solutio
ns/product/nm-250

100
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Pre¢u markésana | Markeétajs “Multivac IL 110” etikeSu 30

(24)

uzlimésanai uz sana, augsé€jas vai
apaksejas virsmas.
“Multivac”, Vacija, www.multivac.com

Péc markésanas, preces nonak
uzglabasanas telpa Ilidz talakai tas
realizacijai.

Izvéletas iekartas péc raZotaju iespéjamam iespéjams aizvietot ar cita razotaja

iekartu vai izmaksu zina letakam iekartam, bet janem véra, ka izvéloties iekartas
produkcijas razoSanas nepiecieSamibai, visa razoSanas cikla ir nepiecieSamas saglabat
gatava produkta definétas 1pasibas. lzvélétas iekartas izspéjams izmantot fermentétu
brétlinu fileju ella un brétlinu pastas razoSanas procesam, kas nodroSina noteiktu
tehnologisko procesu:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Atdzesétu zivju pienemsana — atdzesétas zivis izkrauj no kuga tilpnes, izmantojot
zivju stknus ar zivju un udens attiecibu no 1:3 lidz 1:5 un ar hidrotransportieri
padod uz pienemsanas svaru vai apjoma dozatoru. Udens atlikumam péc Gdens
atdaliSanas ir jabut ne lielakam par 10%. Atdzesétu zivju temperatira izkrausanas
bridi nedrikst parsniegt 5°C. PienemsSanas procesa notiek organoleptiskais
novértéjums saskana ar razoSanas kontroles programmu. Brétlinam ir jaatbilst
sekojosam prasibam:

a) virsmas krasa — sudrabaini spilgta vai nepietiekami spilgta;

b) konsistence - bliva;

c) veéders blivs vai ar nenozimigam plaisam;

d) Zaunas —sarkanas vai sarkanbriinas;

e) acis — caurspidigas vai viegli caurspidigas;

f) smarza —svaiga, jlras;

g) mugurkauls — ar gratibam atdalas no muskuju audiem.

SkiroSana — izmantojot $kirodanas iekartu, veic divas grupas — 9-11 cm (1. grupa)
un vairak neka 11 cm (2. grupa). Saskirotas brétlinas nosuta uz sasaldésanu vai
sadah$anu.

Sadalisana — atkariba no turpmakajiem mérkiem brétlinas, kas ir garakas par 11
cm, sadala zivis bez galvas vai liemenos (iznemot iekS€jos organus) vai filejas
(vienkarsas vai dubultas); brétlinas, kas neparsniedz 11 cm — zivis bez galvas.
Sasaldésana — nesadalitas brétlinas no 2. izméra grupas bez galvam (liemenus) un
filejas sasaldé individuali, bet 1. grupas bez galvam — individuali vai blokos péc
izgatavotaja ieskatiem. Brétlinas, kas paredzétas preservu razosanai no filejas ell3,
sasaldésana ir javeic Soka saldésanas aparatos. Saldétas zivis nostta uz fasésanu
maisinos no augstas necaurlaidibas poliméra materialiem ar vélaku vakuumeésanu
vai uz glazésanu un fasésanu maisos no poliméra materialiem vakuuma vai bez ta.
Atkausesana — atkauséSanu veic gaisa pie temperaturas, kas neparsniedz 15°C,
gaisa tvaiku vai mikrovilnu defrosteros saskana ar ekspluatacijas instrukciju.
Saldétu brétlinu temperatira nedrikst parsniegt 0°C.

Salisana - brétlinu saliSana tiek veikta, izmantojot atdzesétas vai atkausétas zivis.
Zivju, sals maisijuma vai sals Skiduma daudzumu saliSanas tvertné nosaka razotajs
péc izméginajumu rezultatiem.
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7) Nogatavinasana un uzglabasana - brétlinu nogatavinasanas un uzglabasanas
process notiek divos posmos — 3 —4 ménesus pie 20-24°C, péc tam pie 10-13°C lidz
vél 6 ménesiem.

8) Apskalosana - tiek veikta sausa salijuma nobriedinata pusfabrikata, kas paredzéts
gan pastu produkcijas, gan preservu pagatavosanai no filejas ella, islaiciga
apskalosana.

9) Filejas ella razosanas procesu posmi:

a)

b)

d)

Notecinasana un apzZavésana - péc pusfabrikata apskaloSanas vai péc
saliSanas salijjuma ir nepiecieSama lieka Skidruma notecinasana.
Sadalisana filejas un galiga notiriSana - Zivis bez galvam (liemenus)
manuali sadala filejas, Sim nolikam atver védera dobumu, iznem
mugurkaulu kopa ar astes spuru. No iegttas divkarsas filejas no audu
puses nonem adu. No filejas vedera dalas, izmantojot nazi vai mikstu
birsti (sukli), ir pilntba janotira melnas pléves atliekas. NepiecieSamibas
gadijuma fileju var pa malam aplidzinat, izmantojot $kéres vai nazi. Péc
sadaliSanas un pilnigas notiriSanas filejas, kas neatbilst augstas
kvalitates prasibam nosuta uz pastveida produkcijas vai preservu ella
bez filejas orientéta izvietojuma tara razoSanu. Neatbilstibas pakapi
nosaka razotajs.

Fasésana - FaséSanu veic jebkadas konfiguracijas un tilpuma tara péc
razotaja ieskatiem — stikla burkas ar “twist-off” (atgriezamu) vaku,
vakuuma poliméra $alités ar aizkauséjamu poliméra pléves parklajumu,
metala un poliméra materialu karbas. Ta ka nav aprikojuma, kas
nodrosSinatu automatisku brétlinu filejas orientétu ievietoSanu tara,
fasédana tiek veikta manuali. Sadai fasésanai visproduktivaka ir filejas
likSana plakaniski 1,5 - 2 cm augstas Salités, kas péc formas tuvas
taisnstlrim vai ovalam. Jebkura taras veida ir érti faset fileju, kas
sarulléta ruletés ar muguru vai iekSpusi uz aru.

Ellas pievienosSana un aizvakosSana (taras noslégsana) - Zivju un ellas
attiecibai iepakojuma vieniba ir jaatbilst standarta prasibam — zivju
masas dala vismaz 45%, ellas masas dala vismaz 35%. Péc burku
noslégSanas metala vacinu centralajai dalai ir jabut ievilktai uz ieksu.
Burkas ar plakaniem vakiem braké un nosuta uz atkartotu aizvakosanu.
NepiecieSamibas gadijuma aizvakotas burkas mazga un apzave.

10) Pastveida produkcijas razosanas procesu posmi:

a)

b)

c)

Centrifugésana - Péc apskaloSanas salitu pusfabrikatu no zivim bez
galvas nosita uz centrifugéSanu 1-2 min pie 700-1000 apgriezieniem
minuté. Pirms centrifugéSanas zivis ievieto kokvilnas auduma vai
mitrumu uzstico$a neausta materiala (Spunlace) maisa. Zivju masa
vienai ieladei, lai panaktu efektivu mitruma likvidésanu, ir atkariga no
centrifigas raksturojuma un to nosaka izméginajumu cela. Zivju masas
zudumi pie centrifugésanas sastada 10-15%.

Kuterésana - Brétlinas un citas sastavdalas saskana ar recepti ielade
vakuuma kuteri un saskana ar ekspluatacijas instrukciju pie atruma
3000-4000 apgr./min sasmalcina Idz tiek ieglta viendabiga masa.
Kuterésanas procesa temperatiira nedrikst parsniegt 25°C.

Smalka sasmalcinGsana - Ja  nepiecieSama vél smalkaka
sasmalcinasana, kuteréto masu saberZ, izmantojot homogenizatoru
(emulsitatoru), péc kuras ta tiek padota uz fasésanu.
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d) Fasésana un taras noslégsana - Sasmalcinato masu fasé aluminija
tlbas, taja skaita laminétas, vai poliméra materialu salités un karbas.
Tubas noslédz ar poliméra buSoniem, Salites aizkausé ar augtas
necaurlaidibas poliméra plévi vakuuma, burkas noslédz ar vakiem.

e) Precu noformésSana un uzglabasana - Precu noformésanas formatu
nosaka razotajs, ar nosacijumu, ka tiek ievérotas Eiropas Parlamenta
un Padomes Regulas (ES) Nr. 1169/2011 prasibas un nemot véra
Komisijas pazinojums par sastavdalu daudzuma deklaracijas principa
piemérosanu (QUID) (2017/C 393/05).

Lai samazinatu atkartotas mikroorganismu kontaminacijas risku, telpas, kuras
notiek apskaloSanas, notecinasanas, manualas sadaliSanas un faséSanas procesi, ir
jaapriko ar caurplides tipa gaisa dezinficéSanas sistemu.

Savukart, produkcija, kas neatbilst ar noteiktajam obligatajam kvalitates un
droSibas prasibam, kurai ir acim redzami defekti, kurai ir beidzies deriguma termins, ir
jaatzist par nekvalitativu. Nekvalitativa produkcija ir jaiznem no apgrozibas.

Produkciju, kas paredzéta utilizacijai, var nosutit:
e ja produkcija ir braketa patogénas mikrofloras deél — péc produkcijas
dezinfekcijasaugsta temperatira - dzivnieku baribai;
e ja braketa péc radiologiskajiem un fizikali kimiskajiem raditajiem — dzivnieku
baribai,pavaddokumentos noradot raditaju véertibas.
Pielaujami ari citi utilizacijas panémieni. Partikas produkcijas iznicinasana tiek veikta,
izmantojot jebkadus tehniski pieejamus lidzek|us, ievérojot apkartéjas vides aizsardzibas
obligatas prasibas.

Rapnieciski izstradato produkciju “Fermentétas brétlinas filejas ella” un “Brétlinu

pasta” vizuala izskata un iepakojuma materialu piemeéri attéloti 18. attéela.

18.att. “Fermentétas brétlinas filejas ella” un “Brétlinu pasta”

Par izstradato jauno produktu “Fermentétas brétlinas filejas ella” — Latvijas
Republikas Patentu valde 28.02.2020. ir iesniegts ari patenta pieteikums Nr.
LVP2020000015, “PARTIKAS PRODUKTU RAZOSANAS PANEMIENS NO BALTIAS
BRETLINAM (SPRATTUS SPRATTUS BALTICUS”.
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3. Veikt projekta izstradatas anSovu razosanas tehnologijas ekonomiskos aprékinus

noliika noveértét tas ekonomisko efektu un realizéjamibu no ekonomiska viedok]a.

3. Projekta izstradato anSovu razosanas izveides tehnologiju pielietojuma
koncepcija Latvijas apstaklos no ekonomiska viedokla

Latvijas zivsaimniecibas nozaré 2020.gada marta darbojas vairak neka 113 zvejas
produktu apstrades uznémumi, izveidota plasa un daudzveidiga infrastruktira dazadu
zvejas apstrades produktu razoSanai. Viens no lielakajiem apstrades nozares
izaicinajumiem ir efektivak izmantot jau esoSo infrastruktiru rentablu zvejas produktu
razoSana. Lai So uzdevumu izpilditu, ir jaievie$ ari jauninajumus, tacu tie vienmer ir saistiti
ar dazadiem riskiem, tai skaita finanSu. Zvejas produktu apstrades nozaré piesaistit
aiznemtu kapitalu liela apjoma projektu ievieSanai Latvija nav vienkarSi, jo nozare
starptautiskas politikas, resursu vadibas, izmaksu dinamikas un citu faktoru ietekmé tiek
uzskatita par riskantu. Taja pasa laika pétijjuma veicéji saskata attistibas iespéjas Latvijas
zvejas produktu apstrades uznémumiem, kuri varés izmantot Saja projekta izstradatas
jaunas tehnologijas un receptiras, kas varétu bat papildinajums eksistéjosajam produktu
klastam.

Projekta tika veikti aprékini un analizéti produktu “ansovi” un “anSovu pasta”
razo$anas izveides un organizacijas bazes scenarijs. ST scenarija galvenie pienémumi un
secinajumi izklastiti atskaites ekonomiskas sadalas pirmaja dala. Bazes scenarija produktu
“ansovi” un “ansovu pasta” iespéjamais razoSanas izveides projekts demonstré labu
atmaksasanos un potencialajam investoram ir finansiali pievilcigs.

Atskaites ekonomiskas sadalas otraja dala uzmaniba pievérsta “ansovi” un
“anSovu pasta” raZoSanas projekta risku potencialajiem iemesliem un novértéta to
ietekme projekta realizacija. Ir izskatiti un ranzéeti svarigakie razoSanas projekta lielumi,
nemot véra to ietekmi uz finansSu rezultatiem, ka ari izskatitas potencialo razosanas
nosacijumu iespéjamas izmainas.

4. AnSovu razosSanas projekta izveides meéroga un ieguldijumu apjoma
apsverumi

Veicot Saja projekta izstradatas anSovu raZoSanas tehnologijas ekonomiskos
aprékinus, lai novértétu tas ekonomisko efektu un realizéjamibu, bija janem véra reala
situacija nozarée. Tadé| ir pienemts, ka projekta izstradato tehnologiju ievie$ Latvija
eksistéjoss zvejas produktu apstrades uznémums, kura riciba ir razosanas paplasinasanai
piemérota un pietiekama bazes infrastruktiira, ka ari atseviskas jaunajiem produktiem
nepiecieSamas tradicionalu Latvijas zvejas produktu raZoSanas iekartas, kuras ir
nepiecieSamas, tacu tikai neliela meéra tiks noslogotas ansovu produktu razoSanai.
Aprékinos modelétais jauno produktu razoSanas mérogs ir neliels, jo: 1) Latvijas zvejas
produktu apstrades nozarei nav viegli pieejams kapitals pat vidéja méroga projektu
realizacijai un 2) jauni produkti vienmeér ir saistiti ar paaugstinatu riska pakapi, tadél ir
japienem, ka uznémumi sakotnéji vélésies riskét ar péc iespéjas mazakiem ieguldijumiem.
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5. AnsSovu razosanas projekta jauno produktu ievieSanas ekonomiskie un
finansu raditaji

Lai iegltu vispusigu informaciju, pienemts, ka uznémums razo visus projekta
izstradatos jaunos anSovu produktu veidus, turklat 50% no pusfabrikata sagatavos$anas
jaudas veltot anSovu ella sagatavos$anai, savukart katrai no 4 anSovu pastas receptliram
12.5%. Tadejadi neto svara tiek iegltas 18.09 t anSovu ella (faséti stikla tara, 100 g neto)
un4.43t,6.03t,6.44 t un 5.30 t attiecigo anSovu pastu (fasétu stikla tara, 250 g neto), kur
anSovu pusfabrikata Tpatsvars receptdras ir atskirigs. Uznémums, kur$ Sos produktus
ieviesls razoSana, patstavigi pienems Iemumus par produktu Tpatsvaru. Pieméram, ja nav
iestradnu Dienvideiropas tirgos, tad ansovi ella ir plasak pazistams produkts vietéja tirgl
neka ansSovu pasta un tadéjadi var tikt uzskatits par mazak komerciali riskantu. Pienemts,
ka rUpnicas realizacijas cena (EXW) par vienu produkta stikla tara vienibu ir 1.50 EUR
anSoviem ella un 3.00 EUR par vienu ansovu pastas taras vienibu, jeb 15 tdkst. EUR un
7.5 tikst. EUR par tonnu produkta neto svara. AnSovu ella produktu tirgus cenu diapazons
ir Joti plass, aptuveni no 27 EUR/kg par viduvéjas kvalitates masveida produktu, aptuveni
52 EUR/kg par regionalas izcelsmes amata produktu un tika konstatéta cena lidz pat 141
EUR/kg par ekskluzivakajiem ansSoviem ella. Tadél rGpnicas cena ir planota sameéra
konservativi, nemot véra, ka projekta izstradatie anSovi olivu ella ir augstas kvalitates un
garsas 1pasibu produkts, liela méra roku darbs, ilgstosi nogatavinats. Tas nav salidzinams
ar tadiem tirgd esoSiem produktiem ka, pieméram, Zviedrija razotie anSovi saljjuma Abba,
kurus ari izgatavo no brétlinam. Plasais anSovu ella cenu diapazons norada uz to, ka
faktiska realizacijas cena bus liela méra atkariga no uznémuma kompetences marketinga.
AnSovu pasta savukart ir liela apjoma razots produkts, anSovu pastas cena ltalijas
mazumtirdzniecibas tiklos ir aptuveni 18 — 25 EUR/kg. lepakojot produktu stikla tara, tas
attiecigi palielina gan produkta paSizmaksu (aptuveni 13% pasizmaksa), tomér ari ir
augstakas kvalitates produkta pazime, kas rada prieksrocibas cenu veidosana.

Orientéjosas investiciju izmaksas pamatlidzeklos anSovu produktu razosanai veido
aptuveni 914 tukst. EUR (7.tabula), tac¢u tas bus liela méra atkarigas no uznémuma jau
esosas infrastruktlras. Turklat ir jarékinas vismaz ar 135 tukst. EUR ieguldijumiem
apgrozamo lidzeklu nodrosinasanai, kopuma projektam paredzot apméram 1.05 milj.
EUR.

7. tabula
NepiecieSamas investicijas pamatlidzeklos anSovu produktu razosanai

Investiciju pozicija Meérvie-niba | Skaits | Cena, EUR | Summa, EUR
RaZosanas €kas paplasinasana kv.m. 500 640 320000
Tehnologiska projekta izstrade, kompl. 1 3200 8 940
autoruzraudziba
Blvprojekta izstrade, autoruzraudziba kompl. 1 8 000 8 000
Blvuzraudziba kompl. 1 3200 3200
Galvu griesanas un filetésanas iekarta gab. 1 120 000 120 000
Peruza, 200-250 zivis/minaté, 3 kW
Nogatavinasanas plastmasas konteineru gab. 1 8 000 8 000
aizvakotajs Peruza, 1 kW
Nogatavinasanas (aukstuma) kameras gab. 4 16 000 64 000
(6x6x3,7m, iekstelpu), ar plauktu sistému,
4 kw
Ellas dozators GR 100 SM, 2 kW gab. 1 20 000 20 000
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Stikla taras aizvakotajs Baltic Parts, 20 gab. 1 25000 25000
vienibas/minaté, 3 kW

Centrifaga K50-7 ECO, 1 kW gab. 1 7 000 7 000
Kuters Laska K 60 VAC, 7 kW gab. 1 120000 120 000
Smalcinatajs MCH 20 Microcut, 5kW gab. 1 30 000 30 000
EtiketéSanas iekarta Multivac IL 110, 3 kW | gab. 1 30000 30000
Citas iekartas un aprikojums kompl. 1 150 000 150 000
Kopa X X X 914 140

Piezime: Izmaksas ir noraditas indikativi un var tikt precizétas péc bavniecibas un tehnologiska projekta izstrades, ka art
veiktas iepirkuma procediiras
Avots: Autoru apreékini, balstoties uz projekta rezultatiem, konsultacijam ar iekartu raZotajiem un izplatitajiem

lespéjams, ka uznémuma, kur$ ieviesis projekta izstradatas anSovu produktu
razoSanas tehnologijas, jau ir pieejamas neizmantotas raZzoSanas platibas. Tada gadijuma
investiciju izmaksas var bdatiski samazinaties. Turpreti ja projektu ieviesis jauns
uznémums, tad raZotnes izveides izmaksas bds daudzkart lielakas, jo bis javeic
ieguldijumi art inZeniertiklos, attiriSana iekartas, katlumaja, teritorijas labiekartosana un
citas nepiecieSamas infrastruktiras izveidei. Savukart no iekartu sastava viedok|a butisks
pienémums ir jau esosSas zivju SkiroSanas iekartas esamiba uznémuma, kas sp€j saskirot
dienas darbam anSovu produktu razoSanai nepiecieSamo izejvielu 1sa laika perioda, bet
paréja laika tiek noslogota citu produktu razoSanas procesa. Veidojot tabula minéto
iekartu sastavu, veiktas konsultacijas ar Latvijas iekartu raZotajiem un izplatitajiem, lai
cenu limenis butu péc iespéjas objektivs. Veidojot iekartu sastavu, nav ietverta dala
iekartu, kas ir minéta projekta pétniecibas tehnologiskaja dala, samazinot projekta
investiciju ietilpibu un tadéjadi barjeras ta realizacijai.

Vadoties no projekta paredzétas tehnologisko iekartu jaudas un zvejas sezonas
Tpatnibam, ir pienemts, ka 2 ménesSus gada zvejas sezonas laika tiek gatavoti pusfabrikati
anSovu produktiem, tad tie tiek noturéti atbilstosi tehnologijai 3-4 ménesSus un péc tam
divu menesu laika tiek veikti noslédzosie ansovu ella un anSovu pasta razosanas procesa
soli. Paréja laika perioda attiecigie resursi var tikt izmantoti péc nepiecieSamibas citu
produktu razosanai, Sadi tos efektivak noslogojot un samazinot to pamatlidzeklu
nolietojuma dalu, kas ir attiecinama uz anSovu produktu realizétas produkcijas razoSanas
izmaksam.

Finansu modelésana iegltie galvenie raditaji (8.tabula) liecina, ka, izpildoties
projekta pienémumiem, ir iesp€jams nodroSinat salidzinoSi augstu komercialo
rentabilitati. Projekts ir izdevigs ari no valstiska viedok|a, jo raditas bruto pievienotas
vértibas Tpatsvars apgrozijuma ir sameéra augsts, kur to ietekmeé tadi nozimigi faktori ka
pelna un raZotas produkcijas personala izmaksu ietilpiba. Taja pasa laika pielietojot
salidzinoSi ilgo finanSu modelésanas laikposmu 10 gadiem, sagaidama projekta tira
tagadnes veértiba ir tikai aptuveni 43 tikst. EUR, nediskontétais atmaksasanas periods
8 gadi, diskontétais (diskonta likme 0.05) 10 gadi, kas dalai investoru bis parak ilgs
periods. Lai gan komerciala rentabilitate ir augsta, modelétais projekta razoSanas mérogs
ir neliels. Tau razoSanas uzsakSanas sakumposma ir racionali, rikojoties soli pa solim,
vispirms razot salidzinoSi mazaka apjoma, lai uzkratu datus un gutu parliecibu par talaku
investiciju pamatotibu anSovu ella vai anSovu pastas razoSanas jaudas palielinasanai
nepiecieSamajas iekartas.
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8. tabula
Ansovu produktu razoSanas projekta galvenie ekonomiskie raditaji

Raditajs/Gads 2021 2022 2023 2024 2025
Neto apgrozijums, EUR 0 438 150 | 438150 | 438150 | 438150
EBITDA, EUR -33235 | 190994 190994 190994 190994
EBITDA marza, % X 44 44 44 44
Tira pelna vai zaudéjumi, EUR -39435 | 112514 112 514 112514 112 514
Komerciala rentabilitate, % X 26 26 26 26
ROE (finansu rentabilitate), % -4 10 9 8 8
ROA (ekonomiska rentabilitate), % -4 10 9 8 8
Bruto pievienota véertiba, EUR -29635 | 212114 | 212114 | 212114 | 212114
Tira tagadnes vértiba (NPV), EUR 43 269

IRR (iekséjas atdeves koeficients) 0.06

Kopéjas investiciju izmaksas 914 140

pamatlidzek|os, EUR

leguldijumi apgrozamajos lidzeklos, 135 860

EUR

Piezime: Finansu modelr aprékini veikti 10 gadu periodam, diskonta likme — 0,05
Avots: Autoru apreékini

Finansu modeléSanas dati liecina, ka, veicot papildu ieguldijumus aptuveni

200 tikst. EUR apjoma, bitu iespéjams dubultot razoSanas apjomu. To palielinot, tiktu

radits lielaks brivas naudas plismas apjoms un atmaksasanas periods butiski salsinatos

(9.tabula) I'dz 5 gadiem (gan nediskontétais, gan diskontétais). Kapinat razoSanas mérogu

bltu iespéjams ari turpmak, veicot papildu investicijas razoSanas procesa Saurajos

posmos — pirmkart palielinot zivju galvu griesanas un filetéSanas iekartu jaudu, taras

aizvakoSanas kapacitati, nogatavinasanas kameru ietilpibu. Tapat augstaku pelnas masu

varétu radit, optimizéjot produktu portfeli un fokuséjot razZoSanas jaudas uz
rentablakajiem produktiem, kuriem praksé pieradisies labakas realizacijas iespéjas.

9. tabula

Ansovu produktu razosanas projekta galvenie ekonomiskie raditaji, veicot papildu
investicijas 200 tiikst. EUR apjoma un dubultojot razoSanas apjomu

Raditajs/Gads 2021 2022 2023 2024 2025
Neto apgrozijums, EUR 0 876300 | 876300 | 876300 | 876300
EBITDA, EUR -61569 | 416301 416 301 416 301 416 301
EBITDA marza, % 0] 48 48 48 48
Tira pelna vai zaudéjumi, EUR -68 975 | 322137 | 322137 | 322137 | 322137
Komerciala rentabilitate, % 0 37 37 37 37
ROE (finansu rentabilitate), % -6 21 18 15 13
ROA (ekonomiska rentabilitate), % -6 21 17 15 13
Bruto pievienota vértiba, EUR -57969 | 436209 436 209 436 209 436 209
Tira tagadnes vértiba (NPV), EUR 974 312

IRR (iekséjas atdeves koeficients) 0,20

Kopéjas investiciju izmaksas 1109400

pamatlidzek|os, EUR

leguldijumi apgrozamajos lidzek|os, 140 600

EUR

Piezime: Finansu modelr aprékini veikti 10 gadu periodam, diskonta likme — 0,05
Avots: Autoru aprékini
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Viens no galvenajiem rentabilitati ietekmeéjosajiem faktoriem bis darbaspéka
patérin§ un to izmaksu pieaugums. EsoSaja finanSu modell darbaspéka patérins ir
prognozéts, balstoties uz konsultacijas ar iekartu izgatavotajiem un tehnologiem ieglto
informaciju. Pastav risks, ka atseviSskos procesa posmos darbaspéka ietilpitba varétu bt
augstaka, jo projekta nebija iespéjams eksperimentét ar Sadu produktu razoSanu
industriala apjoma, kas |autu iegut precizakus datus. Lai minimizétu darbietilpibas faktora
ietekmi un, nemot véra sarikosSo darbaspéka pieejamibu un izmaksu kapumu, atbilstosi
esoSajam tehnologiju attistibas [imenim ir paredzéta iespéjami augsta automatizacijas
pakape darbietilpigakajos posmos ka zivju galvu grieSana un filetéSana. Paslaik vél zivju
apstradée Latvija nav automatizéti tadi ipasi darbietilpigi razoSanas procesa posmi, ka
papildus tirisSana un adu nonemsana mehanizéti filetetajam brétlinam un brétlinu
ievietoSana stikla tara. lespéjams, sadarbojoties ar iekartu razotajiem un attistot darba
panémienus, radisies jaunas inovacijas ka paaugstinat darba efektivitati darbietilpigakajos
razoSanas procesa posmos.

6. AtsevisSku produktu rentabilitates raditaji

Analizéjot anSovu olivella vienibas izmaksas, var secinat, ka 82% jeb batiskakas
izmaksu pozicijas veido iepakojums, personala izmaksas, olivella un pamatizejviela —
brétlinas (10.tabula).

10. tabula
Ansovu ella vienibas izmaksu un rentabilitates raditaji
N.p.k. | Pozicija Summa, EUR/t neto galaprodukta %
1 Pardo3anas cena 15 000.00 X
2 RaZoSanas izmaksas: X
3 Brétlinas 810.00 11%
4 Sol-intensor 63001 149.80 2%
5 Olivella 1 500.00 20%
6 Paréjas partikas piedevas 92.40 1%
7 TieSas raZzoSanas personala izmaksas 1782.00 24%
8 Elektroenergijas izmaksas 239.87 3%
9 Kopéjo razoSanas personala izmaksu dala 109.55 1%
10 lekartu remonts un uzturé3ana 6.90 0%
11 Siltumenergijas izmaksas 9.59 0%
12 Citas razoSanas izmaksas 69.02 1%
13 RaZosanas izmaksas kopa 4769.13 64%
14 Administracijas un pardosanas izmaksas: X
15 Administracijas personala izmaksas 136.94 2%
16 Gramatvedibas un personalvadibas 20.54 0%
arpakalpojumi

17 Citi administracijas izdevumi 68.47 1%
18 Ansovi ella, iepakojums 2 000.00 27%
19 Citi pardosanas izdevumi 69.02 1%
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20 Administracijas un pardoSanas izmaksas 2 294.97 31%
kopa

21 Nolietojums 424.51 6%

22 Vienibas izmaksas kopa pirms nodokliem 7 488.61 100%

23 Pelna pirms arkartas pozicijam un 7511.39 50%
nodokliem

Piezime: izmaksas var atskirties atkariba no projekta realizétdaja specifiskajiem faktoriem, raZosanas resursu cenu
izmainam, izvéléta raZosanas méroga un citiem apstakliem
Avots: Autoru apreékini

Pamatlidzek|u nolietojuma dala, kas ir attiecinama uz So produktu, veido vél 6%,
tadejadi kopuma 88% izmaksu. Gadijuma, ja tiktu razoti vienigi ansSovi ella, bUtu iespéja
atteikties no vairakam iekartam kopsumma par 157 tdkst. EUR, kas par aptuveni treSo
daju samazinatu uz produktu attiecinamo nolietojumu. Produkts tiek faséts maza apjoma
un augstas kvalitates stikla tara, izmantojot cenas limenim atbilstoSu produkta
noforméjumu, kas veido ievérojamas izmaksas. AnSovu ella razoSana ir personala resursu
ietilpiga visos procesa posmos, taja ipasi ir izcelams nogatavinata pusfabrikata papildus
tirnsanas un adas nonemsanas posms, ka ari ievietoSana stikla tara. Tomér no izejvielu
nodrosinajuma viedokla anSovu produktiem ir art priekSrocibas, jo péc nogatavinasanas
pusfabrikatu veél var uzglabat Iidz 9 meéneSiem. Tadéjadi razoSanu ir iespéjams eérti
organizét periodos, kad darbaspéks ir pieejamaks un izpilditi citu produktu razosSanas
pasutijumi.

Olivella veido aptuveni pusi produkta neto svara un tas izmaksas ir salidzinoSi
augstas, tacu olivella ir augstas kvalitates un produkta cenas segmentam nozimiga pazime
veiksmigai cenu veidosSanas politikai. Citu iepriekSminéto izmaksu poziciju ietekmé
brétlinas izmaksas veido tikai aptuveni 11% izmaksu struktlira, kaut gan tiek planots, ka
tiek izmantotas kvalitativas svaigas brétlinas, kuru izmérs butu virs 11 cm par 0,45
EUR/kg.

Veiktie aprekini liecina, ka ansSovi olivella no brétlinam var bt augsti rentabls
produkts. Butiskakie riski, kas var samazinat si produkta rentabilitati, ir nespéja pardot
produktu par tam adekvatu tirgus cenu, darbaspéka trikuma un izmaksu pieauguma risks,
olivellas cenu pieaugums, razoSanas jaudas ietekmeéjoSu biologisku un klimatisku
traucéjumu rezultata. Savukart rentabilitati iespéjams kapinat, rodot iespéju letak
iegadaties kvalitates prastbam atbilstosu iepakojumu, olivu ellu, samazinot darbaspéka
patérinu, razojot produktu lielaka apjoma un veicot citus optimizacijas pasakumus.

Projekta ir izstradatas 4 anSovu pastas receptliras. Katra no tam ir atskirigs
ingredientu sastavs un Tpatsvars, taéu anSovu pastas pusfabrikata sagatavoSanas izejvielas
un process visos gadijumos ir vienads. AnSovu pastas 1. recepturas vienibas izmaksu un
rentabilitates raditaju izklasts ir sniegts 11. tabula.

11. tabula
Ansovu pastas (1. receptiira) vienibas izmaksu un rentabilitates raditaji

NPK | Pozicija Summa, EUR/t neto galaprodukta %
1 Pardo3anas cena 7 500.00 X
2 RaZoSanas izmaksas: X
3 AnsSovu pastas pusfabrikata izejvielu izmaksas 1064.86 29%
4 Olivu ella 300.00 8%
5 AnSovu mérce 350.00 10%
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6 E412 un E415 maisijums 0.25 0%
7 Citronskabe 0.04 0%
8 Padercukurs 200.00 6%
9 TieSas razoSanas personala izmaksas 535.20 15%
10 Elektroenergijas izmaksas 204.17 6%
11 Kopéjas razoSanas personala izmaksas 54.78 2%
12 lekartu remonts un uzturésana 3.45 0%
13 Siltumenergijas izmaksas 4.79 0%
14 Citas razoSanas izmaksas 34.51 1%
15 Razos$anas izmaksas kopa 2 752.05 76%
16 | Administracijas un pardosanas izmaksas: X
17 Administracijas personala izmaksas 68.47 2%
18 Gramatvedibas un personalvadibas 10.27 0%
arpakalpojumi
19 Citi administracijas izdevumi 34.23 1%
20 | AnSovu pastas iepakojums 500.00 14%
21 Citi pardosanas izdevumi 34.51 1%
22 Administracijas un pardosanas izmaksas kopa 647.48 18%
23 Nolietojums 212.26 6%
24 | Vienibas izmaksas kopa pirms nodokliem 3611.79 100%
25 Pelna pirms arkartas pozicijam un nodokliem 3888.21 52%

Piezime: izmaksas var atskirties atkaribd no projekta realizétaja specifiskajiem faktoriem, raZosanas resursu cenu
izmainam, izvéléta raZosanas méroga un citiem apstakliem
Avots: Autoru aprékini

Ar attiecigajiem raditajiem paréjam anSovu pastas receptiram ir iesp&jams
iepazities pétijuma atskaites pielikuma — finansu modeli. Jaatzime, ka atskiribas
recepturas rada variaciju provizoriskaja pelna pirms arkartas pozicijam un nodokliem 4%
intervala, tatad nav augsta.

AnSovu pasta ir zemakas cenu un ari izmaksu kategorijas produkts, salidzinot ar
anSoviem oliv ella. Butiskakais Tpatsvars izmaksas ir anSovu pastas pusfabrikata
izgatavoSanai nepiecieSamas izejvielas, kas kopuma veido aptuveni 29%. Uz neto
galaprodukta tonnu ansovu pastam ir nepiecieSams lielaks brétlinu apjoms neka ansSovu
ella razosanai, tade| bréetlinu iegades izmaksas veido 18.5% produkta pasizmaksa.

AnSovu pastas razoSanai butiska prieksSrociba ir zemakas darbaspéka izmaksas, jo
razosana ir daudz lielaka méra mehanizéjama neka ansSovu ella gadijuma. Tade| tieSo
razoSanas personala izmaksu Tpatsvars veido ievérojami mazaku dalu, tikai 15%, ka ari
absolita izteiksme tas ir vairak neka 3 reizes mazaks. Tatad ansSovu pasta ka produktu
grupa ir mazak paklautas aktualajiem personala resursu trikuma un izmaksu kapuma
riskiem. Izmaksu struktura augsts ipatsvars ir iepakojumam, tomér zemaks neka ansovu
ella gadijuma, jo $aja gadijuma ir pienemts, ka produkts tiek faséts augstas kvalitates
stikla tara ar 250 g neto produkta ietilpibu, tatad nepiecieSams mazaks skaits iepakojuma
vienibu.
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Kaut gan ansSovu pastai ka produktu kategorijai ir pirmskietamas prieksrocibas —
lidziga pelnas norma anSoviem ella, mazaka atkariba no darbaspéka resursiem, tas
razoSanas un realizacijas galvenais risks ir komercialais, kas izriet no produkta
popularitates trikuma Latvija un tradicionalajos musu valsts eksporta tirgos. AnSovu
pastas veikalu plauktos ir pieejamas ievérojami mazaka sortimenta ka ansovi ella un
salljuma, maza meéroga mazumtirdzniecibas vietas tas vispar netiek ieklautas precu
sortimenta. Tomer Sis apstaklis neizslédz iespéju, ka sekmigi veicot marketinga aktivitates,
Tpasi arvalstu tirgos, var tikt rasti noieta kanali anSovu pastam.

7. Bazes nosacijumu iespéjamo izmainu analize un to ietekme
projekta realizacija
7.1. Cena un tirgus apjoms

Vieni no izveidota finanSu modela galvenajiem nosacijumiem ir produkta
potenciala pardoSanas cena un potencialais noieta apjoms. Tika izpétiti produkta
potencialie tirgi Eiropas Savieniba (neraugoties uz to, ka ari citas valstis importé “gatavus
anSovus un preservus no anSoviem” (muitas kods 160416; 19. attéls), tika pienemts
[emums pétit tikai Eiropas pircéjus to netalas atrasanas un muitas barjeru neesamibas
del).

<2016 Which countries import Anchovies, prepared or preserved, not minced? (2017)
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19. att. Galvenas valstis, kuras importé produktus “gatavi anSovi un preservi no ansoviem”
2017.gada pasaulé.

Pédéjo gadu laika anSovu imports ir tikai pieaudzis un turpina augt (20. att.). Péc
19. attela sakartotas informacijas var redzét, ka galvenas “gatavu ansovu un preservu no
anSoviem” importétajvalstis Eiropa ir Spanija (21%), Italija (20%) un Vacija (13%) u.c. ES
dalibvalstis, jo tikai ~ 20% So produktu nonak valstis arpus ES.

Savukart, 20. attéla atspogulota “gatavu anSovu un preservu no ansoviem”
importétajvalstis nonakuso produktu veértiba, kas liecina, ka no 1995.gada Iidz
2017.gadam ta ir palielinajusies gandriz 4 reizes un norada uz pieaugosu pieprasijumu
tirgu péc Siem produktiem.
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Which countries import Anchovies, prepared or preserved, not minced? (1995-2017)
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20. att. Produktu “Gatavi anSovu un preservu no ansoviem” importa vértibas dinamika 1995.-
2017.gada Eiropas valstis.

Turklat ir jauzsver, ka ansovu preservu eksports un patérin$ nepartraukti aug.
Augoso pieprasijumu kompensé jaunu spélétaju paradiSsanas anSovu preservu eksporta
tirgh. Lai raditu priekSstatu par valstim, ar kuram naksies konkurét Latvija razotajam
produktam, sniedzam vésturiskus datus par lielakajiem eksportétajiem, kuru vidi pédéjo
10 - 15 gadu laika paradijusas tadas valstis ka Tunisija, Peru un Albanija (21. attéls).

Which countries export Anchovies, prepared or preserved, not minced? (1995-2017)
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3. attéls. Vésturiskie dati par produktu “gatavi anSovi un preservi no ansoviem” lielakajiem
eksportétajiem 1995.-2017.gada pasaulé.

2017. gada kopé€jais anSovu imports uz Eiropas valstim veidoja 240 miljonus eiro
un tas sadalijas starp tradicionalajiem produkta patérétajiem — Dienvideiropas valstim —
Spaniju (28%), Italiju (27%), Franciju (17%), ka ari valstim, kuras pedejas desmitgades laika
uzradijusas batisku produkta patérina pieaugumu — Vacija (4.2%) un Lielbritanijas (6.8%)
(22. attels).
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<2016 Which countries import Anchovies, prepared or preserved, not minced? (2017)
= BACK TOTAL: $240M

Avots: OEC (The Observatory of Economic Complexity, oec.world)

22. att. Galvenas Eiropas valstis, kuras 2017. gada importéja produktus “gatavi anSovi un preservi
no ansoviem”.

Turpmak detalizéti izpétisim importa liderus galvenajam valstim. Spanija ka viena
no lielakajam zvejnieku nacijam Eiropa, tradicionali ir pieprasijums bagatigam zivju un
jaras velSu patérinam. Spanija anSovi ir 5. popularaka zivju suga, 2009. gada an3ovu
patérins bijaa 2.7 kg uz vienu cilvéku. Neraugoties uz to, patérétaju preferences parada
véra nemamas atskirtbas atkaritba no regiona. Pieméram, Andallzija un Kantabrija ansSovi
ir 2. vieta péc patérina, savukart Galicija un Katalonija tos tikpat ka nelieto uztura. Ipasa
delikatese Spanija ir “boquerones” — ansovi etika marinadé. Spanija ir lielaka svaigu un
salitu anSovu importétaja, un ta ir tresa lielaka “gatavu anSovu un preservu no ansoviem”
importétaja pasaulé.

Lidzas zivju sugas popularitatei un nemainigajam patérinam visu gadu, augstais
ansovu pieprasijums tiek skaidrots ar faktu, ka valsti nozvejotie anSovi ir apdraudéta suga,
un ansovu nozvejas apjoms Biskajas lici visu laiku ir zems.

2017. gada “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” importa apjoms uz Spaniju
sasniedza 67.7 miljonus eiro ar sekojosu sadalijumu starp valstim (23. attéls).

<2016 Where does Spain import Anchovies, prepared or preserved, not minced from? (2017)

TOTAL: $67.7M

Avots: OEC (The Observatory of Economic Complexity, oec.world)

23. att. Produktu “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” importa sadalijums pa valstim Spanija
2017. gada.
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Spanija ir liela ansovu apstrades industrija un visbiezak sastopamais ansovu
apstrades un iepakoSanas veids ir salitas anSovu filejas olivella. Tradicionalas konservu
karbas tiek aizvietotas ar jaunam, viegli attaisamam konservu karbam ar neto masu no 48
g Iidz 800 g. Cits populars salitu anSovu iepakojuma veids ir stikla konteineri. Jauns trends
anSovu iepakojuma ir pacinas, kas ir videi draudzigakas par konservu karbam vai stikla
burkam, un cita pacinu priekSrociba ir tas, ka tam ir zemakas transportésanas izmaksas.

Tapat ka Spanija, art Italija anSovu pateérins ir viens no lielakajiem Eiropa, jo tur
2017. gada patéréja 14 000 tonnas “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” (24. attéls).
AnSovi ir italu édienu batiska sastavdala, jo Tpasi valsts dienvidu dala, un “gatavi ansSovi un
preservi no ansSoviem” tiek izmantoti |oti daudzos édienos, pieméram, picas, pastas,
salatos, brusketas un citos. Neraugoties uz to, svaigus anSovus, kas tiek izmantoti
cepsanai (“fritto misto” - dazadu ceptu zivju sugu maisijums), var atrast arl
mazumtirdzniecibas veikalos. 2016. gada “gatavu anSovu un preservu no anSoviem”
patérins sasniedza rekordu — 2.8 kg uz vienu cilveku gada, kas ir par 0.4 kg vairak neka
vidéji ES. 2017. gada Italija bija viena no lielakajam “gatavu anSovu un preservu no
anSoviem” importétajam ES ar 27% no kopéja attieciga produktu importa Eiropa (64.6
miljoni EUR no kopé€ja importa).

Where does Italy import Anchovies, prepared or preserved, not minced from? (2017)
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24. att. Produktu “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” importa sadalijums pa valstim Italija
2017. gada.

Ja Italijas un Spanijas tirgos anSovi figuré ka So valstu nacionalajai virtuves
sastavdala, tad Vacija ansovi ir “ienakusi” tiesi pateicoties Sim divam Vidusjuras valstim.
Vacijas patérina, lidzigi ka citur Ziemeleiropas valstis, neizmanto daudz zivju un ansovi
paradas galvenokart italu pastas, picas un spanu uzkodas. Gatavi anSovi un preservi no
anSoviem, kas iepakoti stikla burkas, skarda karbas un vakuuma iepakojumos, atrodami
daudzos hiper un supermarketos, jo 1pasi tados, kuros tirgo delikateses.

Laika perioda no 2000. lidz 2008. gadam Vacijas anSovu imports bija pozitivs, tacu
ta augSanas temps bija saméra pieticigs. 2017. gada ansSovu preservu imports Vacija
sasniedza 10 miljonus eiro un ta sadalijums pa valsti ir atspogulots 25. attéla. Saja attéla
var redzet, ka gandriz pusi (48%) So produktu ieved no arpus Eiropas valstim — Tunisijas un
Peru, bet paréjo importé no ES dalibvalstim. Lielakie ES eksportétaji ir Italijas, Spanijas,
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Austrijas un Belgijas - Luksemburgas raZotaji. Turklat Vacijas tirgd dominé Italijas un
Spanijas produktu eksportétaji ar 37% no kopéja importa ipatsvara Vacijas importa.

<2016 Where does Germany import Anchovies, prepared or preserved, not minced from? (2017)
TOTAL: $101M

Avots: OEC (The Observatory of Economic Complexity, oec.world)

25. att. Produktu “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” importa sadalijums pa valstim Vacija
2017. gada.

Tapat ka Vacija, ari Lielbritanija anSovu patérins ir balstits uz Vidusjiras valstim
raksturigiem édieniem un anSovi tiek izmantoti picu garnéjumiem, pastas, Cézara salatos,
uzkodas un mércés. Neraugoties uz to, anSovu imorta sadaljjums atSkiras no Vacijas
tirgus. Lielbritanija importé anSovus galvenokart no Spanijas (57%), tai seko Francijas
(26%) un Italijas produktu eksportétaji (8.6%) (26. attéls).

<2016 Where does the United Kingdom import Anchovies, prepared or preserved, not minced from?
(2017)

TOTAL: $16.4M

Avots: OEC (The Observatory of Economic Complexity, oec.world)

26. atteéls. Produktu “gatavu anSovu un preservu no ansoviem” importa sadalijums pa valstim
Lielbritanija 2017. gada.

Laika perioda no 2007. dz 2017. gadam kopé€jais anSovu imports Lielbritanija ir
pieaudzis apméram par 50%, 2017. gada to vértibai sasniedzot 16,4 miljonus eiro.
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12. tabula
AtseviSku produktu vidéja cena lielveikalu plauktos ES valstis 2018 gada

Produkts Valsts, kéde Gra | Cena, Cena
mi EUR par kg

“John West” ansovu filejas olivella Lielbritanija, Tesco | 100 2.98 29.8

“Patum Peperium Gentleman's Relish” anSovu Lielbritanija, Tesco | 42,5 2.25 52.9

piedeva ar garsvielam

“Tesco Ingredients” salitas ansovu filejas Lielbritanija, Tesco 150 4,15 27.7

olivella

“Sainsbury's” ansovu filejas olivella ar kiplokiem | Lielbritanija, 50 3.53 70.6

un garSaugiem Sainsbury's

“Conservas Ortiz” anSovi ar kaperiem Lielbritanija, 47,5 2.55 53.7
Sainsbury's

“Sainsbury's” ansovu filejas tira olivella Lielbritanija, 100 2.79 27.9
Sainsbury's

“Dittman” ansovu filejas ella Vacija, Kaufland 95 3.39 35.7

“Dittmann” ansovu rullisi ella Vacija, Kaufland 106 2.98 28.1

Gardas ansovu filejas Italija, Carrefour 46 2.6 56.5

Gardi ansovi stikla burka Italija, Carrefour 150 3.98 26.5

Ansovi “Rizzoli” olivella Italija, Carrefour 150 2.98 19.9

“Carrefour Discount” ansovu rullisi Francija, Carrefour 80 3.25 40.6

“La Monegasque” ansovu filejas olivella ar Francija, Carrefour | 100 2.9 29.0

kiplokiem un garSaugiem

“Carrefour Discount Private Label” anSovu Spanija, Carrefour 26 0.75 28.8

filejas

“Serrano Boquerones” ansovi ar kiplokiem Spanija, Carrefour 90 3.7 41.1

“Isabel” anSovu filejas olivella Spanija, Carrefour 50 1.82 36.4

Avots: Eurofish Internation Organisation, 2018

Dazadu valstu tirgos parstavéto produktu cenu analize parada to vidéjo cenu
lielveikalu plauktos (12. tabula). Saja tabula var redzét |oti plasu vidéjas cenas amplitadu —
no 19.9 eiro par kg ansoviem “Rizzoli” olivella lidz 70,6 eiro par kg “Sainsbury's” ansovu
filejam olivella ar kiplokiem un garSaugiem, tatad 3,5 reizes, ko nosaka gan situacija
vietéja tirgu, gan produkta kvalitate.

Apkopojot ieprieks analizéto informaciju, ieglstam attiecigo produktu vidéejas
cenas dazadas ES valstis, ka ari importéjamo produktu apjomus, novertétus eiro, péc
[1dzigu produktu importétaju lielakajam valstim (13. tabula).

13. tabula
Potenciala tirgus un produktu vidéjo cenu kopsavilkums atseviskas ES valstis 2018 gada
Valsts Preservu no ansoviem Vidéeja cena par 100 g produkta
importa apjoms, miljoni EUR lielveikala plaukta, EUR
Italija 64.4 34.3
Spanija 67.7 355
Francija 40.8 34.8
Vacija 10.1 31.9
Lielbritanija 16.4 43.8
Kopa: 199.4 X

Avots: OEC (The Observatory of Economic Complexity, oec.world)

39




Saskana ar ansSovu produktu razoSanas bazes scenariju tiek planots sasniegt tadu
razoSanas jaudu, kas nodrosSinatu 850 tlkstosus eiro lielu apgrozijumu pie cenas 1.5 eiro
par 100 g anSovu un 0.75 eiro par 100 g anSovu pastas. levérojot 13. tabula apkopotos
raditajus, finanSu modela jutiguma analizei pienemsim 5 analizéto valstu potencialas
tirgus dalas palielinasanos no 0.4% lidz 0.5% (apgrozijums 1.02), ka ari cenas pieauguma
par 10% ietekmi.

Analogiski, lai novértétu potencialo negativo ietekmi, modela jutiguma analizei
nemsim tadu pasu iespéjamo nosacijumu samazinajumu (5 valstu apgrozijums lidz 0,3%
un cena -10%).

Pedejais, ko piedavajam ieviest ka mainigo nosacijumu pardoSanas strukttras
finanSu modelésanas ietvaros — proporcija starp bazes produktu “ansovi ella” un papildu
produktu “ansovu pasta”. Lai izpétitu proporcijas ietekmi uz anSovu razoSanas projekta
panakumiem, modeléSanas ietvaros pienémam sekojoSas proporcijas izmainas - no
pasreizéjas 45%/55% ldz 55%/45% un 35%/65%. Mlsuprat nav nepieciesams pamatot
konkrétus lielumus, bet vélamies paradit proporciju izmainu ietekmes vektoru.

7.2. Izmaksu raditaji

Zivju cena

Nemot véra to, ka brétlinu nozvejas kvotas Baltijas jara tiek samazinatas (no 270
takstogiem tonnu 2019. gada Iidz 203 takstoSiem tonnu 2020. gada?), to talakais cenas
pieaugums Skiet pilnigi reals. Piegadataji tuvakajos gados neizslédz cenas pieaugumu tirg
vismaz par 15 - 20%. Cenas samazinajumu gaidit nevar, tacu tiri tehniski pie piegadatajiem
iespéjams sanemt atlaidi 5 - 10% apméra, noslédzot ilgtermina ligumus un iemaksajot
priekS8apmaksu saskana ar Siem ligumiem.

Darba samaksa

Ta ka Latvijas darba tirgus nav aizsargats un izjut tieSu konkurenci ar
Rietumeiropas tirgiem, ari darbaspéka cenas turpina pieaugt, ka rezultatd notiek
pakapeniska gaidamas samaksas par vidéji kvalificetu un mazkvalificetu darbu
izlidzinasanas.

Vidéja darba samaksa Latvija pédéjos piecos gados palielinas no 4% lidz 11% gada
(atkartba no aprekinu metodologijas). Lidz ar to ir lietderigi izskatit darba samaksas
pieauguma par 20% ietekmi uz projektu.

Darba samaksas samazinajums turpmakajos gados ir maz ticams, tacu potenciala
izdeviguma uzskatamibas dél, nemot véra: 1) letaka darbaspéka piesaistiSanas no
arzemém vai 2) razoSanas automatizacijas iespéjas, piedavajam izskatit analogiska
samazinajuma (par 20%) ietekmi anSovu produktu razZoSanas projekta sekmigai
realizacijai.

Olivellas cenas

Skatot 27. attélu, kura ir sakartoti raditaji par olivellas cenam, var redzét, ka tas ir
paklautas stipram tirgus svarstibam (ap 200% 2014.-2017. gada). Neraugoties uz to, Saja
pétijuma neprognozésim olivellas cenas izmainas, jo ta ir birZas prece, un lai izpétitu cenu
ietekméjoSos faktorus, ir nepiecieSams papildu pétijums. Taéu, lai novéertétu riskus,
izpétisim olivellas cenas izmainas par +/-15% robezas.

! https://www.consilium.europa.eu/media/41053/191014-15-baltic-tacs_table.pdf
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MOVEMENTS IN PRODUCER PRICES
REFINED OLIVE OIL
Average monthly prices

Euros /100 kg

395 Cirdoba/Sevita (Spaie) T /\\ ............................. : Gj’%}

14

O-NDJFMAMUJJAGSONDJIFMAMIJASONDUIFMAMIJASONDI IFMAMIIJAS
12 5

Y&

3

2013114 2014115 c 2015116 201617
Avots: International Olive Council, 2017

]

27. att. Rafinétas olivellas (raZotaju) vidéjas cenas dinamika Spanija un Italija 2013.-2017.gada
meénesos, EUR/100kg

Kapitalieguldijumi

Un visbeidzot pédéjais nosacijums, kas ietekmé projekta rezultatus, ir
nepiecieSamo kapitalieguldijumu apjoms. Ka jau iepriek§ minéjam, ansovu razosanas
bazes scenarija ir nemtas véra izmaksas, ja uznémums tiek izveidots no nulles,
neizmantojot jau esoSos pamatlidzeklus. Neraugoties uz to, ir iesp&jams izvietot anSovu
produktu raZoSanu jau esosa uznémuma, kuram bez telpam, iespéjams, bus ari kada dala
no nepiecieSamajiem pamatlidzekliem. Tapéc ir lietderigi paradit, cik batiski veicamo
kapitalieguldijumu ekonomija laus padarit projektu sekmigaku. Jauzsver, ka butiski ir nevis
pirkt letaku aprikojumu, bet péc iespéjas izmantot esoSo. Tomér janorada, ka nav
ieteicamas nekadas novirzes no aprakstita anSovu razosanas tehnologiska procesa nolika
kaut ko ieekonomét, jo tadéejadi pastav liels risks zaudet galaprodukta kvalitati.

7.3. AnSovu raZosanas projekta sekmiguma mérka raditaja noteiksana

Lai veiktu modela jatiguma analzi, ir jaizvelas viens uzskatams projekta
sekmiguma raditajs, kas mainisies atkariba no dazadu nosacijumu izmainam.

lekséjas atdeves koeficients (IRR). Veicot virspuséju projekta novértéjumu vai
salidzinot divus projektus, “iek$ejas atdeves” raditajs ir neaizvietojams. Tacu tas ir visnotal
maz informativs, jo parada tikai to, kadu aréja aizdevéja (pieméram, bankas) ieguldijumu
pie kadas likmes var salidzinat ar anSovu razosanas izveides projektu. Turklat pienemot,
ka projekta nopelnitie idzekli tiek iegulditi ar tadu pasu likmi. Tapat Seit netiek nemti véra
riski un tadejadi tiek izkroplota uztvere.

Tira tagadnes vertiba (NPV). Ari tira tagadnes vértiba projektam ir finansu
raditajs, kas, iespéjams, kaut ko izteiks finansu specialistiem, tacu pienémumu daudzumes,
mekléjot projekta NPV, ir daudzskaitligs. Ja diskontésanas likme tiek izvéléta ka Si projekta
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kapitala cena (kas atkariga no finanséSanas nosacijumiem), tad NPV batiski mainisies
atkariba no katra investora subjektivam vélmém attieciba uz ienakumu no kapitala.

Ja NPV tiek nemta ka “videja diskontésanas likme” nozares analogiskos projektos,
tad NPV faktiski ir atkariga no ta, kurs to izvélas. Tomeér svarigi ir ievérot, ka pienémums -
Saja regiona (Latvija, Baltijas valstis) un nozaré (zivju apstrade) ir loti maz inovativu zivju
apstrades projektu, kurus varétu pardot par jebkadu ienesiguma likmi.

Lidzeklu atmaksasanas periods. Viena no anSovu razosanas izveides projekta vai
aktivu noveértésana péc to atmaksasanas perioda ilguma priekSrocibam ir tas, ka Sis
raditajs ir vienkarss un saprotams. Tas atbild uz jautajumu “Cik ilgs laiks nepiecieSams, lai
ieguldijums atmaksatos?” To arl ir vienkarsSi piemérot vairakiem projektiem. Analizéjot,
kura projekta investét, ieguldijumu veicéjam ir jaizvélas projekts ar 1sako atmaksasanas
periodu.

Tacu ir dazi batiski trikumi, kas nelauj izmantot atmaksasanas periodu ka primaro
raditaju, pienemot Iémumus par investiciju ieguldijumiem. Pirmkart Saja raditaja netiek
nemta véra naudas vértiba noteikta perioda, kas ir kapitala ieguldijumu budzetésanas
svariga sastavdala. Pieméram, tris projektiem var bt vienads atmaksasanas periods, tacu
tiem var bt dazadas naudas plismas. Nenemot véra naudas vértibu noteikta perioda, ir
grati vai pat neiespéjami noteikt, kura projekta butu vérts ieguldit. Turklat atmaksasanas
periods nenosaka konkréta projekta riska limeni.

Neraugoties uz atmaksasanas perioda ka finanSu raditaja trikumiem, $aja
pétijuma tiesi ieguldito hdzeklu atmaksasanas periods demonstrés iespéjama ansovu
razoSanas izveides projekta sekmigumu.

7.4. AnSovu razZosanas projekta izveides nosacijumu izmainu
ietekmes analize

Galvenie anSovu razoSanas projekta izveides nosacijumi, kas paklauti izmainu
riskam, ka arl to iespéjamas skaitliskas svarstibas salidzinajuma ar bazes scenariju
atspoguloti 14. tabula.

14. tabula
AnSovu raZzosanas projekta izveidei nepiecieSamo nosacijumu iespéjamas izmainas un
to skaitliskie raditaji

Raditaji Izmainas, | Pozitivas novirzes no Baze Negativas novirzes no
% bazes scenarija bazes scenarija
(Baze +1) (Baze -1)
Pardosana
PardoSanas apjoms, +/-20% 24.217 20.182 16.145
tonnas gada
Proporcija (ansovi no +/- 10% 55% 45% 35%
kopéja apjoma), %
Ansovu ella cena, +/-10% 16500 15000 13500
EUR/tonna
AnSovu pastas cena, +/-10% 8250 7500 6750
EUR/tonna
Izmaksas
Brétlinu cena, +20%/-10% 405 450 540
EUR/tonna
Olivellas cena, EUR/ +/-15% 2550 3000 3450
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tonna | |

leguldijumi

Darbaspéka izmaksas, +/-20% 4,8 6,0 7,2
EUR/h

RaZosanas iekartas, +/-20% 459200 574000 688800
EUR

RaZosanas ékas +/- 50% 250 500 750
paplasinasana, m’

Avots: Autoru aprékini

Raditaja “Atmaksasanas periods” jutiguma analize attélota 15. tabula.
15. tabula
Ansovu razosanas projekta izveides atmaksasanas laiks un ta novirzes atkariba no
pardosanas, izmaksu un ieguldijumu nosacijumu izmainam

Raditaji Izmainas, | Projekta atmaksasanas, gadi | Svarstibas, | Svarstibas
% _ _ _ gadi N2, %
Baze +1 Baze Baze -1

Pardosana

Pardosanas apjoms, tonnas +/-20% 5.64 6.64 8.19 2.55 41.5%

gada

Proporcija (ansovi no kopéja +/-10% 6.22 6.64 7.13 0.91 5.3%

apjoma), %

Ansovu ella cena, EUR/tonna +/-10% 6.01 6.64 7.45 1.44 13.3%

AnSovu pastas cena, +/-10% 6.23 6.64 7.11 0.87 4.9%

EUR/tonna

Izmaksas

Brétlinu cena, EUR/tonna +20%/- 6.57 6.64 6.78 0.21 0.3%

10%

Olivellas cena, EUR/tonna +/-15% 6.51 6.64 6.77 0.26 0.4%

leguldijumi

Darbaspéka izmaksas, EUR/h +/-20% 6.42 6.64 6.87 0.45 1.3%

RaZosanas iekartas, EUR +/-20% 6.01 6.64 7.24 1.23 9.6%

RaZosanas eékas +/- 50% 5.67 6.64 7.58 1.92 23.4%

paplasinasana, m’

Avots: Autoru aprékini

9.tabula anSovu razoSanas projekta izveides sekmiguma faktori ir ranzéti péc to
ietekmes uz projekta atmaksasanos. Var redzet, ka svarigaka faktora “pardosSanas
apjoms” nosacijumu izmainas ietekmé atmaksasanas perioda svarstibas par 41,5%. Taja
pasa laika analize parada, ka galveno izejvielu — brétlinu cenas nosacijumu izmainas maina
projekta atmaksasanos tikai par 0,3%. Tapéc detalizéti izvértésim izmainu nosacijumus
visas grupas.

Pardosanas apjoms. Ka jau bija sagaidams, cena un apjoms ir divi no tris anSovu
razoSanas projekta sekmiguma svarigakajiem faktoriem. Nemot véra nosacijumu izvéles
aprakstu, velreiz uzsveram, ka visiem projekta potenciali ieinteresétajiem, bis javelta
Tpasas pules produktu marketingam. Neraugoties uz to, ka Sajos aprekinos izvéléts |oti
konservativs razoto ansovu produkcijas apjoms, ja netiks sasniegts vajadzigais pardoSanas
[Tmenis, ievérojami palielinasies projekta atmaksasanas periods. Un pretéji — pat nelielas
cenas vai pardosanas apjoma palielinasanas radis projekta sekmibas raditaju kardinalu
pieaugumu.
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Izmaksas. Nemot véra to, ka anSovu razoSanas projekta ir paredzets iegut
produktus ar augstu pievienoto veértibu, visi tris tieSo izmaksu (brétlinu, olivellas un
darbaspéka izmaksas) nosacijumu izmainas salidzinosSi ierobezZoti ietekmé projekta
atmaksadanos. Sis rezultats korelé ar to, ka zivju (brétlinu) cena veido tikai 11% no
produkta pasizmaksas.

Kapitalieguldijumi. AnSovu razoSanas projekta izveidé var redzeét nepiecieSamo
ieguldijumu batisku ietekmi uz projekta sekmigumu. Siietekme galvenokart ir saistita ar
faktu, ka aprékinos tiek nemta véra visu projekta ieguldito investiciju atmaksasanas
neatkarigi no to izcelsmes un cenas (izmaksam), t.i., visi projekta lidzek|i tiek paredzéti ka
investora privatais kapitals. Samazinat So raditaju batisko ietekmi uz projekta
atmaksasanas laiku ir iespéjams ar vairakiem pasakumiem:

v ka tika minéts ieprieks, projekta realizacija, izmantojot eso$as raZo$anas iekartas
un telpas, var ievérojami samazinat sakotnéjos ieguldijumus;

v/ grantu/atbalsta finanséjuma piesaiste samazinds finanséjumu, par kuru tiek
aprékinata investoram atmaksajama summa;

v/ aiznemt3 finanséjuma piesaiste samazinas sakotnéjo projekta finansialo slogu,
tikai nedaudz samazinot turpmako naudas plismu par ikgadejas kredita
pamatsummas un procentu izmaksam.

Neraugoties uz So pasakumu pieejamibu, to pielietoSana konkréta
projekta/uznémuma daudzéjada zina ir atkariga no ta, kas tos izmantos un kadi bis
projekta ievieSanas finanséSanas nosacijumi, [idz ar to Sadas izvéles modelésanai ir arpus
ST pétijuma, vien noradot uz sakotnéjo kapitalieguldijumu un projekta atmaksasanas
perioda batisko savstarpéjo atkaribu (28. attéls).

Pardo$anas apjoms, tonnas gada 242 NI 161
RaZoSanas ékas paplasinasana, m2 250 I e 750
An3ovu e]la cena, EUR 16500 [N 13500

RaZo$anas iekartas, EUR 459200 NN 688800

Proporcija (AnSovi no kopéja apjoma), % 0.55 IS 0.35
Ansovu pastas cena, EUR/t 8250 I 6750

Darbaspéka izmaksas, EUR/h 4.8 [N 7.2

Olivellas cena, EUR/t 2550 WM 3450

Brétlinu cena, EUR/t 405 M 540

500 5,50 6,00 650 7,00 7,50 8,00 850 9,00
Projekta atmaksa (gadi)

Avots: Autoru aprékini un konstrukcija

28.att. AnSovu razosanas projekta izveides atmaksasanas laiks atkariba no razosanas
nosacijumiem, izmaksam un kapitalieguldijumiem.
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Sakot ar svarigako 28. attéla paradits, kadi nosacijumi un to izmainas butiski
ietekmé un ir kritiski svarigi projekta sekmiguma nodroSinasana. Projekta sekmigai
realizacijai, ka ar1 tadel, lai varétu fikset “lieko pelnu”, ir jastrada pie visu nosacijumu
vienlaicigas palielinasanas. Bitiski pieminét, ka jatiguma analize apliko nosacijumu
izmainas “pa vienam”, pie paréjiem nemainigiem raditajiem. Divu nosacijumu vienlaiciga
izmainas vairuma gadijumu dod “kumulativu” efektu - jo Tpasi, nemot véra gadijumu, kad
visas pozitivas izmainas tiek realizétas vienlaicigi un projekta atmaksasanas periods var
samazinaties lidz 3 gadiem. Pretéja gadijuma, Istenojot visas negativas izmainas, projekts
var atmaksaties tikai 16 gadu laika.

Vél uzskatamak konkrétu nosacijumu svarigumu var attélot grafika, kas parada
anSovu razoSanas projekta izveides atmaksasanas perioda atkaribu no nosacijumu
izmainu procenta (29. attéls).
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ul
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%,

(¢)]

5
40% 50% 60% 70% 80% 90% 100% 110% 120% 130% 140% 150%
- Pardosanas apjoms, tonnas gada O~ RaZosanas ékas paplasinasana, m2
Ansovu ella cena, EUR/t ©-RazZosanas iekartas, EUR
Proporcija (AnSovi no kopéja apjoma), % Ansovu pastas cena, EUR/t
—©- Darbaspéka izmaksas, EUR/h —©-0Olivellas cena, EUR/t

- Brétlinu cena, EUR/t

Avots: Autoru aprékini un konstrukcija

29. att. AnSovu raZoSanas projekta izveides atmaksasanas perioda atkariba no nosacijumu
izmainu procenta.

Vairak slipas linijas (29.attela) demonstré ansSovu raZoSanas projekta izveides
straujas atmaksasanas perioda izmainas pat péc nelielam nosacijumu izmainam.
Lezenakas linijas liecina par pretéjo - pat lielas nosacijumu izmainas rada nelielas projekta
atmaksasanas perioda izmainas.
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8. Ekonomisko raditaju apkoptie secinajumi un ieteikumi projekta
izstradato ansovu razosanas jauno tehnologiju un receptiru

ieviesanai

Lai izvelétos konkrétajam anSovu razoSanas projekta ievieséjam piemérotakos
risinajumus, ir javeic iespéjama projekta nosacijumu finansu modeléSana, nemot véra
uznémuma TpasSos apstaklus. Liela loma ir jau uznémuma esosSajai infrastruktirai,
pieejamajam brivajam razoSanas telpam, eksistéjoSajam aukstuma kameram,
notektddenu attiriSanas iekartu piemérotibai augsta sals satura notektdenu apstradei.
Labvéligos apstak|os ir iespéjams, ka investicijas anSovu produktu razoSanas uzsaksanai
bls batiski mazakas, tadejadi uzlabojot projekta atdeves raditajus.

Veiktie finanSu aprékini norada, ka projekta atmaksasanas periods bis 5 gadi,
vai 1saks, ja tiks sasniegts pietiekams razoSanas apjoms. Turklat to palielinot, vél vairak
pieaugs projekta ieguldito investiciju atdeve. Tomér pirmaja posma rekomendéjam
veikt investicijas mazaka apjoma razoSanas jaudas izveid€, lai parliecinatos par spéju
realizét $ada veida produktus tirgl planotaja apjoma un cenu limeni, taja pasa laika
samazinot sakotnéjo ieguldijumu apjomu, kas tiek paklauts riskam.

Detalizéta finanSu modela izpéte ari apliecinaja to, ka, nemot véra planoto
razoto produktu augsto pievienoto vértibu, anSovu razoSanas projekta IstenoSana nav
tik batiski atkariga no izejvielu izmaksu svarstibam. Tas ir pozitivs fakts, jo brétlinu
nozvejas kvotas samazinasana, iesp&jams, izraisis to cenu pieaugumu.

No veiktajiem ekonomiskajiem aprékiniem var secinat, ka gan anSoviem ell3,
gan anSovu pastas produktiem ir potencials k|Gt par augsti rentablu produktu Latvijas
zvejas produktu apstrades uznémumu razojumu klasta, ja tiem ir atbilstosa
infrastruktira, lai papildinatu ar anSovu produktu raZzosanai nepiecieSamo.

Nosléguma ir svarigi atzimet, ka tradicionalajai zivju apstrades nozarei Latvija ir
nepiecieSami $adi produkti, kas var nodrosinat zivju apstrades uznémumu produkcijas
esamibu jaunos, attistitos un augosos Rietumeiropas tirgos, ka ari ievérojami samazinat

uznémumu atkaribu no izejvielu cenu svarstibam.
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Pielikumi

1. Finan$u prognozés izmantotie pienémumi

Vispareéjie pienémumi

NPK Pozicija Vieniba Vértiba
1 Projekta saksanas gads gads 2021
2 Pirmais pilnais gads péc projekta realizacijas gads 2022
3 Elektroenergijas cena EUR/KWh 0.17
4
5 Pievienotas vértibas nodoklis % 21%
6 Uznémumu ienakuma nodoklis % 20%
7 Nekustama TpaSuma nodoklis % 1.5%
8 ES fondu atbalsta intensitate (EJZF) % 0.0%
9 Aiznémums... % 0.0%
10 Aiznémums projekta realizacijai % 0.0%
11
12 Diskonta likme 0.05
13 Mainu skaits 1

RaZoSanas apjomi un cenas

Pozicija Vieniba Veértiba
1 An3ovi el|3, saraZots t/mén. 9.082
2 An3ovi ela, cena EUR/t 15000
3 AnSovu pasta, 1. receptira, sarazots t/mén. 2.256
4 Ansovu pasta, 1. receptira, cena EUR/t 7500
5 AnSovu pasta, 2. receptira, sarazots t/mén. 2.978
6 AnSovu pasta, 2. receptira, cena EUR/t 7500
7 AnSovu pasta, 3. receptira, sarazots t/mén. 3.249
8 AnSovu pasta, 3. receptira, cena EUR/t 7500
9 AnSovu pasta, 4. receptira, sarazots t/mén. 2.617
10 AnSovu pasta, 4. receptira, cena EUR/t 7500
11 Produkts F, sarazots t/mén. 0
12 Produkts F, cena EUR/t 0
13 Produkts G, saraZots t/mén. 0
14 Produkts G, cena EUR/t 0
15 Izgatavotais anSovu pastas pusfabrikata daudzums t/mén. 7.084711

Kodétas pozicijas izveidotas papildus sastavdalu értai ieklausanai turpmak, Sobrid netiek izmantotas

RazZosanas izmaksas

NPK Pozicija Vieniba Veértiba
AnSovu pastas pusfabrikata razosana
1 Brétlinu iepirkuma cena EUT%/t 450
2 Brétlinu patéring t/masas t
3 Brétlinas EUR/t masas
4 Jaras sals iepirkuma cena EUR/t
5 Jaras sals patérins t/masas t
6 Juras sals EUR/t masas
7 Natur Forte dry iepirkuma cena EUR/t
8 Natur Forte dry patérins t/masas t
9 Natur Forte dry EUR/t masas
10 EUR/t
11 t/masas t
12 Krasvielas (E100, E124, E150) EUR/t masas
13 Derarom beef ham iepirkuma cena EUR/t
14 Derarom beef ham patérins t/masas t
15 Derarom beef ham EUR/t masas
16 Sal-intensor 63001 iepirkuma cena EUR/t
17 Sal-intensor 63001 patérins t/masas t
18 Sal-intensor 63001 EUR/t masas
19 Garsas pastiprinataja (E621) iepirkuma cena EUR/t
20 Garsas pastiprinataja (E621) patérins t/masas t
21 Garsas pastiprinatajs (E621) EUR/t masas
22 M8 iepirkuma cena EUR/t
23 M8 patérins produkta M razoSanai t/masas t
24 M8 EUR/t masas 0




Ansovi ella (sausas nogatavinasanas receptira)

25 AnSovu pastas pusfabrikata patérins t/galaprod. t

26 Brétlinu iepirkuma cena EUR/t

27 Brétlinu patérins razosanai t/galaprod. t

28 Brétlinas EUR/t galaprod.

29 Sol-intensor 63001 iepirkuma cena EUR/t

30 Sol-intensor 63001 patérins t/galaprod. t

31 Sol-intensor 63001 EUR/t galaprod.

32 Olivu ellas cena EUR/t

33 Olivu ellas patérins t/galaprod. t

34 Olivu ella EUR/t galaprod.

35

36

37 Paréjas partikas piedevas EUR/t galaprod.

38 Darbaspéka izmaksas EUR/stunda

39 Darbaspéka patérins stundas/galaprod. t

40 Razosanas personala izmaksas EUR/t galaprod.
Ansovu pasta, 1. receptura

41 Ansovu pastas pusfabrikata patérins t/galaprod. t

42 Olivu ellas iepirkuma cena EUR/t

43 Olivu ellas patérins t/galaprod. t

44 Olivu ella EUR/t galaprod.

45 Ansovu mérces iepirkuma cena EUR/t

46 Ansovu mérces patérins t/galaprod. t

47 Ansovu mérce EUR/t galaprod.

48 E412 un E415 maisijuma iepirkuma cena EUR/t

49 E412 un E415 maisijuma patérins t/galaprod. t

50 E412 un E415 maisijums EUR/t galaprod.

51 Citronskabes iepirkuma cena EUR/t

52 Citronskabes patérins t/galaprod. t

53 Citronskabe EUR/t galaprod.

54 Padercukura cena EUR/t

55 Pudercukura patérins t/galaprod. t

56 Padercukurs EUR/t galaprod.

57 Darbaspéka izmaksas EUR/stunda

58 Darbaspéka patérins stundas/galaprod. t

59 RaZosanas personala izmaksas EUR/t galaprod.

60 I1zejviela P7 iepirkuma cena EUR/t

61 PE7 patérins t/galaprod. t

62 PE7 EUR/t galaprod.
AnSovu pasta, 2. receptura

63 Ansovu pastas pusfabrikata patérins t/galaprod. t

64 Ansovu mérces iepirkuma cena EUR/t

65 Ansovu mérces patérins t/galaprod. t

66 Ansovu mérce EUR/t galaprod.

67 Olivu ellas iepirkuma cena EUR/t

68 Olivu ellas patérins t/galaprod. t

69 Olivu ella EUR/t galaprod.

70 Caku tauku iepirkuma cena EUR/t

71 Caku tauku patérins t/galaprod. t

72 Cuku tauki EUR/t galaprod.

73

74

75 Paréjas partikas piedevas EUR/t galaprod.

76 Darbaspéka izmaksas EUR/stunda

77 Darbaspéka patérins stundas/galaprod. t

78 Razosanas personala izmaksas EUR/t galaprod.
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An3ovu pasta, 3. receptira

79 AnSovu pastas pusfabrikata patérins
80 Ansovu mérces iepirkuma cena EUR/t
81 Ansovu mérces patérins t/galaprod. t
82 Ansovu mérce EUR/t galaprod.
83 Olivu ellas iepirkuma cena EUR/t
84 Olivu ellas patérins t/galaprod. t
85 Olivu ella EUR/t galaprod.
86 Padercukura cena EUR/t
87 Pudercukura patérins t/galaprod. t
88 Pudercukurs EUR/t galaprod.
89 Vitinatu tomatu iepirkuma cena EUR/t
90 Vitinatu tomatu patérins t/galaprod. t
91 Vitinati tomati EUR/t galaprod.
92 Kaperu iepirkuma cena EUR/t
93 Kaperu patérins t/galaprod. t
94 Kaperi EUR/t galaprod.
95 E412 un E415 maisijuma iepirkuma cena EUR/t
96 E412 un E415 maisijuma patérins t/galaprod. t
97 E412 un E415 maisijums EUR/t galaprod.
98 Sals iepirkuma cena EUR/t
99 Sals patérins ansovu e|a razosanai t/galaprod. t
100 Sals EUR/t galaprod.
101 Darbaspéka izmaksas EUR/stunda
102 Darbaspéka patérins stundas/galaprod. t
103 RaZosanas personala izmaksas EUR/t galaprod.
AnSovu pasta, 4. receptura
104 Ansovu pastas pusfabrikata patérins t/galaprod. t
105 Ansovu mérces iepirkuma cena EUR/t
106 Ansovu mérces patérins t/galaprod. t
107 Ansovu mérce EUR/t galaprod.
108 Olivu ellas iepirkuma cena EUR/t
109 Olivu ellas patérins t/galaprod. t
110 Olivu ella EUR/t galaprod.
111 Padercukura cena EUR/t
112 Padercukura patérins t/galaprod. t
113 Padercukurs EUR/t galaprod.
114 Partikas rauga cena EUR/t
115 Partikas rauga patérins t/galaprod. t
116 Partikas raugs EUR/t galaprod.
117 E412 un E415 maisijuma iepirkuma cena EUR/t
118 E412 un E415 maisijuma patérins t/galaprod. t
119 E412 un E415 maistjums EUR/t galaprod.
120 Citronskabes iepirkuma cena EUR/t
121 Citronskabes patérins t/galaprod. t
122 Citronskabe EUR/t galaprod.
123 Darbaspéka izmaksas EUR/stunda
124 Darbaspéka patérins stundas/galaprod. t
125 Razosanas personala izmaksas EUR/t galaprod.
126 E8 iepirkuma cena EUR/t 0
127 E8 patérins produkta E razosanai t/galaprod. t 0
128 E8 EUR/t galaprod. 0
129 E9 iepirkuma cena EUR/t 0
130 E9 patérins produkta E razosanai t/galaprod. t 0
131 E8 EUR/t galaprod. 0
132 E10 iepirkuma cena EUR/t 0
133 E10 patérins produkta E razosanai t/galaprod. t 0
134 E10 EUR/t galaprod. 0
135 E11 iepirkuma cena EUR/t 0
136 E11 patérins produkta E razosanai t/galaprod. t 0
137 E11 EUR/t galaprod. 0
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Kopéjas razosanas izmaksas

176 Elektroenergijas patérins kWh/mén.
177 Elektroenergijas izmaksas EUR/mén.
178 Kopéjas razosanas personala izmaksas EUR/mén.
179 lekartu remonts un uzturésana EUR/mén.
180 Siltumenergijas patérins MWh/mén.
181 Siltumenergijas cena EUR/MWh
182 Siltumenergijas izmaksas EUR/mén.
183 Citas razoSanas izmaksas EUR/mén.
184
185
186
Administracijas un pardosanas izm
NPK Pozicija Vértiba
1 Administracijas personz’ﬁa izmaksas EUTR/mén.
2 Gramatvedibas un personalvadibas arpakalpojumi EUR/mén.
3 Citi administracijas izdevumi EUR/mén.
4 Ansovi ella, iepakojums EUR/gala prod t
5 Ansovu pasta, 1. receptura, iepakojums EUR/gala prod t
6 AnSovu pasta, 2. receptira, iepakojums EUR/gala prod t
7 Ansovu pasta, 3. receptira, iepakojums EUR/gala prod t
8 AnSovu pasta, 4. receptira, iepakojums EUR/gala prod t
9 Produkts F, iepakojums EUR/gala prod t
10 Produkts G, iepakojums EUR/gala prod t
11 Citi pardosanas izdevumi EUR/mén.
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2. Galvenie raditaji

Vieniba: EUR

Gads 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
Neto apgrozijjums q 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,944
EBITDA -33,28 191,429 191,429 191,429 191,429 191,429 191,429 191,429 191,429 191,429
EBTTDA marza, % #DIVIO! 4% 7 4% Y | Y | L% | % | % | Y |
‘Tira pelna vai zaudejumi -39,483 112,94 112,941 112,94 112,947 112,941 112,947 112,941 112,941 112,941
[Komerciala rentabiltate, % #DIV/IO! 26 26 26 26 26 26 26 26 26
[ROE (finandu rentabilitate), % 4 14 9 g e 7 7 q q g
ROA (ekonomiska rentabilitate), % | 10 9 3 g 9 6

Bruto pievienota vértiba -29,68 212,544 212,548 212,548 212,548 212,548 212,548 212,548 212,548 212,548
‘Tira tagadnes vertiba 58,563

IRR (ieksejas atdeves koeficients) 0.06)

Kopéjas investiciju izmaksas 914,140

pamatlidzeklos

leguldijumi apgrozamaijos lidzek|os 150,000

Finansejuma avoti

Uzneémuma dalu apmaksa 1,064,140

Aiznémumi 0
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3. Investiciju grafiks

Gads 2021 2021 2021 2021 2022 2022 2022 2022

Vieniba: EUR Ceturksnis | Il ] 1\ | Il Il \Y
Investiciju pozicijas 914,140 20,140 128,000 479,000 287,000 0 0 0 0
Citi inv. izd. 0 0 0 0 0 0 0 0 0
lekartas 574,000 0 0 287,000 287,000 0 0 0 0
Aprikojums 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Transporta I1dzek|i 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ekas 320,000 0 128,000 192,000 0 0 0 0 0
Investiciju izmaksas

ietvertas pakalpojumu

izmaksas 20,140 20,140 0 0 0 0 0 0 0
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4. Projekta ievieSanas grafiks

Gads 2021 2021 2021 2021 2022 2022 2022 2022
Ceturksnis Il I \% | Il 11 \%
Investiciju izmaksas ietvertie pakalpojumi
(tehnologiskais, blvprojekts, blvuzraudziba,
autoruzraudziba)
Bivnieciba | I S
lekartu piegade un uzstadisana |—_
5. Investiciju pozicijas pamatlidzeklos detalizéti
Apraksts Mervieniba Skaits | Cena, EUR Summa, EUR
RazoSanas €kas paplasinasana kv.m. 500 640 320,000
Katlu maja, paligékas, zogs, caurlaides postenis kompl. Q 0 0
Laukumi, celi kompl. (0 0 0
Pieslegumi argjiem inZeniertikliem, attiriSanas iekarta kompl. [0 0 0
RazoSanas iekartas kompl. il | 574,000 574,000
Tehnologiska projekta izstrade, autoruzraudziba kompl. ]| 8,940 8,940
Bavprojekta izstrade, autoruzraudziba kompl. ]I 8,000 8,000
Bivuzraudziba kompl. 1| 3,200 3,200
0
Q
Kopa X X X 914,140

Piezime - cenas ir noraditas indikativi un tiks precizétas péc blvniecibas un tehnologiska projekta izstrades, iepirkumiem
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6. Tiras tagadnes vértibas un atmaksasanas laika aprékins

0 4
2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
Vieniba: EUR

1{IZEJOSA NAUDAS PLUSMA

2|lzdevumi kapitalieguldijumiem 914,140 -

3| Tiro apgrozamo lidzek|u pieaugums 180,000

4| Ar kapitalieguldijumiem saistitie procentu maksajumi - -

5|1zejosa naudas plisma kopa 1,094,140 - - = B B B R

| 6/IENAKOSA NAUDAS PLUSMA

7|lenakosa naudas plusma kopa 162,174 162,174 162,174 162,174 [ 162,174 162,174 162,174 162,174 [ 162,174

8| TIRIE PROJEKTA IENAKUMI

9| Tira naudas plisma (1,094,140) 162,174 162,174 162,174 162,174 [ 162,174 162,174 162,174 162,174 [ 162,174
10| Tira naudas plusma uzkrajosi (1,094,140) | (931,966) (769,792) (607,618) (445,444) [ (283,271) (121,097) 41,077 203,251 | 365,425
11| Tiras tagadnes vértibas aprékins
12| Diskonta koeficients 1.0000000 0.9523810 0.9070295 0.8638376 0.8227025 0.7835262 0.7462154 0.7106813 0.6768394 0.6446089
13| Diskontéta izejo$a naudas plisma 1,094,140 -
14| Diskontéta ienakos$a naudas plisma - 154,451 147,096 140,092 133,421 127,067 121,017 115,254 109,766 104,539
15| Diskontéta tira tagadnes vértiba (1,094,140) 154,451 147,096 140,092 133,421 127,067 121,017 115,254 109,766 104,539
16| Diskontéta tira tagadnes vértiba uzkrajosi (1,094,140) (939,689) (792,592) (652,500) (519,079) (392,012) (270,995) (155,741) (45,976) 58,563
17| Projekta efektivitates raditaji
18| Tira tagadnes vértiba (NPV) 58,563
19| Atmaksasanas laiks (nediskontétais), gadi
20| Diskontétais atmaksasanas laiks, gadi
21|lek$éjas atdeves koeficients (IRR) 0.06
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7. Pelnas vai zaudéjumu aprékins un bilance pa gadiem

|Projek1a saksanas gads |2021 I
|Pirmais pilnais gads péc ievieSanas |2022 |

2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
Pelnas vai zaudéjumu apréekins
Vieniba: EUR
1|Neto apgrozijums = 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 438,948 |
2|Pardotas produkcijas razo$anas izmaksas 36,183 239,290 239,290 239,290 239,290 239,290 239,290 239,290 239,290 239,290
3|Bruto pelna vai zaudéjumi (36,183) 199,658 199,658 199,658 199,658 199,658 199,658 199,658 199,658 199,658 |
4|Pardosanas izmaksas - 59,535 59,535 59,535 59,535 59,535 59,535 59,535 59,535 59,535
5|Administracijas izmaksas 3,300 23,100 23,100 23,100 23,100 23,100 23,100 23,100 23,100 23,100 |
lenémumi no lldzdalibas koncerna meitas uznémumu un asociéto
6|uznémumu kapitala - - - - - - - - - -
7|Paréjie saimnieciskas darbibas ienémumi - - - - - - - - - -
8|Paréjas saimnieciskas darbibas izmaksas - - - - - - - - - -
9|Paréjie procentu un tamlidzigi ienémumi - - - - - - - - - -
10|Procentu maksajumi un tamlidzigas izmaksas - - - - - - - - - -
11|Pelna vai zaudéjumi pirms arkartas postepiem un nodokliem (39,483) 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022
12|Arkartas iepémumi - - - - - - - - - -
13|Arkartas izmaksas - - - - - - - - - -
14|Pelpa vai zaudéjumi pirms nodokliem (39,483) 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022 117,022
15|Uznémumu iendkuma nodoklis par parskata gadu - - - - - - - - - -
16 [Nekustama TpaSuma nodoklis - 4,082 4,082 4,082 4,082 4,082 4,082 4,082 4,082 4,082
17 |Paré&jie nodokli - - - - - - - - - -
18| Parskata gada pelpa vai zaudéjumi (39,483) 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941
Aktivi
1|Nematerialie ieguldijumi - - - - - - - - - -
2|Pamatlidzek|i
B3] Avansa maksajumi par pamatlidzekliem - - - - - - - - - -
4 Zemesgabali - - - - - - - - - -
5 Ekas un baves, ilggadigie stadijumi 338,723 321,716 304,709 287,702 270,695 253,688 236,681 219,674 202,667 185,660
6 lekartas un masinas 569,217 511,817 454,417 397,017 339,617 282,217 224,817 167,417 110,017 52,617
7 Paréjie pamatlidzek|i = = = = = = = = - -
8 Kopa pamatlidzekli 907,939 833,532 759,125 684,718 610,311 535,904 461,497 387,090 312,683 238,276
9[ligtermina finansu ieguldijumi - - - - - - - - - -
10| ligtermina ieguldijumi kopa (1+8+9) 907,939 833,532 759,125 684,718 610,311 535,904 461,497 387,090 312,683 238,276
11|Krajumi - - - - - - - - - -
12|Debitori
13 Pircéju un pasatitaju paradi - 65,842 65,842 65,842 65,842 65,842 65,842 65,842 65,842 65,842
14 Nakamo periodu izmaksas - - - - - - - - - -
15 Citi debitori 6,233 6,445 6,445 6,445 6,445 6,445 6,445 6,445 6,445 6,445
16 Kopa debitori 6,233 72,287 72,287 72,287 72,287 72,287 72,287 72,287 72,287 72,287
17|Naudas lidzekli 125,475 246,769 434,117 621,465 808,813 996,160 1,183,508 1,370,856 1,558,204 1,745,551
18| Apgrozamie lidzekli kopa (11+12+17) 131,709 319,057 506,404 693,752 881,100 1,068,448 1,255,795 1,443,143 1,630,491 1,817,839
19| Aktivi kopa (10+18) 1,039,648 1,152,589 1,265,530 1,378,471 1,491,411 1,604,352 1,717,293 1,830,234 1,943,174 2,056,115
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|Projekta saksanas gads 12021 I

|Pirmais pilnais gads péc ieviesanas [2022 |
2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
Pasivi
20|Pasu kapitals
21 Pamatkapitals 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140 1,064,140
22 Rezerves - - - - - - - - - -
23 lepriek$&jo gadu nesadalita pe|na - (39,483) 73,458 186,399 299,339 412,280 525,221 638,162 751,102 864,043
24 Parskata gada nesadalita pelpa (39,483) 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941 112,941
25| Pasu kapitals kopa (20+...23) 1,024,657 1,137,598 1,250,539 1,363,479 1,476,420 1,589,361 1,702,302 1,815,242 1,928,183 2,041,124
26| Uzkrajumi - - - - - - - - - -
27| ligtermina kreditori
28 ligtermina aiznémumu ilgtermina daja - - - - B B o o - -
29|Paradi piegadatajiem un darbuznéméjiem - - - - - - - - - -
30 Nakamo periodu iep@mumi - - - - - - - - - -
31 Neizmaksatas dividendes - - - - - - - - -
32 Pargjie ilgtermina kreditori - - - - - - - - - -
33 Kopa ilgtermina kreditori| - - - - - B o o - -
34 |Istermina kreditori
B85 Tstermina aiznémumi (t.sk. ligtermina aizngmumu Tstermina dala) - - - - - - B o o -
36 Paradi piegadatajiem un darbuznéméjiem 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991
37 Nakamo periodu ienémumi - - - - - - - - - -
38 Nodokli un valsts socialas apdrosinaSanas maksajumi - - - - - - - - - -
39 Paréjie kreditori - - - - - - - - - -
40 Kopa istermipa kreditori 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991
41| Kreditori kopa (33 +40) 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991 14,991
42|Pasivi kopa (25+26+41) 1,039,648 1,152,589 1,265,530 1,378,471 1,491,411 1,604,352 1,717,293 1,830,234 1,943,174 2,056,115
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8. Naudas plisma pa gadiem

2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
Vieniba: EUR
1|Naudas atlikums perioda sakuma = 125,475 246,769 434,117 621,465 808,813 996,160 | 1,183,508 | 1,370,856 | 1,558,204
2|lenako$a naudas pliisma KOPA 1,064,140 465,284 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127
3|l. Pamatdarbibas naudas plisma = 465,284 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127 531,127
4|An3ovi e|la (sausas nogatavina$anas receptara) - 272,450 272,450 272,450 272,450 272,450 272,450 272,450 272,450 272,450
5| AnSovu pasta, 1. receptira = 33,841 33,841 33,841 33,841 33,841 33,841 33,841 33,841 33,841
6| AnSovu pasta, 2. receptlra = 44,670 44,670 44,670 44,670 44,670 44,670 44,670 44,670 44,670
7|AnSovu pasta, 3. receptira = 48,731 48,731 48,731 48,731 48,731 48,731 48,731 48,731 48,731
8| AnSovu pasta, 4. receptlra - 39,255 39,255 39,255 39,255 39,255 39,255 39,255 39,255 39,255
9|Produkta F raZzo$ana - - - - - - - - -
10| Produkta G razo$ana = = = - - - - - -
11| Debitoru paradu pieaugums S S S o o o = &
12| Sanemtais PVN no pardo$anas/realizacijas = 92,179 92,179 92,179 92,179 92,179 92,179 92,179 92,179 92,179
13| Paréjie uznémuma pamatdarbibas ienémumi = = = = = = = = =
14 - - - - - - - - -
15|ll. leguldiSanas naudas plisma 1,064,140 - - - - - - - - -
16|lenémumi no pamatlidzek|u un materialo ieguldijumu pardos$anas = = ° ° ° ° ° = =
17| Sanemtie procenti S S S S = o o o &
18| Sanemtas dividendes = = = = = = = = =
19| Citi ienémumi no ieguldidanas darbibas S S S S o o o = &
20{Uznémuma daju apmaksa 1,064,140 - - - - - - - -
21{Sanemtais PVN no ieguldi$anas naudas plismas = = = = = = = = =
22(1ll. Finansésanas naudas plusma - - - - - - - - - -
23| Sanemti aizdevumi - - - - - - - - -
24| Sanemti aizdevumi (projekta realizacijai) = = = = = = = = =
25 - - - - - - - - -
26|1zejo$a naudas plisma KOPA 938,665 343,991 343,779 343,779 343,779 343,779 343,779 343,779 343,779 343,779
27|1. Pamatdarbibas naudas plisma 24,525 298,287 298,287 298,287 298,287 298,287 298,287 298,287 298,287 298,287
28|Razosanas izmaksas
29| AnSovu pastas pusfabrikata raZoSana
30|Brétlinas 6,057 12,115 12,115 12,115 12,115 12,115 12,115 12,115 12,115 12,115
31|Jidras sals 202 404 404 404 404 404 404 404 404 404
32|Natur Forte dry 49 99 99 99 99 99 99 99 99 99
33|Krasvielas (E100, E124, E150) 102 204 204 204 204 204 204 204 204 204
34|Derarom beef ham 308 616 616 616 616 616 616 616 616 616
35| Sal-intensor 63001 2,123 4,245 4,245 4,245 4,245 4,245 4,245 4,245 4,245 4,245
36| Garsas pastiprinatajs (E621) 606 1,213 1,213 1,213 1,213 1,213 1,213 1,213 1,213 1,213
37(M8 - - - - - - - - -
38| Ansovi e]la (sausas nogatavinasanas receptiira)
39(Brétlinas 7,356 14,712 14,712 14,712 14,712 14,712 14,712 14,712 14,712 14,712
40| Sol-intensor 63001 1,360 2,721 2,721 2,721 2,721 2,721 2,721 2,721 2,721 2,721
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41

Olivu ella

42

Paréjas partikas piedevas

43

RazZo$anas personala izmaksas

44

Ansovu pasta, 1. receptiira

45

Olivu ella
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2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029 2030
46| AnSovu mérce = 1,579 1,579 1,579 1,579 1,579 1,579 1,579 1,579 1,579
47|E412 un E415 maisijums - 1 1 1 1 1 1 1 1 1
48| Citronskabe - 0 0 0 0 0 0 0 0 0
49| Padercukurs = 902 902 902 902 902 902 902 902 902
50[{Razosanas personala izmaksas 688 2,415 2,415 2,415 2,415 2,415 2,415 2,415 2,415 2,415
51{PE7 - - - - - - - - - -
52|Ansovu pasta, 2. receptiira
53[AnSovu mérce = 4,169 4,169 4,169 4,169 4,169 4,169 4,169 4,169 4,169
54(0livu ella - 893 893 893 893 893 893 893 893 893
55(Caku tauki - 1,965 1,965 1,965 1,965 1,965 1,965 1,965 1,965 1,965
56|Paréjas partikas piedevas = 1,223 1,223 1,223 1,223 1,223 1,223 1,223 1,223 1,223
57|Razo$anas personala izmaksas 665 2,659 2,659 2,659 2,659 2,659 2,659 2,659 2,659 2,659
58| Ansovu pasta, 3. receptiira
59| AnSovu mérce - 6,822 6,822 6,822 6,822 6,822 6,822 6,822 6,822 6,822
60|Olivu ella - 1,949 1,949 1,949 1,949 1,949 1,949 1,949 1,949 1,949
61| Pudercukurs - 1,299 1,299 1,299 1,299 1,299 1,299 1,299 1,299 1,299
62| Vitinati tomati - 448 448 448 448 448 448 448 448 448
63|Kaperi S 244 244 244 244 244 244 244 244 244
64(E412 un E415 maisijums - 3 3 3 3 3 3 3 3 3
65(Sals S 31 31 31 31 31 31 31 31 31
66|Razo8anas personéla izmaksas 672 2,799 2,799 2,799 2,799 2,799 2,799 2,799 2,799 2,799
67|Ans$ovu pasta, 4. receptiira
68| AnSovu mérce - 3,664 3,664 3,664 3,664 3,664 3,664 3,664 3,664 3,664
69|Olivu ella - 1,570 1,570 1,570 1,570 1,570 1,570 1,570 1,570 1,570
70{Padercukurs o 1,047 1,047 1,047 1,047 1,047 1,047 1,047 1,047 1,047
71|Partikas raugs - 283 283 283 283 283 283 283 283 283
72|E412 un E415 maisijums - 1 1 1 1 1 1 1 1 1
73| Citronskabe - 0 0 0 0 0 0 0 0 0
74|Razo$anas personala izmaksas 667 2,515 2,515 2,515 2,515 2,515 2,515 2,515 2,515 2,515
75|E8 - - - - - - - - - -
76|E8 - - - - - - - - - -
77|E10 - - - - - - - - - -
78|E11 - - - - - - - - - -
79|Produkta F razoSana
80|F1 - - - - - - - - - -
81|F2 - - - - - - - - - -
82|F3 - - - - - - - - - -
83|F4 - - - - - - - - - -
84|F5 - - - - - - - - - -
85|Produkta G raZoSana
86|G1 - - - - - - - - - -
87|G2 - - - - - - - - - -
88|G3 - - - - - - - - - -
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89

G4

90

G5

91

G6

92

G7

93

Kopéjas razoSanas izmaksas
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2021

2022

2023

2024

2025

2026

2027

2028

2029

2030

94

Elektroenergijas izmaksas

1,067

7,466

7,466

7,466

7,466

7,466

7,466

7,466

7,466

7,466

95

Kopéjas razo$anas personala izmaksas

1,600

11,200

11,200

11,200

11,200

11,200

11,200

11,200

11,200

11,200

96

lekartu remonts un uzturéSana

101

706

706

706

706

706

706

706

706

706

97

Siltumenergijas izmaksas

141

989

989

989

989

989

989

989

989

989

98

Citas razo8anas izmaksas

1,009

7,064

7,064

7,064

7,064

7,064

7,064

7,064

7,064

7,064

99

Kreditoru paradu pieaugums

14,991

100

Administracijas un pardosanas izmaksas

101

Administracijas personala izmaksas

2,000

14,000

14,000

14,000

14,000

14,000

14,000

14,000

14,000

14,000

102

Gramatvedibas un personalvadibas arpakalpojumi

300

2,100

2,100

2,100

2,100

2,100

2,100

2,100

2,100

2,100

103

Citi administracijas izdevumi

1,000

7,000

7,000

7,000

7,000

7,000

7,000

7,000

7,000

7,000

104

An3ovi e|la, iepakojums

36,327

36,327

36,327

36,327

36,327

36,327

36,327

36,327

36,327

105

Ansovu pasta, 1. receptira, iepakojums

2,256

2,256

2,256

2,256

2,256

2,256

2,256

2,256

2,256

106

AnSovu pasta, 2. receptira, iepakojums

2,978

2,978

2,978

2,978

2,978

2,978

2,978

2,978

2,978

107

Ansovu pasta, 3. receptira, iepakojums

3,249

3,249

3,249

3,249

3,249

3,249

3,249

3,249

3,249

108

Ansovu pasta, 4. receptira, iepakojums

2,617

2,617

2,617

2,617

2,617

2,617

2,617

2,617

2,617

109

Produkts F, iepakojums

110

Produkts G, iepakojums

111

Citi pardoSanas izdevumi

112

12,109

12,109

12,109

12,109

12,109

12,109

12,109

12,109

12,109

113

Samaksatais PVN (priek§nodoklis) piegadatajiem

46,687

46,687

46,687

46,687

46,687

46,687

46,687

46,687

46,687

114

Uznémumu ienakuma nodoklis

115

Nekustama TpaSuma nodoklis

4,082

4,082

4,082

4,082

4,082

4,082

4,082

4,082

4,082

116

Citi nodokli

117

118

Arkartas izdevumi

119

Il. leguldiSanas naudas pluisma

1,106,109

120

Izdevumi, kas saistiti ar ieguldiljumiem nekustamaja TpaSuma, iekartas, aprikojuma un citos
pamatlidzek|os un nematerialajos ieguldijumos

12

=

Izsniegti aizdevumi citam personam

122

Projekta investiciju pozicijas

123

lekartas

574,000

124

Aprikojums

125

Transporta Iidzek|i

126

Investiciju izmaksas ietvertas pakalpojumu izmaksas

20,140

127

PardoS$anai turétu iekartu iegade

128

Ekas

320,000

129

Citi investiciju izdevumi

130

Samaksats PVN (priekSnodoklis) par ilgtermina ieguldijumiem

191,969

131

lll. FinanséSanas naudas plisma

(191,969)

132

Pamatsummas atmaksa

133

Procentu maksajumi

134

Lizinga pamatsummas atmaksa

135

Lizinga procentu maksajumi

136

Izmaksatas dividendes

61



137

138

PVN samaksats budzeta

(191,969)

45,704

45,492

45,492

45,492

45,492

45,492

45,492

45,492

45,492

139

Naudas lidzek]u atlikums perioda beigas

125,475

246,769

434,117

621,465

808,813

996,160

1,183,508

1,370,856

1,558,204

1,745,551
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9. Vienibas izmaksas un pelnas norma

Ansovi e]la (sausas nogatavinasanas receptiira)

Vieniba: EUR/t

1 Pozicija Summa %
2 |Pardosanas cena 15000.00 X
3 |Razosanas izmaksas X
4
5 |Brétlinas 810.00 11%
6 |Sol-intensor 63001 149.80 2%
7 |Olivu ella 1500.00 20%
8 |Parejas partikas piedevas 92.40 1%
9 |RazoS$anas personala izmaksas 1782.00 24%
10 |Elektroenergijas izmaksas 239.87 3%
11 |Kopé€jas razoSanas personala izmaksas 109.35 1%
12 |lekartu remonts un uzturésana 6.90 0%
13 |Siltumenergijas izmaksas 9.66 0%
14 |Citas raZoSanas izmaksas 68.97 1%
15 RaZos$anas izmaksas kopa 4768.94 64%
16 |Administracijas un pardosanas izmaksas X
17 |Administracijas personala izmaksas 136.69 2%
Gramatvedibas un personalvadibas
18 |arpakalpojumi 20.50 0%
19 |Citi administracijas izdevumi 68.35 1%
20 [AnSovi ella, iepakojums 2000.00 27%
21 |[Citi pardosanas izdevumi 68.97 1%
22 Administracijas un pardosanas izm. kopa 2294.50 31%
23 |Nolietojums 423.78 6%
24 |Procentu maksajumi 0.00 0%
25 |Vidéjas izmaksas kopa pirms nod. 7487.23 100%
Pelna pirms arkartas pozicijam un
26 nodokliem 7512.77 50%

Piezime: aprékina izmantoti 3. projekta gada dati; administracijas un
kopéjas razosanas o ) o
izmaksas sadalitas proporcionali produkta Tpatsvaram ienémumos
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Ansovu pasta, 1. receptiira

Vieniba: EUR/t

1 Pozicija Summa %
2 |PardoSanas cena 7500.00 X
3 |Razosanas izmaksas X
4 |AnSovu pastas pusfabrikata razoSana 1064.86 29%
5 |Olivuella 300.00 8%
6 |AnSovu mérce 350.00 10%
7 |E412 un E415 maisijums 0.25 0%
8 |Citronskabe 0.04 0%
9 |PlGdercukurs 200.00 6%
10 |RaZoSanas personala izmaksas 535.20 15%
11 (PE7 0.00 0%
12 |Elektroenergijas izmaksas 204.17 6%
13 |Kopé€jas razosanas personala izmaksas 54.68 2%
14 [lekartu remonts un uzturésana 3.45 0%
15 |Siltumenergijas izmaksas 4.83 0%
16 [Citas razosSanas izmaksas 34.48 1%
17 Razosanas izmaksas kopa 2751.95 76%
18 |Administracijas un pardosanas izmaksas X
19 |Administracijas personala izmaksas 68.35 2%
Gramatvedibas un personalvadibas
20 |arpakalpojumi 10.25 0%
21 [Citi administracijas izdevumi 34.17 1%
22 |[AnSovu pasta, 1. receptira, iepakojums 500.00 14%
23 [Citi pardosanas izdevumi 34.48 1%
24 Administracijas un pardosanas izm. kopa 647.25 18%
25 [Nolietojums 211.89 6%
26 [Procentu maksajumi 0.00 0%
27 |Vidéjas izmaksas kopa pirms nod. 3611.09 100%
Pelna pirms arkartas pozicijam un
)8 nodokliem 3888.91 52%

Piezime: aprékina izmantoti 3. projekta gada dati; administracijas un
kopéjas razoSanas S ) o
izmaksas sadalitas proporcionali produkta Tpatsvaram ienémumos
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Ansovu pasta, 2. receptiira

Vieniba: EUR/t

1 Pozicija Summa %
2 |PardoSanas cena 7500.00 X
3 |RaZoSanas izmaksas X
4 |AnSovu pastas pusfabrikata razosana 783.47 21%
5 |AnSovu mérce 700.00 19%
6 |Olivuella 150.00 4%
7 |Clku tauki 330.00 9%
8 |Parejas partikas piedevas 205.34 6%
9 |RazosSanas personala izmaksas 446.40 12%
10 |Elektroenergijas izmaksas 152.32 4%
11 |Kopé€jas razoSanas personala izmaksas 54.68 1%
12 [lekartu remonts un uzturésana 3.45 0%
13 |Siltumenergijas izmaksas 4.83 0%
14 |Citas raZzoSanas izmaksas 34.48 1%
15 RaZos$anas izmaksas kopa 2864.96 77%
16 |Administracijas un pardosanas izmaksas X
17 |Administracijas personala izmaksas 68.35 2%
Gramatvedibas un personalvadibas
18 |arpakalpojumi 10.25 0%
19 |Citi administracijas izdevumi 34.17 1%
20 [AnSovu pasta, 2. receptura, iepakojums 500.00 13%
21 |[Citi pardosanas izdevumi 34.48 1%
22 Administracijas un pardosanas izm. kopa 647.25 17%
23 [Nolietojums 211.89 6%
24 [Procentu maksajumi 0.00 0%
25 |Vidéjas izmaksas kopa pirms nod. 3724.11 100%
Pelna pirms arkartas pozicijam un
26 nodokliem 3775.89 50%

Piezime: aprékina izmantoti 3. projekta gada dati; administracijas un
kopéjas razoSanas S ) o
izmaksas sadalitas proporcionali produkta Tpatsvaram ienémumos
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Ansovu pasta, 3. receptiira

Vieniba: EUR/t

1 Pozicija Summa %
2 |PardoSanas cena 7500.00 X
3 |RaZoSanas izmaksas X
4 |AnSovu pastas pusfabrikata razosana 733.46 19%
5 |AnSovu mérce 1050.00 27%
6 |Olivuella 300.00 8%
7 |Pudercukurs 200.00 5%
8 |Vitinati tomati 69.00 2%
9 ([Kaperi 37.50 1%
10 (E412 un E415 maisijums 0.50 0%
11 |Sals 4.80 0%
12 |RaZoSanas personala izmaksas 430.80 11%
13 |Elektroenergijas izmaksas 143.31 4%
14 |Kopé€jas razoSanas personala izmaksas 54.68 1%
15 |lekartu remonts un uzturésana 3.45 0%
16 |Siltumenergijas izmaksas 4.83 0%
17 [Citas razoSanas izmaksas 34.48 1%
18 Razosanas izmaksas kopa 3066.81 78%
19 |Administracijas un pardosanas izmaksas X
20 [Administracijas personala izmaksas 68.35 2%
Gramatvedibas un personalvadibas
21 [arpakalpojumi 10.25 0%
22 |Citi administracijas izdevumi 34.17 1%
23 [AnSovu pasta, 3. receptura, iepakojums 500.00 13%
24 |Citi pardosanas izdevumi 34.48 1%
25 Administracijas un pardosanas izm. kopa 647.25 16%
26 [Nolietojums 211.89 5%
27 |Procentu maksajumi 0.00 0%
28 |Vidéjas izmaksas kopa pirms nod. 3925.95 100%
Pelna pirms arkartas pozicijam un
29 nodokliem 3574.05 48%

Piezime: aprékina izmantoti 3. projekta gada dati; administracijas un
kopéjas razoSanas .
izmaksas sadalitas proporcionali produkta Tpatsvaram ienémumos
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Ansovu pasta, 4. receptira

Vieniba: EUR/t

1 Pozicija Summa %
2 |Pardosanas cena 7500.00 X
3 |Razosanas izmaksas X
4 |AnSovu pastas pusfabrikata razosana 890.16 24%
5 |AnSovu mérce 700.00 19%
6 [Olivuella 300.00 8%
7 |Pudercukurs 200.00 5%
8 |Partikas raugs 54.00 1%
9 |E412 un E415 maisijums 0.25 0%
10 |Citronskabe 0.04 0%
11 |RaZoSanas personala izmaksas 480.60 13%
12 |ES8 0.00 0%
13 |[ES8 0.00 0%
14 (E10 0.00 0%
15 |[E11 0.00 0%
16 |Elektroenergijas izmaksas 172.04 5%
17 |Kopé€jas razoSanas personala izmaksas 54.68 1%
18 [lekartu remonts un uzturésana 3.45 0%
19 |Siltumenergijas izmaksas 4.83 0%
20 |Citas razosanas izmaksas 34.48 1%
21 Razosanas izmaksas kopa 2894.52 77%
22 [Administracijas un pardosanas izmaksas X
23 |Administracijas personala izmaksas 68.35 2%
Gramatvedibas un personalvadibas
24 |arpakalpojumi 10.25 0%
25 |Citi administracijas izdevumi 34.17 1%
26 |[AnsSovu pasta, 4. receptira, iepakojums 500.00 13%
27 |Citi pardoSanas izdevumi 34.48 1%
28 Administracijas un pardosanas izm. kopa 647.25 17%
29 |Nolietojums 211.89 6%
30 [Procentu maksajumi 0.00 0%
31 |Vidéjas izmaksas kopa pirms nod. 3753.66 100%
Pelna pirms arkartas pozicijam un
37 nodokliem 3746.34 50%

Piezime: aprékina izmantoti 3. projekta gada dati; administracijas un
kopéjas razosanas o ) o
izmaksas sadalitas proporcionali produkta Tpatsvaram ienémumos
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